
Obsah
Pteörrtuva........................ ........... ........... 2

Rad«k David-------- ---- - —.............—,— ........... ..........................6

Babiččina zahrada------------------------------------ -----------------------------------9

Studené p* e d Krmy ••*•»»«••«••«•••«•»•••»•••«•»»••»«••••••«»•••••«•»»••»«••••••••••••»••• ^0

Tenké piatky vařené tefeci Navy se slatfcokyselým bramborovým 

krémem, praženou slaninou, cibulkami

з li^iKy nitsdyc^ $3Íátu«> (•»•••»••••••»•••••• *m «m«! m » it »«••• t •» ••«••• ^2

Kacimi roláda, hrušky a rxnétka ге švestek a červeného vina.... 14 

Losos s petrželovým olejem se smetanou a křenovým krémem.. 16 

Jehněčí talarák s hořčičným semínkem a křepelčím vajíčkem.....17

Husí (atra ve skle (Parfait)
s rebarborovým chulney a ořechovým chlebem................................18

Huspenma г vepřové Navy. dresink s kapary a ančovičkami.......20

Vaječná tlačenka s uzeným masem...................................................... 22

Uzený hovězí jazyk se zeleným chřestem

a zakysanou smetanou............ ....... ....... ....... -     - —23

Lososovitý pstruh v kyselé marinadé. 

redtočk/ 3 pyré

Wannovaný sn«n a uzený úhoř s rebarborou a jablečným pyré...26 

Tvarohové homolky ochucené bylinkami a mletou paprikou........ 27

Pelr Fuiik.»..........................................».........».........................................28

KOISHI fish & sushi restaurant------------------------------------------------- 31

Vlažné a teplé předkrmy......................................................32

Vlažný pstruh s jablečným křenem, mandlemi a květákem...........34

Lehce zauzený úhoř říční s křenovou šlehačkou.

penOvým olejem a kaviárem z lososového pstruha........................ 36

Volská tlama s lenyklem a červenou řepou.........................................37

Lipan pečený na přepušténém másle s citrónovým tymiánem, 

salátem z čočky Beluga, karotky, celeru a nakládaného křenu
s pažítkovou omáčkou....................... ....... ....... ....... ............... .............38

Teplý salát z lišek a pórku se zastřeným vejcem..............................40

Jehnéči brzlik s celerovým p/ré se siročkem 

černým roštovaným na másle a vanilkovou omáčkou 
s panenským olivovým olejem  ...................................................... 42

Miroslav Grusz--------------------------------------------------------------------------- 44

Saláty-..».«« » »........ ................... » - » » - »........48

špenátový salát s hruškami, pečeným ovčím sýrem a ořechy 50

Listový salát ve sladkokyselém nálevu a uzený pstruh potoční.... 5'

Míchaný listový salát s dýni...................................................... ....... _....52

Chřestový salát se zastřeným vejcem a dresinkem 

z přepušténého másla.......................... .................... ................................53

Salát ze zeleného chřestu s hořčteovým dresmkem.

míchaným salátem, vajčky a křupavou slaninou.................

Salát z pečené červené řepy s višnémi a ovům sýrem.....

Salát z řepy a kozího sýra s jabky Granny Smith, rukotou 

a rozinkami.....—............—........................... ........ ............ ..

Hlávkový salát s uzeným úhořem, 

křepečím vejcem a ředkvičkou.••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••«

Salát ze srdíček římského salátu, špenáiu. 

grilovaného černého kořeno, zelených fazolek a řeřichy 

s malinovým dresmkem se škvarky a černými ořechy....

..57

.58

..56

60

Petr Hajný---------------------------------------------------------------------------------- 62

Chagall’s Club Restaurant --------- ----------------------------------------- 65

••«•••••••••••«••»••••••••••«••••••Polévtcy •■•••••••••••••••«•••«•••••••••••••••••••••

Topinamburové veOuté s morkem a pažítkovým olejem...

Čirá bramborová polévka zahušléná vejcem............... .........

Polévka z černého kořene s uzeným kachním prsem........

..-66

...68

—70

....71

Velouté z kuřete s liškami a masovým knedhčkem..........................72

Polévka z medvědího česneku

s pošírovaným vajíčkem, podávaná s toustovým chfebem............ 74

Polévka z řeřichy se sumcem a jeiitkem...... .............................. _....75

POévka z chlebového kvásku s houbami.

drceným kminem. bramborami a zastřeným vejcem...................... 76

Studená polévka ze sladkých rajčat s petrželovým olejem.........77

Bílý krém z křepelky s karlovarskými knedíčky s morkem

Jiří Horky•••»••»•••••••••••••••«••«•••••••••••••••••••••••••«•••«••••••••••«••••••••(•••••••«»•80

Francouzská a Plzeňská restaurace--------------------------------------83

v Obecním domé

Bezmasá jídla.............................................................................................84

Pečená cibUfc s artyčoky a máslovou omáčkou..............................86

Kapustové karbanátky a mannovaný listový salát........... ............... 87

Moravské zelniky se špenátem a b/anko.ou omáčkou................. 88

Pečené mrkve s kroupami a tymiánem...............................................89

Souflé z topinambur} a smržů s máslovým špenátem.................90

Vařený chřest s pošírovaným vejcem a byínkovou strouhartacu.... 92

Ragù z lišek s žemlovým knedličkem...................................................9!

Placky z bramborových škubánků a hub 

s testovaným listovým špenátem............ 96

Spätzle z pečené muškátové dýné se šalotkarm.

dýňovými semínky a ovčím sýrem........................................................ 98

202



Pavel Mareš 

Tři knízala...

-------- 100
------------ 103

Ryby.......................... .................. ....... .................................................. .......104

Pečená štika s párkovým konlitem. bramborovým

lonflantem a $azé z vtašskýcb ořechů a rajčat...............................106

Pečený »pan podhorni nakminé 

s vařenými bramborami s petržel).

Pošírovaný kapr .namodro' ...

Sumec na černém pivu s čižmou a c«ulí ••••••••••••••••

....108 

109

...............110
Sivěn na páře s kvétáko/ým ragù 

s rozinkami a koprovou máslovou omáčkou... 

Úhoř na jablkách s lískovým ořechy

a bramborovou kaši s křenem............................

Candát s čočkou a slaninovou omáčkou....... ..

112

113

114

I/ bylinkové páře vařený říční okoun s kedlubnou.

cuketou, gtazirovanou bitou ctouli a omáčkou z červené řepy .. 116

Pečený candát na másle s chřestem.

mladou mrkvi a omáčkou z rýnského ryzlinku................................. 118

Jan Punčochář 

Le Terrolr............

.120

.123

Drůbež.......................................................... ................................-.............124

Gntované kuře s černou vánočni omáčkou

s bramborami pečenými v popelu se zakysanou smetanou....... 126

Perlička v chlebov« krusté s cibulovým konlitem. 
petrželovým p/ré a omáčkou z červeného vína se zázvorem. . .. 128

Pečené hotoubé s ragù ze zelené čočky
a estragcoovou omáčkou................. .............................. ......................130

Konlitované kachní stehno s červeným zelim.

tvarohovými noky a šipkovou omáčkou......................... .................. 132

Kachní ragù s hřiby a celerovým pyré ...........................................134

Křepelka ptnéná kaštany a rozmarýnem 

s bramborami a růžičkovou kapustou se slaninou..........................136

Hergetova Cihelna____ __________________ _______ __________141

Maso----------- -------     142

Králičí játra a ledvinky restované s liškami

a maioránkou. česnekové pyré.............................................................. 144

Pečený telecí filet ze svíčkové s černým kořenem.

slaninou a estragonovou omáčkou................................................ _... 145

Zadělávané jehnéči s jarní zeleninou,

tvarohovými noky a medvědím česnekem..........................................146

Pečený jehněčí hřbet s bramborovou lehnou Anna.

mangoWem a omáčkou Neronei....................................... ............ 148

Zadělávané telecí dršfky s majoránkou

a chlebovou strouhankou....-............ ......................................................150

Pečený hovězí tok se šťouchaným bramborem

a kedlubnovou omáčkou.....................-................................-........ .. 151

Zajíc s pemikovou omáčkou a špekovou nádivkou........................ 152

Pečený bůček s nádvkou a jihočeskými zelčáky....................

Glazrovaný jeleni hřbet s houbami, bliny

a petrželovou pěnou...........-.......... ....... ....... -   - —

Srnčí hřbet s vodnicí potoční s glazovanými karotkami.

šatotkovým kompotem a kardamomovou omáčkou................

Pomalu pečená kotleta z přešttokého prasátka 

s pastnákovým pyré. žemlovým knedličkem 

a kořenovou zeleninou......—----------------------------------------------

Telecí píčky na smetaně s liškami

a petrželkovým knedličkem

154

156

158

160

162

Lukáš Skála........

InterContinental

164

167

Moučníky________ ___——----------------------------------------------- 168

Pohankový nákyp s meruňkami a pnmi sabayón.......................... 170

ŽenVovka s tvarohem a rozinkami..................................-.................. 172

Bramborové šišky s mákem a hruškovým pyré............................... 173

Rebarborový koláč s jahodami............................................................ 174

Kynuté lívance se žahourem a tvarohovým krémem. ................. 175

Krupicový nákyp s malinami a lískovými ořechy.............................176

Povvdtová buchta se švestkami a zmrzlinou..................................... 178

Makové lívance s javorovým sirupem.

borůvkám a skořicovým tvarohem.................................................... . 179

Palačinka prohřátá v pomerančovém másle s tfechy..................180

Milan Sedlák.... 

Kampa Park

182

185

Dezerty. ..186

Máslové lívanečky s višněmi.

zakysanou smetanou a hruškovým šerbetem................................ . 168

Čokoládový řez, lesní ovoce a sladký tvaroh...................................190

Tvarohový koláček s hruškami, rebarborou a ďobenkou, 

varWkovou zmrzlinou, smetanovou karamelovou omáčkou........ 192

Krupicový pudink .Ramen" s ovocem............................................... . 194

Skořicový krém s rebaiborcu, jahodami

a jahodovou zmránou................ .............................................—....... 195

Mléčná rýže s malinami, kávovou pěnou 

a mandarinkové partart............. .............. ................. ................. ...........196

Jablečná teríia s jogurtovým parlai! a rozmarýnovým medem... 197

Škubánky s tvarohovou šedinou a makovou zmrzbnou............. 198

Mražený krém s rumem přettý horkou rakytnikovcu omáčkou... 200

Obsah.._.......................... ..................................... ............ .....202

Rejstřík podle surovin................... ........... ............ ....... ....... .................204

203


