Pfedmluva 8

CAST PRVNI: '
HISTORIE, ZPRACOVANI,
KONZUMACE

Plvod
V pradavnych dobdch. 12

Poznej a ochutnej

Klasifikace rdiznych typl. 22 « Tucny
nebo nizkoiuény?. 25 ¢ Zavorecne pro-
cesy. 29 « Konzervace a stolovani. 30
e Kazdému icho €as. 32 ¢ Vybéra de-
gustace. 34

Skvélé kombinace

Vino atialSi: spoleCnost syra. 44 ¢ Spo-
jenisyravino. 46 ¢ Merenda _sino>ra"
- Svacina, skoro vecere. 50 ¢ Aperitiv
mezi vinem. koktejlem a malym pred-
krmem. 52 ¢ Cheese party vecefo
sestavajici pouze ze syri. 54 ¢ Mezi
gourmety je vyzadovan perfekcionis-
mus a znalosti. 56 ¢ Syry a vinak me-
ditaci. 58 ¢ Blu del Moncemsio: polen-
ta. med a Marsala. 60 « Burr,no tolik
jmen a stale je co objevovat. 62 ¢ Syr
ve tvaru citrénu: s rybou nebo jako de-
zert. 64 ¢ Casreddu di Moliterno kapka
oleje a bité vino. 66 ¢ Fatull. uzeny syr
s pohankovou polentou. 68 ¢ Ovinfort.
novy druh plisftového syra z ovéiho mlé-
ka. 70 ¢ Pecorino del Boigua. vzacny
aprestizni. 72 ¢« Provolone del Monaco,
nazvany podle legendy. 74 « Squacgue-
rone: placka a pivo. 76 ¢ Ubriaco bila
polenta, ¢ervené vino a grappa. 78

CAST DRUHA:

100 SYRU K DEGUSTACI

100 nejslavnéjsich
sa AiPfGGio 0i Triora

ssAmbradi Taiameuo

se Asiago Dop

87 BagOss

88 Bazzotto

8& Bettelmatt

90Bino Dop

91 BONASSA

92 Bpa Dop

93 Branzi

94 Bruss

95 Burraia

96 BURRINO

97 Caciocavallo di Agnonc
98 Caciocavallo Podolico
99 Caciocavallo Silano Dop
tooCaciocchlato

tot Cacwonose Aquilano

102 Cacioricotta

t03 Cantstrato Oi M oiiterw
t04 Cantstrato Pugliese Dop
tos Cansiglio

106 CARNIA

K07 Casatelia Trevigiana

08 Casciotta d'U rbino Dop
109 Casiedou
1to CASI20LU
m Castel magno Dop

112 Cavrin 01 Coazze

n3 Fiore Sardo Dop

114 Fontina Valle d'Aosta Dop
n 5Formaggio di Fossa

di Sogliamo al Rubicone

ite Formaide Mut Dop

ti? Fresa Sarda

118 Fromadzo Valle d’Aosta Dop

i 19 Gorgonzola Dop

120 Grana Padano Dop

121 INCANESTRAIO Di CASTEL DEL MONTE

122 Laheria

123Maccagno

124 M arzolino del Chianti

125 M arzotica

126 M ascarpone

127 M ontasio Dop

128 M onte Veronese Dop

129 M ozzarella di Butala
Campana Dop

130 M urazzano Dop

131 Nostrano di Primiero

132 Paglierina

133 Pannerone

134 Parmigiano Reggiano Dop

135 Pecorino Crotonfse

136 Pecorino dei M onti
Sibillini

137 Pecorino dei Beigua

138 Pecorino del M atese

139 Pecorino del Monte Poro

140 Pecorino di Capracotta

lai Pecorinodi Farinooia

142 Pecorino di Fidano

M 3 Pecorino di Laticauoa

npa Pecorino diOsilo

145 Pecorino di P<enza

146 Pecorino hi Foglia di Noce

14? Pecorino Romano Dop

148 Pecorino Sardo Dop

149 Pecorino Siciliano Dop

150 Pecor no Toscano Dop
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