OBSAH

Seznam ﬁéastni&ﬁ ® © @ ® 6 2 4 OB 8 F SO SeNEYEST T N Y e e 3

M. Polster: Povzdech zchédtralého potravinového
mikrOba ® 8 & & 0 % & 0 6 0 0 8O0 B e P E 8O P e TP ® e Y 0 9

I. Aktuélni problémy spolupréce v_prevenci
alimentédrnich nékaz

—

J. Janidek : Prevence alimentérnich onemocnéni

lidi ® 9 0 & & % & ® & 9T O PENeEeSD eSS ST YN 13

V. Muziké#¥, J. Srna, V. Bertl : Mikrobiologické
rozbory potravin v prevenci alimentédrnich nékaz 37

B. Turek: Soud&asné dkoly v prevenci alimentérnich
nédkaz z hlediska hygieny vyZivy c.ccecceccecscccee 47

II. Setkénf epidemiologl a potravindiskych
mikrobiologl

J. Helcl, K. Kopecky : Epidemiologické problematika
alimentérniCh nékaz ® % & & 5 & 2 9T @ 9 B S U S B BEEEE SN 59

K. Markvart : Vysledky studia salmonelloz z potravin
Ve MNITEOTokSm ErRSL oo et ieciciesssonses it OF

V. Muziké?¥ : Vyskyt salmonel v potravinéch na udzemi
RisvSine ' aliote PIONY s v e itosdbdlness sabine i d i (P

III. Vliv vlastnost{ potravin na ekologii mikroflory

F. Kley : Grundzuge eines Systems der mikrobiologi -
scnen ProzeBSkontrOIle @ U & & & @ & & 5 9 B P e B e 91

O. Emberger : Vliv vlastnosti potravin a zevniho
prostfed! na eko0logii mikroflory eeceeeeeeecseses.s 108



Je

Z.

Simkovicové, F. Gorner : Dynamika obsahu enterokokov
v technologickom procese pripravy su3eného mlieka .. 128

Fassatiové, V. Muziké¥ : Wallemia sebi ~ plvodce ne-
obvyklého plesnivéni pekérenského vyrobku ..eceeeess 135

Fassatiovd, V. Muzikdér : Moniliells scetobutans ,
prvni ptipad vy¥skytu acidoresistentni plisné& |
v ConlOBLOVENEIE cocsvvuionsnsssinssavansvniostnsseiity 142

Polster : Vliv pfirozenych komponent potravinovych
surovin na rist toxinogennich plisni ....cceceeeeses 145

Luké3ovéa : Proteolytické mikroflora a technologie
masnyCh verbkﬁ .......O.............l..........C...155

Jesenské, M. Chocholék : Povrchové mikroflora maso -
vych vyrobkov Zépadoslovenského Kraja eccceeecescceese 160

Simkovicovd, F. Gorner : Stafylokoky vo fermentova -
nych mliednych produktoch ccccecccccscccctececcscces 165

Schlemmerové : Subletélni poSkozeni bakterii a jehq
v¥znam pro mikrobiologickou analyzu poZivatin ......173

Svorcovéd : Inhibién{i vliv pFisad na mikrofloru ochu-
cenych minerdlnich vod cccccecosdocecoccccscccecceeeslT9

Vychodilové : MoZnosti primdrni a sekundérni konta -
minace hotového vyrobku b&hem vyrobniho cyklu ¢cccee 186

KopPivik : V1liv podilu tukové sloZky na kvalitativni
i kventitativni sloZeni mikroflory v potravinéch ... 194

Srna, M. Jiréskovd, J. Létovd, M. Reznidkové : Ulocha
laboratorniho vy8etovéni p#i inovaci sortimentu po-
travindfského primyslu «..ccceeeeeccncccccccnscesees 202

Hodan : M1é¥né bakterie pFi vyrob& piva eeeeececeeses 207



