
Obsah
V inařský kurz n a  m íru  6 • Ja k  u sp o řád a t d eg u s tac i v ín  8 

Jak  vybrat správnou  sklenku 10 •  Ja k  podávat víno 12
V ěda o pěstován í v inné  révy 14 • V ěda o výrobě v ín a  16 •  •  #

Lehké základy
Z ákladní chuťové v jem y 20

Kyselost • Sladkost 
Třísloviny •  Alkohol

Skála ch u tí a  v ů n í ve v ín ě  24

Bílá a  šum ivá vína 
Červená a  růžová vína

Jak o ch u tn áv a t v ín o  30

Bílé víno • Č ervené víno 
Růžové víno •  Šum ivé víno

Styly bílého  v ín a  38

Rázný a  suchý
Dvocilý a  suchý
Bohatý a  suchý •  Polosuchý
Bohatý a  sladký

Styly červ en éh o  v ín a  48

Lehký a  e legantní 
Svěží a  ovocitý 
Hladký a ovocitý 
Bohatý a  mohutný 
Sladký a  dolihovaný

Styly růžového  v ín a  58

Rázný a  lehký 
Středně tě lnatý  a  suchý 
Středně sladký

Nadstavby
Bílé o d rů d y  66

C hardonnay • Sauvignon blanc 
Ryzlink • C hen in  b lanc 
R ulandské še d é  •  T ram ín  červený

M odré o d rů d y  78

C ab ern e t sauvignon •  Merlot 
Syrah/Shiraz • R ulandské m odré 
G renache/G arnacha 
Tem pranillo

T rad ičn í ev ro p sk á  b ílá  v ín a  90

C hab lis  •  Sancerre 
Ryzlink rýnský  •  Albarifto 
V eltlínské zelené •  Soave

T rad ičn í ev ro p sk á
če rv e n á  v in a  102

B urgundské •  B ordeaux •  Víno 
z údolí Rhôny •  Вагою •  Rioja

T rad ičn í n o v o sv ě tsk á
bílá  v ín a  114
Kalifornské chardonnay 
N ovozélandský sauvignon blanc 
A ustralský  ryzlink rýnský 
Jihoafrický ch en in  blanc

T rad ičn í n o v o sv ě tsk á  
č e rv e n á  v ín a  122

Kalifornský ca b e rn e t sauvignon 
A ustralský  sh iraz  
N ovozélandské ru landské  m odré 
A rgentinský  m albec

Šum ivá v ín a  130

Šam paňské •  P rosecco •  Cava 
A nglické šum ivé víno

Další úroveň
P ro jev  du b u  140

N ebariková a  bariková bílá vína: 
N ovozélandský sauv ignon  blanc 
N ebariková a  bariková červená 
vína: A rgen tinský  m albec

V liv  p o d n eb í 148
Bílá v ína  z ch ladného  klim atu: 
v inho  verde •  Bílá v ín a  z teplého 
klim atu: L anguedocký  viognier 
Č ervená v ín a  z chladného 
klim atu: C ab ern e t franc z údolí 
Loiry • Č ervená v ín a  z teplého 
klim atu: Kalifornský zinfandel

V liv  s t á ř í  156
M ladá a  vyzrálá bílá vína: 
Sém illon z H un ter Valley 
M ladá a vyzrálá červená vína: 
Bordeaux

Z ú p ln ě  jin éh o  so u d k u  164

T rad ičn í bílá rioja • V in jaune 
R etsina  • Šum ivý sh iraz  
A m arone • Pedro xim énez Sherry

S n o u b en í v ín a  s jíd lem  176

Ryby a  d a ry  m oře •  Bílé m aso  
P ikan tn í jídla •  Č ervené m aso  
Sýry •  D ezerty

R e js tř ík  188
P o d ěk o v án í 192

\


