
O B SA H

1 C H E M IE  S A C H A R ID Ů ........................................................................................................................... 6
1.1 Struktura a názvosloví sacharidů ..........................................................................................................6

1.1.1 M onosacharidy ....................................................................................................................................6

1.1.2 Cyklická struktura m onosacharidů .............................................................................................. 10
1.2 Fyzikální a chem ické vlastnosti sacharidů ......................................................................................11

1.2.1 O xidační reak ce .................................................................................................................................12

1.2.2 Redukce cu k rů ...................................................................................................................................13
1.2.3 Reakce v kyselém  a  zásaditém  p ro střed í................................................................................... 14

1.3 G ly k o sid y ............................................................................................................................................... 15

1.3.1 Estery a e th e ry .................................................................................................................................17
1.3.2 Další důležité deriváty cukrů .......................................................................................................18

1.4 Důležité m onosacharidy a jejich  d e riv á ty .....................................................................................19

1.4.1 P e n to sy ..............................................................................................................................................19

1.4.2 H exosy ............................................................................................................................................... 19
1.5 O ligosacharidy........................................................................................................................................ 21

1.5.1 D ůležité o ligosacharidy ..................................................................................................................22

1.6 Po lysacharidy ..........................................................................................................................................24
1.6.1 Význam , členění a názvosloví sacharidů...................................................................................24

1.6.2 Charakteristika p o ly sacharidů ......................................................................................................25
1.6.3 Polysacharidy zásobní (využitelné)............................................................................................ 26

1.6.4 Polysacharidy stavební (nevyužite lné)...................................................................................... 28
1.6.5 Rostlinné gum y a s l iz y ................................................................................................................... 32

1.6.6 Polysacharidy m ořských ř a s ......................................................................................................... 32

1.6.7 M ukopolysacharidy ......................................................................................................................... 33

2 B R A M B O R Y  A V Ý R O B K Y  Z  B R A M B O R ..................................................................................35
2.1 Původ, historie a význam  bram bor....................................................................................................35

2.2 Anatom ická skladba bram borové h líz y ........................................................................................... 37
2.3 Chem ické složení bram borové h líz y ................................................. , .............................................38

2.4 Technologická kvalita b ram bor............................................................. /.4........................................44
2.4.1 Užitkové sm ěry bram bor a legislativní p o žad av k y ............................................................... 46

2.4.2 Bram bory pro přím ý k o n zu m .......................................................................................................48
2.4.3 Bram bory pro zpracování na potravinářské v ý ro b k y ............................................................50

2.5 Potravinářské výrobky z b ram b o r.....................................................................................................52

2.5.1 Základní technologické o p erace .................................................................................................. 52
2.5.2 V ýrobky v lhké ...................................................................................................................................54

2.5.3 V ýrobky sm ažené.............................................................................................................................55
2.5.4 V ýrobky předsm ažené zm razené................................................................................................. 56

2.5.5 Sušené v ý ro b k y ................................................................................................................................ 57

2.5.6 V ýrobky sm ěsné............................................................................................................................... 58

3 T E C H N O L O G IE  Š K R O B Á R E N S T V Í.............................................................................................59



3.1 V ýroba škrobu z  b ram bor.................................................................................................................... 59

3.1.1 D oprava bram bor к pračce, praní a vážení b ram b o r............................................................. 62

3.1.2 Strouhání b ram b o r............................................................................................................................62
3.1.3 V ypírání šk ro b u ................................................................................................................................ 63

3.1.4 O ddělení a rafm ace šk robu ............................................................................................................ 64
3.1.5 Předsoušení a sušení škrobu, vysévání a pytlování šk ro b u ................................................. 64

3.2 V ýroba pšeničného šk ro b u ..................................................................................................................65

3.2.1 K lasická technologie výroby pšeničného šk ro b u ................................................................... 65

3.2.2 Raisio proces získávání pšeničného šk ro b u .............................................................................66
3.2.3 T lakové systém y získávání šk robu ..............................................................................................67

3.3 V ýroba kukuřičného šk ro b u ................................................................................................................70

3.4 M odifikované škroby.............................................................................................................................72
3.4.1 C hem icky m odifikované škroby ve vodné su sp en z i............................................................. 73
3.4.2 C hem icky m odifikované škroby ve vodném  roztoku ............................................................74

3.4.3 C hem ická m odifikace škrobu v organických rozpouštěd lech ............................................ 74

3.4.4 Term icky m odifikované a  extrudované šk roby .......................................................................75
3.4.5 N ejčastěji vyráběné m odifikované šk ro b y ............................................................................... 76

3.4.6 H ydrolyzáty šk ro b u ......................................................................................................................... 79

4 T E C H N O L O G IE  C U K R O V A R S T V Í...............................................................................................81
4.1 A natom ická stavba, chem ické složení a technologická jakost cukrovky .......................... 83

4.1.1 A natom ická s ta v b a .......................................................................................................................... 83
4.1.2 C hem ické složení.............................................................................................................................. 84

4.1.3 Technologická jak o st cukrovky ....................................................................................................87
4.2 Skladování cuk rovky .............................................................................................................................88

4.3 Zpracování cukrovky po výrobu těžké šťáv y ................................................................................ 91
4.3.1 D oprava cukrovky do závodu ....................................................................................................... 91

4.3.2 Praní a řezání cu k ro v k y .................................................................................................................. 93
4.3.3 N ecukry řepné š ť á v y .......................................................................................................................98

4.3.4 E x trak to ry ........................................................................................................................................... 99

4.3.5 M ikroorganism y při práci na  d ifúz i.......................................................................................... 100

4.3.6 Č ištění lehké š ť á v y .............................................................................................   102
4.3.7 V ýroba hašenky a saturačního p ly n u ........................................................................................ 104

4.3.8 V ýroba těžké šťávy ........................................................................................................................ 106
4.4 Svařování cukrovin a krystalizace cukru ....................................................................................... 107

4.4.1 Svařování cukrov in .........................................................................................................................108

4.4.2 O šetření cukrovin  v krysta lizáto rech ........................................................................................ 111

4.4.3 O dstřeď ování cukrov in ................................................................................................................. 111
4.4.4 Surový cukr a m elasa .....................................................................................................................112

4.4.5 Rafm ace cu k ru ................................................................................................................................. 112
4.4.6 V ýroba šťávního krystalu  s jedn ím  k lé re m .............................................................................113

4.4.7 Sušení, ch lazení, balení a skladování krystalového c u k ru ................................................. 115

4.5 V ýroba cukru z cukrové třtiny .......................................................................................................... 117



5 T E C H N O L O G IE  V Ý R O B Y  Č O K O L Á D O V Ý C H  A  N E Č O K O L Á D O V Ý C H  

C U K R O V IN E K ........................................................................................................................................... 118
5.1 Suroviny cukrovinkářského prům yslu ............................................................................................118

5.1.1 Cukerné suroviny ............................................................................................................................ 118

5.1.2 O statní suroviny.............................................................................................................................. 119
5.2 Technologie výroby čoko lády .......................................................................................................... 122

5.2.1 Historie výroby čo k o lád y .............................................................................................................122

5.2.2 Základní su rov iny ...........................................................................................................................123
5.2.3 D ruhy kakaových bobů ................................................................................................................. 124
5.2.4 Botanická charak teris tika ............................................................................................................ 124

5.2.5 Ú prava kakaových b o b ů .............................................................................................................. 124

5.2.6 V ýroba č o k o lá d y ............................................................................................................................126
5.2.7 V ýroba kakaového prášku a k a k a a ........................................................................................... 137

5.3 Technologie výroby nečokoládových cukrovinek ......................................................................138
5.3.1 Cukrovinky s nevykryštalizovaným i cu k ry ............................................................................138

5.3.2 Cukrovinky s vykrystalizovaným i cukry .................................................................................150

6 P O U Ž IT Á  L IT E R A T U R A :.................................................................................................................156


