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ČÁST 2
KUPUJEME VÍNO 172

•  NÁKUP V ÍN A : PRŮZKUM 174

• NÁKUP V ÍN A : ZÁLEŽÍ N A  ROČNÍKU? 176

• NÁKUP V ÍN A : KUPO VÁNÍ 1 8 0

• NÁKUP V ÍN A : NEJLEPŠÍ O BC HO D Y S V ÍN E M  182

• VEČEŘÍME V  RESTAURACI: JAK Sl PORADIT 

S V IN N Ý M  LÍSTKEM 196

• VEČEŘÍME V  RESTAURACI: ŠPIČKOVÍ ŠÉFKUCHAŘI

A  SOMMELIEŘI SE DĚLI O  SVÁ TAJEMSTVÍ SN O UBEN Í 

V ÍN  198

• VEČEŘÍME V  RESTAURACI: PANE VRCHNÍ,

MOJE V ÍN O  M Á  VADU 202

ČÁST 3
PODÁVÁNÍ A PITÍ V ÍN A  2 0 4

•  NÁSTROJE BRANŽE: C O  Sl POŘÍDIT 2 0 6  

.  NÁSTROJE BRANŽE: SKLENKY 2 1 0

• NÁSTROJE BRANŽE: SKLADOVÁNÍ A  UCHOVÁVÁNÍ 

V ÍN A  214

• JAK PODÁVAT V ÍN O : OTEVÍRÁNÍ A  DEKANTOVÁNÍ 218

• JAK PODÁVAT V ÍN O : HOSTITELŮV KONTROLNÍ 

S EZN AM  2 2 2

• JAK PODÁVAT V ÍN O : TEPLOTA 2 2 6



ČÁST 4
SVĚT V ÍNA V  JEDNODUCHÉM 
PŘEHLEDU

• VÝROBA V ÍN A  2 3 2

• ROK N A  V IN IC I 2 3 4

• JAK SE DĚLÁ ČERVENÉ V ÍN O  2 3 6

• JAK SE DĚLÁ BÍLÉ V ÍN O  238

• JAK SE DĚLÁ ŠUMIVÉ V ÍN O  2 4 0

• JAK SE DĚLÁ FORTIFIKOVANÉ V ÍN O  2 4 2

2 3 0

ČÁST 5 
PRAVIDLA 
К ZAPAMATOVÁNÍ

•  KO M BIN ACE POKRMŮ A  V ÍN  PODLE STYLU 2 4 6

• ZEMĚ A  ODRŮDY RÉVY PODLE STYLU 2 4 8

• BĚŽNÉ ODRŮDY RÉVY 2 5 0
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