Syty hladnému navari a zaCne predjedlom

LL) Pacovany losos s horCicovym dresingom

16)  Udeny halibuts redkovkami a kaparami

18)  Pé&téz udeného Uhora

20)  Carpaccioz hovadzej svieCkovice

22)  Carpaccios paradajkami a restovanou slaninou

24)  Carpaccioz Cerstvych dubakov s citronom

27)  Grilovany fenikel s mozzarellou di bufalaa majordnom

28)  Bresaolasgorgonzolou arukolou
30)  Crostinis kuracimi peCenamia radicchiom

33)  Bruschettas mozzarellou a akankou radicchio
34)  Bruschettas paprikami aolivami
35)  Bruschettas cukinou aprosciuttom

Polievky su grunt

39)  Fazulovéapolievka s mangoldom a bruschettou

40) Krémova polievkaz poruazemiakov

42)  Kelova polievkaso zemiakmi a susenymi dubakmi
44)  Zemiakova polievkas cestovinami

46)  So3ovicova polievkas mangoldom a kalmarmi

48)  Tekvicovapolievka s parmezanom

So)  Krémovaéakarfiolovéa polievkas pangrattatou

S3)  Krémova cukinovapolievka so smotanou aslaninou

Salaty ako lusk

s6)  Marinovaneé krevety s grapefruitom

59)  Bresaolas pecenou cviklou, créme fratche a postrihanym chrenom
60)  Radicchios ricottoliavlasskymi orechmi

62) Prosciuttos Cerstvymi hubamia mladym Spenatom



6s)  Hurmikakis modiym plesfiovym syrom a mandlami
66) Zelenafazul'kasozemiakmi, sardelkami a kaparami
68)  Salatz brokolice, tekvice a mozzarelly

70)  Salatz krapok a farebnej papriky

Cesta k cestovinam

76)  Zakladny receptnapripravu cestovin

) Ravioli plnené tekvicou s mascarpone

79)  Ravioliplnenéricottou aSpenatom

80)  Pappardelle sjahnacim ragu, rozmarinom a Cervenym vinom
82)  Farfallescukinou, slaninou a mascarpone

84) Tagliatelle s kuracimi pe€efiami, paradajkami a majoranom
g7)  Rigatte s baklazanom, hovadzim masom apetrzlenovou viatou
88)  Linguine so sardelkami, Ciernymi olivami a pangrattatou

90) Zakladny recept na pripravu zemiakovych gnocchi

93)  Gnocchi s Ceresiiovymi paradajkamiabazalkou

94)  Gnocchi s CerstA'ymi hubami a mozzarellou

96)  Gnocchi sgorgonzolou avlasskymi orechmi

98)  Gnocchi s hovéadzim ragu

Sto tvari rizota

10}) Rizoto so susenymidubakmi aricottou
104) Rizoto s karfiolom, gorgonzolou a pe€enou slaninou
106) Tekvicovérizoto so Salviou a gastanmi
9) Rizoto scukinou, Cili amatou
110)  Rizoto s muslamiakrevetami
) Toskanske rizoto s parmezanom

Maso hoci aj kazdy den

116)  Duseny kralik s rozmarinom, cesnakom a bielym vinom

118)  Restované kurc¢a s tymianom, mascarpone a citronom

120) PecenékurcCas paradajkami a zelenymi olivami

122)  Pecené bravCoveé karé ,,Porchetta”

12s)  Dusene bravcové pliecko so Salviou, paradajkami a citronom
126) Grilovanavysoka rostenkas gorgonzolovym maslom



u8)
130)
133)
134)

Zapecené tel'acie steaky so Salviou amozzarellou
Restované kacacie prsia so slivkami a Cervenym vinom
PeCeny jahnaci chrbat s méatou

Jahnacie frikasé s cibulkou

Den ako stvoreny pre Cerstvé rybicky

138)
140)
142)
144)
146)
14(f)
131)

Grilovane ryby

Pestovany morsky Certso Zltou paprikou, sardelkami a kaparami
PInené sardinky po sardinsky

PecCeny pstruh so zemiakmi, Cakankou radicchio aso slaninou
Restované slavky s cukinou

Opekané garnaty s cesnakom a mascarpone

Pestovandarajas CereSnovymi paradajkami, olivami a Spenatom

Zelenina, moja laska

154)
13y)
138)
160)
162)
163)
166)
168)
170)
172)
174)
177)
178)
181)
182)
184)

Vyprazané cukinove kvety

ZapecCeny baklazan s mozzarellou

Kolac s paprikami a Ciernymi olivami

Grilované paradajky

PeCena maslovéatekvicas rozmarinom

Duseny mangold so sardelkami

Marinovany baklazan s Cerstvymi bylinkami a olivovym olejom
Vyprazaneé kasky cukiny s matou

Vyprazané Salotka v pivnom cesti¢ku

PeCené zemiaky s paradajkami atymianom

Duseny Spenat so sardelkami a piniovymi jadierkami
Dusené zemiaky so slaninou a porom

Dusend zIt4 fazul'ka s paradajkami

Zapeceny fenikel s parmezanom

Duseny baklazan s paradajkami

Dusené farebné fazul'a s cibulkami

Z omacky do omacky

188)
188)

Pikantna omackaaioli
Stredomorska omacka



igi) Z&kladnaparadajkova oméacka
igi)  Cili-matovy dresing

igz) Pesto

igz) Salsaverde

Chlieb a hry

196"  Domaci chlieb

ig8) Focaccias rozmarinom a CereShiovymi paradajkami
201) Chleboveé slimaciky s paradajkami a bazalkou

202) Ciabatta — zakladny kamen

Za dobrotu na zobrotu (dezerty)

206) Hruskovy kol&c

20g) Mandl'ovy kolac s ¢ernicami
210) Mousse z bielej Cokolady

213) Tiramisu

214)  Ricottovy krém

216) Pannacottaspomarancom
218) RyZovy puding

220) Cremebrulée

223) Vyprazané cenci

224) Restované slivky s vanilkou a Cervenym vinom
226) Krém mascarpone s jahodami

Zmrzliny, Serbety a vSetko, z coho vanie chlad

231)  Skoricovazmrzlina

232) Cokoladovazmrzlina
234) Malinovy Serbet

236) Citrénovy Serbet

236) Pomarancovy Serbet

23g) Broskynovy Serbet

240) Citrusovo-matovy Serbet



