
Sýty hladnému navarí a začne predjedlom

Ц) Pácovaný losos s horčicovým dresingom
16) Údený halibut s reďkovkami a kaparami
18) Päté z údeného úhora
20) Carpaccio z hovädzej sviečkovice
22) Carpaccio s paradajkami a restovanou slaninou
24) Carpaccio z čerstvých dubákov s citrónom
27) Grilovaný fenikel s mozzarellou di bufala a majoránom
28) Bresaola s gorgonzolou a rukolou
30) Crostini s kuracími pečeňami a radicchiom
33) Bruschettà s mozzarellou a čakankou radicchio
34) Bruschettà s paprikami a olivami
35) Bruschettà s cukinou a prosciuttom

Polievky sú grunt

39) Fazuľová polievka s mangoldom a bruschettou
40) Krémová polievka z póru a zemiakov
42) Kelová polievka so zemiakmi a sušenými dubákmi
44) Zemiaková polievka s cestovinami
46) Šošovicová polievka s mangoldom a kalmármi
48) Tekvicová polievka s parmezánom
So) Krémová karfiolová polievka s pangrattatou
S3) Krémová cukinová polievka so smotanou a slaninou

Šaláty ako lusk

s6) Marinované krevety s grapefruitom
59) Bresaola s pečenou cviklou, crème fratche a postrúhaným chrenom
60) Radicchio s ricottoli a vlašskými orechmi
62) Prosciutto s čerstvými hubami a mladým špenátom
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6s) Hurmikaki s modiým plesňovým syrom a mandľami 
66) Zelená fazuľka so zemiakmi, sardelkami a kaparami 
68) Šalát z brokolice, tekvice a mozzarelly 
70) Šalát z krúpok a farebnej papriky

Cesta k cestovinám

Základný recept na prípravu cestovín 
Ravioli plnené tekvicou s mascarpone 
Ravioli plnené ricottou a špenátom
Pappardelle s jahňacím ragù, rozmarínom a červeným vínom 
Farfalle s cukinou, slaninou a mascarpone 
Tagliatelle s kuracími pečeňami, paradajkami a majoránom 
Rigatte s baklažánom, hovädzím mäsom a petržlenovou vňaťou 
Linguine so sardelkami, čiernymi olivami a pangrattatou 
Základný recept na prípravu zemiakových gnocchi 
Gnocchi s čerešňovými paradajkami a bazalkou 
Gnocchi s čerstA'ými hubami a mozzarellou 
Gnocchi s gorgonzolou a vlašskými orechmi 
Gnocchi s hovädzím ragù

Sto tvárí rizota

10}) Rizoto so sušenými dubákmi a ricottou
104) Rizoto s karfiolom, gorgonzolou a pečenou slaninou
106) Tekvicové rizoto so šalviou a gaštanmi
109) Rizoto s cukinou, čili a mätou
110) Rizoto s mušľami a krevetami 
112) Toskánské rizoto s parmezánom

Mäso hoci aj každý deň

116) Dusený králik s rozmarínom, cesnakom a bielym vínom 
118) Restované kurča s tymianom, mascarpone a citrónom 
120) Pečené kurča s paradajkami a zelenými olivami 
122) Pečené bravčové karé „Porchetta“
12s) Dusené bravčové pliecko so šalviou, paradajkami a citrónom 
126) Grilovaná vysoká roštenka s gorgonzolovým maslom

76)
7*)
79)
80) 
82) 
84)
87)
88) 

90)

93)
94) 
96) 
98)



u8) Zapečené teľacie steaky so šalviou a mozzarellou
130) Restované kačacie prsia so slivkami a červeným vínom
133) Pečený jahňací chrbát s mätou
134) Jahňacie frikasé s cibulkou

Deň ako stvorený pre čerstvé rybičky

138) Grilované ryby
140) Pestovaný morský čert so žltou paprikou, sardelkami a kaparami 
142) Plnené sardinky po sardinsky
144) Pečený pstruh so zemiakmi, čakankou radicchio a so slaninou
146) Restované slávky s cukinou
14(f) Opekané garnáty s cesnakom a mascarpone
131) Pestovaná raja s čerešňovými paradajkami, olivami a špenátom

Zelenina, moja láska

154) Vyprážané cukinové kvety 
13y) Zapečený baklažán s mozzarellou 
138) Koláč s paprikami a čiernymi olivami 
160) Grilované paradajky
162) Pečená maslová tekvica s rozmarínom
163) Dusený mangold so sardelkami
166) Marinovaný baklažán s čerstvými bylinkami a olivovým olejom
168) Vyprážané kúsky cukiny s mätou
170) Vyprážaná šalotka v pivnom cestíčku
172) Pečené zemiaky s paradajkami a tymianom
174) Dusený špenát so sardelkami a píniovými jadierkami
177) Dusené zemiaky so slaninou a pórom
178) Dusená žltá fazuľka s paradajkami
181) Zapečený fenikel s parmezánom
182) Dusený baklažán s paradajkami 
184) Dusená farebná fazuľa s cibulkami

Z omáčky do omáčky

188) Pikantná omáčka aioli 
188) Stredomorská omáčka
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igi) Základná paradajková omáčka 
igi) Čili-matový dresing 
igz) Pesto 
igz) Salsa verde

Chlieb a hry

196^ Domáci chlieb
ig8) Focaccia s rozmarínom a čerešňovými paradajkami
201) Chlebové slimáčiky s paradajkami a bazalkou
202) Ciabatta - základný kameň

Za dobrotu na žobrotu (dezerty)

206) Hruškový koláč
20g) Mandľový koláč s černicami
210) Mousse z bielej čokolády
213) Tiramisu
214) Ricottový krém
216) Panna cotta s pomarančom 
218) Ryžový puding 
220) Crème brùlée
223) Vyprážané cenci
224) Restované slivky s vanilkou a červeným vínom 
226) Krém mascarpone s jahodami

Zmrzliny, šerbety a všetko, z čoho vanie chlad

231) škoricová zmrzlina
232) Čokoládová zmrzlina 
234) Malinový šerbet 
236) Citrónový šerbet 
236) Pomarančový šerbet 
23g) Broskyňový šerbet
240) Citrusovo-mätový šerbet


