OBSAH

ZVERINA .o, 7

OSETROVANI A UPRAVA ZVERINY ... 8

ZRANI ZVERINY A PRIPRAVA MORIDEL 11

Zraninasucho v jaloVCi.....ccceeveiiiiinnnnans n
Zranive smési KoFe ni....ccoveivienninnnnee n
Zraniv jiné smési kofeni.......cccocvieevieennnn. n
Zraniv zelening | .....coceeveenencieneeiene n
Zranivzelening | | ..o 1
Zraniv octovém masle. ..., 12
ZveFinovaA M ofdla.....ccoeeeneneiiiies 12
Mofidlo podle L Hanzala........cccccccevvnuenene 13
ZVERINA V KUCHYNL.cooiiiiinieece 14
VNITRNOSTI v 16
Smazak pro poslednile € .......cccoovevviiiennne 16
Zapeteny MozeCekK. e 16
Jéatra z divocdka s hraskem ..o 17
Kovarska jelenijatra ....c.ccconnicninicnnens 17
Jelenijatra na smetang .......ccccoceveeeiennne 18
SINCTJA LI A coiiieie e 18
Srnijatra navin g ......cccovevenenicee 18
Jéatra pikantni

Sumavska srnéi nebo jelenijatra............. 19
Jéatra z divocéka na ¢ervenémviné ... 19
Jatra z divocéka na hfibkach..........ccceceeeee. 20
DUSENAJATIa oo 20
Novohradskd SmEs S JAtry ....ccceeeevveennenne 20
Jatranaslaning.......cccevniniiiiinieene 21
PFirodnijatra ze ZzveFiny ...cccocvveievvnneennn. 21
Ledvinky z divocaka se Zampiony . ... 21
FIiCky Z divOCAKA. ...ccveeieiiicierecee 22
Gulas ze zvéfinovych vnitfnosti............. 22
Tlacenka z divoCaKa.......cceceevereiiiiciceie 22
Prejt ze srn€ich vnitfnosti.....ccocevvieeene 23

Jelenijazyk se sardelovou omackou . . . 23

Jelenijazyk po zamecCKU......coceevieeireinnnne 24
RAZe z€ ZVETFINY oocviiieviiee e 24
POLEVKY .ot 25
Bazanti polévKka......cccoovmiviiiininiiee 25
Bazanti polévka podle pohorské

revirnikové ... 25
Svatecni polévka z bazantich slepic

S ZAMPIONY .iiiviiiiiiiriieieeeeeeeeeeeee 26
Treboriska zvéfinova polévka................ 26
Lesnicka polévka......cooeoininiiiinciceen, 27
GulaSova polévka z hotelu Studenec . . 27
Myslivecka polévka.......cccoenene \ ... 28

Specialni polévka pro poslednile¢ ... 28

ZVERINOVE PASTIKY A PREDKRMY . 29
Pastikové koreni |
Pastikové korenill ...
Pastikové koreni Ill

Srnéipastika z lovecké chaty................ 30

Novomeéstska srn€ipastika .....cccceveeeeeeneenne 30
ZveFinova pastika ....cocooveeieninicicicee, 31
ZajeCipaStika sVAteCNi e 31

Zajedi pastika podle dichodnihoPopka . 32
Pastika z baZanta nebo divokych holubd 32

JELENTI ZVERINA ..ot 33
Jeleniplatky...

Lovecky biftek

Kotlety zjelena na Zampionech............. 34
Jeleni medailonky na ¢erveném viné . . 34
Zvénnovéfilé polesnickU.....cccocecieniennen. 34
PInéné myslivecké fizKy.......ccceveeveviniennnne. 35
Jelenikarbana&tky.....ccooovenniiiiiniiicens 35
PInénéjelenisteaky......ccovivinininicnne 36
PecenyjelenfhFbet. ... 36
Dubovicka jelenik yta .....cccceeeviiinineniennnnnn 36
Kostelecké jelenim aso ....cccovevecienienen, 37
Jeleniragu z Ceského lesa ... 37
Jeleni rolada......ccooeceveneciiiiceee s 38

Pecendjelenikyta ....cccooviniiiniiicnnnnene 39



Jelenifezy Mozart...... .. 39
Ponésicky jeleni platek
PInéné medailonky........ccccvvneiieniinnnne 40
Jelenifilé na roStu s bylinkovym méaslem 40

SRNCI ZVERINA oo 4
Srnéina houbach .....ccooiiiiiie, 41
Halali podle paniHromadkové................ 41
SINEINA VINE .o 42

Srnéi kyta v tésticku s ¢ervenym vinem . 42
Bezdrevska srnci kyta na smetané . . .. 43

Srnci biftek SV e JC i, 43
Srnéi krk nebohfbet.....cocoveiiiiiens 44
Srnéi rosténky nacesnekuU......ccoceeeenene 44
Srnéifizky na budé&jovickém budvaru . . 44
Srn&izavitky narajéatech ..o 45
Srnéi ragu podle mistra Nodla................ 45
Pikantni srnCifizkKy ..ccooevvevieeieiieiee 46
Zvéfinové knedliky v cerveném zeli . . . 46
Sekana ze srnéthomasa.......cccceeeveenenne 46
Hasé ze srnciho nebo jeleniho masa . . 47
Sekané srnCibifte Ky ...cooovvviiiciiiinien. a7

Smazené srnci (danci) fizky ¢i kotlety . . 48
Rudolfovské srn&i platky na rostu . . . . 48

Peceny srn€ihfbet.....cccoceviiiiieniiiee, 48
Srn&i hfbet se Zampiony... 49
Srnéiplatky najalovei....cicnene. 49
Srnéiplatky podle LuboSe......ccocceenenes 50
Srnéiragu dle pana Savarina................ 50
Srn€iragi NAaVine ....cccoeeivinieieiene 50
LOVECKY SPIZ civiiiiieiiecieieiee e 51
Vodnanské srnéi platky........ccccevvveeiennne 51
Srnéi ragt na houbach.........coccoeiiis 52
Smazené srniplnéné FizkKy .....cccccueeeene 52
Srné&i hibet pe¢eny po anglicku............. 52
Srnéikyta po pekingsku.....ccoccueeiveinnne 53
PINENE STNC i, 53

Zadélanéa zvéfina ze srnce podle
Magdaleny Dobromily Rettigové . . . 54

DANCIZVERINA ..o 55
Dancikytanavineg ... 55
DafCi raZniCi...cccereeeeesercee e 55

Darnicikyta po polsku.......ccceevveevenirnnienn. 56

Dancirolada
Danc¢imaso nakonaku....
Chlumecké platky s jefabinami a jablky . 57

Danici Fizky... 57
Pikantni zvéfinové platky ....c.ccccovverene 58
DaRCl FaQ U .cceeeeeeeeiirieeiieese e 58
Danti hibet | .......cccovciiiiiicrce, 58
Danci hibet Il ..o 59
Danci kytanasmetan@.......ccceveeeene 59
CERNA ZVER ..o (0]

Kangi plec se $ipkovou omagkou . . .. I
Smazeny fizek z divocaka

dle paninadlesni........enn. 60
Kancikyta pe¢ené po hlubocku........... 61
Kanéikyta najiny zpdsob........ccceeeene. 61
Kan€izebirko ..o 62
Kancize zofinské myslivny............. 62
Divo€ak nakole ......ccoviiiiiiiciinne 63
Zvéfinové platky pro vétsi spole¢nost

podle V. Kasala.....occeeevveenieninnne 64
Zapékané zvefinové platky

podle Lubo3e Travnicka................. 64
Kancizebirko sjablky ....ccccooeieiiiiinnns 65
PInéné zavitky z divocaka.................... 65

Kancirolada podle Vlasty Wittnerové . . 66
Zvéfina z €erné s chlebovou krustiCkou . 66

Pecené z divocaka po cikansku.......... 67
Kancismeés z hotelu Studenec.......... 67
Smés z mladého divotaka ........ccccenenee 68
Cinska smés z divogaka........c.cceeu...... 68
PoNnESicky toaSt..ccvieniieiieiieiieeieeine 68
Plec z divo¢dka narajcatech............. 69
Hrbet z divo¢éka s ¢esnekovou omackou 69
Zebirka z ¢erné najalovCi....oueeeeeecnna. 70
Zebirka z divo¢aka po kapli€ku............. 70
Rolada z divoCakKa.........coevvvveniniiiiiee, 70
Divo¢ak na smetané po Sumavsku ... 71
Kancéikyta naslaning.........coocceeeeenne 71
Kanci kyta (hfbet) pe€end naving . ... 72
GuldS zdivoCAKa ..o 72
Kotlety z divocaka s ke€upem............. 73
Kotlety z divocaka se syrem................. 73
Sekand Z€erné ....coooveieiieieneeeee e 73



Divoky holub peceny | ......ccccocvveiiinene 103

Divoky holub peceny Il ......ccccoevevveinnnes 104
Divoky holub na hfibkach ................. 104
Divoky holub nadivany.........c.ceeeenene 104
GULASE oo 105
Gulas podle Véaclava Kasala................ 105
Boubinsky guUI&S .....ccccoeeiiie s 106
Ponésicky gulas 106
Kan€i gUIAS ..o 106
Lesacky guUIAS ..o, 107

Bily gulas ze zvéfiny podle Pavliny
Filipovské a LuboSe Travnicka. . . 107

Srn&igulas po krumlovsku........c.ceeee 108
Gulas podle pani W eisfeitové............. 108
Novohradsky guUlaS........cccceeveeiieiieennen, 108
GuldSpodle L. Hanzala.......ccccoeneeeee. 109
DanCigulds ..o 109
A PAR SPECIALIT NAKONEC........... 110
Myslivecké uzené klobasy a salam . . 110
Sadlo z divoCaka......cccooevieiiiiic 11
Hlava z divo¢akav rosolu ........cccceceeenee. 11
Kola€ z jater zvere .....ccoceveveniveenennn, 112
Sluka pe€end .....cccoceveeiiieiieieeee 112

PRILOHY, OMACKY A JINE CHUTOVKY

KE ZVERINE......... 113
Bramborové Krokety........cocevvveienene. 113
Bramborovy knedlik podle V. Wittnerové 113
LuboSovy brambory.......cccocevinienen. 113
Brambory S OKUTKOU .....ccvevvriinieicine, 114
Opékané brambory na myslivecky

ZPUSOD ..o 114
Myslivecky bramborovy salat svate¢ni. 114
Bramborovy salats celerem ................ 115
Brusinky ve Viné ......cccoceeieniniiienene 115
Rybiz na zplsob brusinek................... 115
Nakladané jefabiny......ccccccoveiieiieennen. 116
Jablka s jefabinami.......cccccccoeiininnn. 116
SIPKOVA AFE M. 116
SipKovA OMAEKA | .ovcvveeceveeccieee 116
Sipkova omacka I | ... 117

Starofrancouzska oméacka ke zvéfing . 117
Cumberlandskd omacka..........ccu...... 117

OSETROVANIi A UPRAVARYB .... 119

RYBY VKUCHYN oo 121
POLEVKY .o 122
Jednoducha rybipolévka......cccoceninnens 122
Polévka prachefiskych rybafa.................. 122
Bezdrevska rybipolévka..........cccoveninnene 123
Rozmberské rybipolévka......c.ccccooenenen 123
Rybi polévka z okound nebo bilé ryby ..124
Siln& rybi polévKa.....ooooveeerinciiiece 124

STUDENE RYBi POKRMY

A CHUTOVKY .o 125
Marinovany hlubocky kapr......c..cccceenueeee. 125
Marinovany kapr podle kucharky

BozZzenky 125
Marinovany kapr po videAsku..........cc...... 126
Marinovany pStrubh......cccceeeviinineiiineenns 126
Marinovany Ghoft............. ... 126
Malé rybky ve vinné marinade.................. 127

Bélice pecené po bulharski..........cc.c...... 127
Bila ryba naloZen& podle bastyfe Kfize . 127
Marinované pecené rybky po stafikovsku 128

Kaprv rosSolu ....occvveeiiecieiie e 128
Amur podle rybaF ... 128
Kyselé ryby bastyfe Stastného............. 129
Rybipomazanka........cccoceeeveiiiiniiiiniieniens 129
Pomazanka z Kapra......ccceeeneeinncnnens 129
Besednickd pomazanka z uzeného
tolstolobika......cccoooeiiciiiiiiiis 130
Pomazanka z rybich vnitfnosti................. 130
Pomazéanka zamuraalahumr.......... 130
Nepravy humrovy salat.......coienene 131
RoZmbersky rybisalat.... 131
Salat z marinovanych ry b ... 131
Rybisekana ... 132
Rybitlagenka ......ccooooeviiiiiiniiiiiiie s 132
Rybi karbanatky.........ccoeoeiiiiniiiiiinns 133
Klobasy z rybiho masa .......cccecvviniiens 133
Varena rybajako hlavnipokrm ............. 134
Pochouse ..., 134

PeCené mIiCi....ccoovvivieieceeeeeeeee 135



Amur vareny po zahradnicku................ 165
Amur nebo tolstolobik podle lomnickych
TYDATU oo 165
Amur nebo tolstolobik naviné ............ 166
Tolstolobik s le€em .....ccovcveviniiiincnes 166
Tolstolobik po prazskl........coceeeeecuenennne 166
UHOR oo 167
UhoF po 1abuZnicKu.........ccccveveveeuevernnne. 167
UhoF po provensalsku........c.ccccceuenee. 167
UhoF po baStyFSKU..coovvrvereriecrerereenes 167
UhoF kabajaKi —......c.ccevevevceereiiecieienenns 168
Uhof po florentsKl.......cccevevvecverernnnnns 168
PSTRUH .ot 169
Pstaih po Sumavsku 169
Ponésicky pstruh.... 169
Pstmh po mlynarsku 170

Pstruh po budéjovicku.......cccceovennenneen 170
Pstruh na slaniné z hotelu Studenec . . 170

UPRAVA DALSICH DRUHU
SLADKOVODNICH RYB

Sumec po IUZNICKU......oeveiiiiiee,
Sumec podle jordanského porybného . 171
Hejtmanskd maréna.......c.cccceoveevnnennene
Maréna naviné podle Samsona . ... 172
Marénana zeleniné..........ccoccceeenes
Drobné rybky smazené po italskd . . . 172

Mnik po pekarsku ......cccccoveeiiviiiieninnnns 173
KFUPaVy CejNn .occeeriecieeece e 173
Plotice na kminé 173

RECEPTY NA UPRAVU MORSKYCH

Losos vafeny naving .......cccccevieninnne 177
Losos na rajéatech.......cceoevenirnnnennn. 177
LoSOSNam ASIe .ocvvvevieiieie e, 178
Grilované steaky z lososa......ccccoeeuen. 178
Pecenatreska ....ooovieeiieenieiiensiennn, 178

AljaSska treska na Zampionech . . .. 178
Treska se zeleninou a Zampiony . . . . 179
RYbDIZAVItKY oo 179
Rybé filé duSené v leu

Filé zapékané v lasturdch.......c.ccccovnene 180

Filé se zeleninou  ......coceeevinecencee 180
Zapeceneé rybifilé ..o 180
Makrela s bylinkovou om ackou............. 181
Makrela na zeleniné............ .. 181
Makrela pecena se smetanou................ 182
Makrely po provensalsku......c.cccceeeneeeee 182
Makrela na ¢esneku.. ...182
Makrely na hoFCiCi....oouurneriiiiiiiiies 183
Morsky mnik smazeny......c.cccovveecrennnnn 183
Morskéa ryba po alsaskl........cccceeeneennenne 183
VIKOUS V tESHIEKU....ocvviiieceiccc e 184
Okounfk na Kmineé.......ccoceveniiiininecnenn. 184
OKoUNiK SE SYIrem ....ccvveiieieeiiesiie i 184
Okounik mofsky naving.........cccceevnnene 184
Zapékany morfsky das.......cccecvevieriireiennne 185
Mofsky das na bretaiisky zplisob . ... 185
ZraloGi StEAK ..cveverceveeeececeeree e 186
Mofsky Uhof s kyselym zelim a uzenym
veprovym bOCKem ......ccooereviieinn. 186
Marinované sardinky —........cccccovciiiiiiiinne 187
Ryby a la Lido Adriano  ......ccceeeeeieeieens 187

Morska ryba zapecena se syrem . ... 188
ParmaduSendnasmetané................ 188
Platys se zeleninoU......ccceeevenciiincnnens

Mofrsky jazyk na kminé
Morsky jazyk zapékany s brambory . . .189
Morsky jazyk marinovany......c..ccccoeveeeee 189
Morsky jazyk s bylinkovym méaslem . . .190

Morska ryba s rajéaty......cccovveeieinennnnn 190
OMACKY K RYBAM .cooovviiinienc 191
Citronovd omacka.......c.coececviciiiciince 191
Bylinkovd 0omACKa......cccoevveieiiiiiiciiiae 191
Cervena (jogurtovd) om a€Ka.................. 191



