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Kouzlo pFipravy dobré kavy v pakovém
kavovaru nespociva pouze ve vybéru
kvalitnisuroviny a vhodného pfistroje,
ale také v umu a zkuSenosti osob, které
v ném kavu pFipravuji. Pokud patFite
mezi fajnSmekry a vite, kolik kavy
pouzit, jak silné ji upéchovat, jak dlouho
a vjakém mnoZstvi vodyji louhovat

a znate i vSechny dalSipotFebné finesy,
pak si v naSem testu novou chloubu
kuchyné vyberete. VSech dvanact testo-
vanych kavovard( si z néj odneslo dobré
hodnoceni. Nejste-li ale v baristickém
uméni dostate¢né zbéhli, doporucujeme
zaméfit se spiSe na automatické nebo
kapslové kavovary.

Také pFi vybéru vysavace nestaci
jednodus$e sahnoutpo vitézi naseho
testu, je potfeba vzit v Gvahu, najakém
typu podlah budete vysavat. Zadny
vSeumél, ktery by si na vybornou poradil
jak s koberci, tak s tvrdymi podlahami,
se bohuzel v naSem aktudlnim testu
neobjevil.

Jak asi vite, rajcata obsahuji mnoho
latek cennych pro zdravi ¢lovéka. Mozna
vas ale pfekvapi, Ze nékteré z nich
(napriklad lykopen)jsou pro télo Iépe
vyuZitelné po tepelné Gpravé nez pfi
konzumaci raj€at v syrovém stavu. Vyso-
ky obsah dobfe vyuZitelného lykopenu
najdete i v rajéatovych protlacich a pyré.
Potésujicije, Ze v nasem testu protlakd
apyré ziskaly hned tfi vyrobky velmi
dobré hodnoceni.

Prvni zaFizenipFipominajici svym
Gcelem détské chlvicky spatfilo svétlo
svéta uZ uroce 1937. Od té doby doslo
1 chlvicek vjejich konstrukci, technolo-
gii i nabizenych funkcich k obrovskym
pokrokd@m. V soucasné dobé najdete
na trhu kromé klasickych audio chlvicek
také video zaFizeni, smart chdvicky
a dokonce i specialniaplikace uréenépro
chytré telefony a tablety. V naSem testu
se ale ukazalo, Ze nejlepsi spolehnutije
na staré dobré audio chdvicky.

Prejeme vam pfijemné zafijové dny.
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