Jak pozname kvalitu? CAJ
Ing.Lenka Brzonova

OBSAH

Pfedmluva 1
1. UVOD KTEMATU 2
2. HISTORIE 2
2.1. Objeveni caje 2
2.2. Cajv Evropé 3
3.  CLENENiCAJ0O 4
3.1. Caj pravy 5
3.2. Ochuceny ¢aj 5
3.3. Bylinné ¢aje 6
3.4. Ovocné Caje 6
4. PESTOVANI A VYROBA PRAVEHO CAJE 7
4.1. Péstovani 7
4.2. Sklizen Caje 8
4.3. Zpracovani caje 8
5. KLASIFIKACE PRAVEHO CAJE PODLE PUVODU 9
6 KLASIFIKACE PRAVEHO CAJE PODLE VELIKOSTI 1
7.  KLASIFIKACE PRAVEHO CAJE PODLE ZPRACOVANI 12
8. SVETOVY OBCHOD S PRAVYM CAJEM 13
9. VYZNAM VE VYZIVE 14
10. VYROBKY z CAJE 16
11. DOPORUCENA PRIPRAVA CAJE 16
12. PRIDATNE LATKY 18
13. OBALY A ZNACENI 19
13.1.Nélevovy sacek 19
13.2.0znacovani ¢ajd 19
14. MYTY O CAJI A DOTAZY SPOTREBITELU 20
ZAVEREM 22
SLOVO O AUTOROVI 22
LITERATURA 22
Edice-Jak pozname kvalitu? 23

Publikace byla vydéana za podpory Ministerstva zemédélstvi CR v ramci priori-
ty pracovni skupiny Potraviny a spotfebitel pfi Ceské technologické platformé
pro potraviny.

ISBN 978-80-87719-38-1 (Sdruzeni eskych spotfebiteld, z. U.)
ISBN 978-80-88019-10-7 (Potravinairska komora Ceské republiky)



