
2. MONOSACHARIDY 

2.1 Struktura a názvosloví aldos a ketos 

2.2 Vlastnosti a reakce monosacharidů 

2.2.1 Fyzikální vlastnosti a reaktivita 

2.2.2 Reakce karbonylové skupiny . 
2.2.2.1 Redukce - alditoly (cukerné alkoholy) 
2.2.2.2 Oxidace - aldonové a aldarové kyseliny, jejich laktony a laktamy 
2.2.2.3 Dithioacetaly 
2.2.2.4 Hydrazony, osazony, oximy 
2.2.2.5 Kyanhydrinová a nitromethanová syntéza 
2.2.2.6 Aldolové reakce 
2.2.2.7 Určení konfigurace D-glukosy Emilem Fischerem 

2.2.3 Reakce anomerní hydroxylové skupiny 
2.2.3.1 Glykosylhalogenidy a jejich analogy 
2.2.3.2 Glykosidy 
2.2.3.3 Thioglykosidy 
2.2.3.4 Glykosylaminy (N-glykosylderiváty) 
2.2.3.5 C-Glykosylderiváty 

2.2.4 Reakce hydroxylových skupin 
2.2.4.1 Estery a orthoestery 
2.2.4.2 Ethery 
2.2.4.3 Acetaly a ketaly 
2.2.4.4 Anhydroderiváty aldos a ketos 
2.2.4.5 Halogenderiváty 
2.2.4.6 Aminoderiváty, azidoderiváty a epiminoderiváty 
2.2.4.7 Thiocukry 
2.2.4.8 Fosfanové a fosfonové deriváty cukrů 
2.2.4.9 Deoxycukry 
2.2.4.10 Nenasycené cukry 
2.2.4.11 Uronové kyseliny 
2.2.4.12 Ketoaldosy, diketosy, dialdosy 
2.2.4.13 Rozvětvené cukry 
2.2.4.14 Heteroanalogy cyklických forem 
2.2.4.15 Askorbová kyselina 



2.2.4.16 Oxidační štěpení C-C vazeb 

2.2.5 Migrace a přesmyky 

2.3 Cukry jako chirální syntony 

2.4 Cukerná antibiotika 

2.5 Nejdůležitější přírodní monosacharidy 

3. CYKLITOLY A KARBACUKRY 

4. OLIGOSACHARIDY 

4.1 Disacharidy a trisacharidy 

4.1.1 Syntéza oligosacharidů 

4.1.2 Některé důležité přírodní oligosacharidy 

4.2 Oligosacharidy glykoproteinů a glykolipidů 

4.3 Cykloamylosy (cyklodextriny) 

5. POLYSACHARIDY 

5.1 Klasifikace polysacharidů a jejich názvosloví 

5.2 Metody strukturní analýzy 

5.3 Homopolysacharidy 

5.4 Heteropolysacharidy 

6. SEPARAČNÍ A ANALYTICKÉ METODY 

7. FYZIKÁLNÍ METODY STRUKTURNÍ ANALÝZY 

7.1 Nukleární magnetická rezonance 

7.2 Hmotnostní spektrometrie 

7.3 Infračervená a ultrafialová spektra 

7.4 Chiroptické metody 

7.5 Krystalová strukturní analýza 


