Coco-guayaba

5 mléko s s$tdvou s051
$t'avy z konzervy guayavy, pridéame 100 g cukru a 0,1 | ru-
mu, zamichame a poddvame s ledem.

chladit. Po 15 minutach vyjmeme pomerancovou kiru. Podavame
v bouli, ozdobené &tvrtkami pomerané s kostkami ledu.

Sangrita
' | rajéatové stavy, 0,11 pomeranéového dzusu, 50 ml
$tévy z citrénu, 1 cibule, ¥ IZice soli, 1 palivé éile

Vsechny suroviny dame do mixéru a promichame velkou rychlosti 10
vtefin. Pfed podavémm nechame 2 hodiny vychladit. Sangrita je mexic-

Coco-papaya

Kok é mléko a citr6 Stdvu smicha so4lér’¢i~
vy z papaje, priddme 100 g cukru a 60 ml rumu. Poda
vychlazené.

Coco-mango

Kok miéko a citr Stavu smichame s 0,5 | $t&-

vy z manga, pridame 100 g cukru, 60 ml rumu a podavéme
s ledem.

Ovocny pohar
(DULCES DE FRUTA DE PEPITAS)

2 banény, 1 grapefruit (foronla), broskvovy a jablkovy
rozinky, krystalovy cukr
casonada, 1 citrén, sherry
Do pohar( nebo misek dame oloupany a na platky nakréjeny banan, na
platky krajené dilky grapefruitu, na kousky nakrajené broskve a jablka
z kompotu, trochu rozinek, nékolik loupanych mandli, trochu osladime,
zalijeme $tavou z kompotl, pokapeme citronem a IZici sherry. Podava-
me vychlezené. Miizeme pouzit izné kombinace ovoce, musime viak
dodrzet tfi chuti — sladkou, hofkou a kyselou, a tfi konzistence — &er-
stvé kfupavou, mékkou a tekutou.

Sangria

1 pomerané, 50 g cukru, 2 hrnky pomerancového dzZusu,
Iépe Cerstvé $tévy, vymackané z pomerande, 0,7 suchého
cerveného vina, 0,1 | cointreau
Neloupany, dobfe omyty pomerané rozfizneme napfi¢ na poloviny,
z jedné poloviny si sefizneme 2 tenké platky, které rozétvrtime a uscho-
vame na ozdobu. Ostrou i zdruhé pllky

i kiru, kterou s cukrem v misce tak, Ze ji poradné
promneme nebo pomackame IZici, aby se uvolnily vonné silice. Pak pfi-
dame pomeran&ovou $favu, vino, cointreau, pfikryjeme a nechame vy-

ky icky napoj, miize se podavat s tequilou. S tequilou se nemi-
cha, podava se zvlast ve dvou sklenicich.

Marguerita

50 ml tequily, 20 ml coi nebo , 20 ml citro

vé $tavy

Vsechny suroviny dobfe smichame s ledem. Plnime do soli lemovanych
vychlazenych sklenic (kraj sklenice zvih&ime vné i uvnitf platkem citronu
aomodime v soli). .

Petroleo
50 ml tequily, 20 ml citrénové $tévy, 1 IZiéky polévkového
koreni, 1 platek citronu

tequilu s ci Stavou, p
nalileme do sklenic a ozdobime pléatky citronu.

ym kofenim a ledem,

Blady Maria (americka Bloody Mary)

50 mli tequily, 0,1 | vychlazené rajéatové tévy, 1 IZicka ci-
trénové stavy, nékolik kapek tabaska, Spetka éesnekové
soli, pléatek citrénu

Do predem vychlazenych sklenic nalijeme vSechny suroviny, pfidame
led a zamichame. Je mozno pfidat i Zloutek.

Tequila pozdé k ranu

(TEQUILA MADRUGADA)

1 hrnek pomerancového dzusu, 30 mi tequily nebo vodky,
1 IZiéka ovocného sirupu, citrén, sal

Smichame dzus, tequilu nebo vodku a sirup, kraj sklenice zvihéime vné
i uvnit platkem citronu a omocime v soli, viozime kostky ledu, prelijeme
napojem a zakapneme citrénovou Stavou.

3 (TORTILLAS]

A 74 Kukufice
Polévky (SOPAS) — — — — — 7 Kukufiéné tortily
Kukufiéna polévka Moucné tortily
Chrestova polévka se syrem Vaje¢né tortily

Rybi polévka

Dlouha polévka Takos
Knedli¢kova polévka Kesadiljas
Gaspaco Flétny
Gaspaco z rajcat Tostadas

1 Tortily a pokrmy z nich
) — - - - — — 8 Cimi¢angas

Jak ohfat nebo opéci hotové tortily

Burritos

Encilady — pInéné tortily
(ENCHILADAS) — — — — — — 1
Jak pfipravovat encilady
Uruapéanské kufeci encilady
Prekladané veprové encilady
Stohované syrové encilady
Rolované hovézi encilady
Engcilady s kysanou smetanou



Tamales (TAMALES) — — — — 12 Masové knedlicky Nakladana ryba
i Zazdény pasik Maso nakyselo
a?g:llv: m,ﬂzm:fs Teleci s via§skymi ofechy Salpikén
Jak ohrat tamales Chiagasi dribez( proa SoRopS.
Téstova viozka do masovych tamales Toltécky kralk Vénogni salat
Téstova viozka vafena Yukatansky zlaty kralik Chlebi&ky a chufov
Néplné pro masové tamales Zelenina, ryze (TORTAlgv :NT&II'%S) -——2
Sladké tamales (LEGUMBRES ARROZ) — — —21
Tortas
Giles — jidla z paprik (CHILES) — 13 ,“,"lfgl‘z t’;‘;‘;‘céky ObyCejné tortas
Jak oloupat papriky Kolage Tortgs se syrem a paprikou
Syrov napln Lilekz Kampede hopiek
Naplf pikadiljo Citrénové fazolky bl g
Tésticko tenké Bandnové smaZenky NaplIné pro antochitos
Téstitko nadychané Bila ryze Nacos
Papriky pinéné fazolemi Kakahuetes
Papriky pinéné ofechy Jidla z jednoho hrmce Syrcas clovy
(PUCHEROS, SOPAS SECAS) — 22 Grilovany syr
Omaécky a napiné Zelené papriky Paprika se syrem
(SALSAS YRELLENOS) — — — 15 Paprika s masem (1)
Molkachete Paprika s masem (Il) Pecivo azéiueky
Oméaska kruda Paprikars masem (i) (PANES Y POSTRES) — — — — 29
Omécka z ¢ervenych paprik Bilé fazole Kukufiény chléb
Oméacka na encilady Hrachovy hrnec Smazeny chléb
Omécka Cile-tomate Kompletni fazolada Sladké bochanky
Omécka ze zelenych rajéat Kufe s ryzi Kalhoty
Cervena oméagka Suché polévka z tortil Pegivo z listového tésta
Guakamole Spagety s klobasou Trikralovy chléb
Néplf z mletého hovéziho masa Klobasy s ryzi Empanadas s tvarohem a rozinkami
Naplii z klobas Sucha polévka z ryze Empanadas s naplni pikadiljo
Népli pikadiljo 1
Néplfi z vepfového nebo z dribeziho ~ Vaje&né pokrmy (HUEVOS) — — 25 Napoje(BEBIDAS) — — — — — 30
masa Rangerska vejce Pozole
Masicka Michana vejce s klobésou Atole
Opecené fazole Cilakiles Pulque
= Tequila
Mole, driibez, masa Ryby (PESCADOS) — — — — — 25 Mezcal
(MOLE, AVES, CARNES) — — — 17 Smazena ryba Montezumova ¢okolada
Co je mole Musle s citrénem Kokosové napoje
Zelené mole Chutovka z Akapulka Ovocny pohér
geroczni m'ole Ryba s bramborem gangn'a
rné mole angrita
Kufe s pomeranéi Saléty (ENSALADAS) — — — — 26 Marguerita
Opilé kufe Fazolovy salat Petroleo
Grilované maso Saléat z pomeranéi Blady Maria
Biftek Chalisko Salat z grapefruitl Tequila pozdé k ranu
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