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ProC se poustét do vietnamské kuchyné?
Vyjimecnost vietnamské kuchyné aneb 5 element Wu-Xing
Ingredience, které ve viethamské kuchyni Casto potkate
Zplsob nakupovani a uchovavani ingredienci
Zakladni zpUsoby pfipravy jidel aneb primarni recepty
Sever - Mien Bac
BUn dau mam tom: nudle ban s tofu a krevelovou pastou
Ban thang: polévka bun s rdiznymi surovinami
Bln cha: vietnamsky karamelizovany bicek
Banh khuc: kolac z lepkavé ryze a listd protéze plnény mungo fazoli
Cha ca La vpng: smazena ryba po viethamsku
Nem ran: smazené zavitky
Bo sot vang: hovézi na viné
Chao sdon voi quay va ruoc: ryzova kaSe z hovézich kosti
Si/on xao chua ngpt: zebirka na sladkokysele
Phé bo: hovézi polévka s nudlemi pho
Stred = Mien Trung
Banh béo: babelkové kolacky
Banh bot loc: tapiokové knedlicky pInéné krevetami a blckem
Banh thuan: viethamsky svatecni kolac
Ché hat sen long nhan: dezert z lotosovych seminek a longanu
BUn bé Hué: bun se tfemi druhy masa
BUn c&: rybi polévka
Cao fau: nudle ,na hornim patfe”
Cdm ga Hoi An: ryZze uvafena v kufecim vyvaru
M xiu: vajeCné nudle s masem po vietnamsku
Nem lui: vepfo-krevetové karbanatky napichané na citronové travé
Jih=Mien Nam
Banh khoai lang: batatové kolacky
Banh mi thit nitang: viethamska bageta s grilovanym vepfovym masem
Banh trang ni/dng: viethnamska pizza
Banh xéo: viethamskda sycici placka
Bot chién: omeleta s ,ryZzovymi knedliky*
BUn bé nam bé: salat s hovézim masem pfipraveny jizanskym zptsobem
Nem cudn/Goi cuén: nesmazené rolky
Ca kho to: ryba na karamelizovaném cukru
Chao ga ngéi cuu: ryzova kade z kufeciho vyvaru s pelyfikem Cernobylem
Cdm tam sudn bi triing: ryZe tam s kotletou, klZi a vejci
Bylinky a zelenina, bez kterych by to nebylo ono
Vietnamské restaurace v CR
Kde zazit vietnamskou kulturu v CR
Cestovani aneb Vietnam na vlastni k(zi
Slovnicek pojm
Kde plisobi tym Zaseryze? Co délaji?
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