OBSsAH

Uvod 9
Historie domestikace révy vinné a ampelografie 10
Pvod, klasifikace a rozsifeni rodu Vitis L. 13
Vyznam, Klasifikace a rozsiteni rodu Vitis ... ... 14
Metody popisu odrid révy vinné 19
Ampelografie, zakladni metoda popisu odrid révy vinné ... ... 19
Geneticka analyza, pokrok v identifikaci odrod révy vinné ... ... 26
Autenticita vina na zakladé odridy. ... ... 26
Péstitelské a enologické vlastnosti odrid révy vinné 30
Pozadavky odrid révy vinné na stanovisté . ... ... 30
Fenologickd stadia révy vinné .. ... .. P Y. 32
Biotické a abiotické faktory u révy vinné. ... ... 33
Volba podnozové odriidy do vysadeb révy vinné .. ... 36
Rez révy vinné a zatiZeni kefli . ... ... 38
Zelené prace a jejich vyznam pro kvalitu hroznG. .. ... o o 40
Aromatickd a fenolicka zralost hroznd. .. ... 42
KISHEVE SElekee TEWVINNE, ¢ 2 wai & 5o & Sk s 5500 5 S 3 Bei s T06 5 Mot b 53 & 5 560 2 0 & St o s 43
Technologie zpracovéni bilych mostovych ©drlid. . oo o vow s s o o v s s wams oo s 5 cioe s o s 44
Technologie zpracovani modrych mostovych odrid . ... oo 44
Podnozové odridy pro révu vinnou 47
Odolnost podnozovych odrid k mi¢ce révokazu. . ... 47
Odolnost podnoZevych odrlid k-hGA@HKIM! < s & s « o 2 im0 ovmn o s g s 5055800 3 i 0 v s s & 49
Adaptace na pidni podminky . .. ... 49
Vzajemny vztah mezi podnozi a uslechtilou odrodou ... ... .50




OBSAH

Rozsifeni a lechténi podnozovych odrdd. .. ...

Historie a vysledky slechténi podnozi na 6zemi Ceské republiky . ......................... ...

Podnozevé odrlidy PoUZIVGNS Prot IeVUVINNOU « s & sus & 5o s & 9 & b 2 s om & & s o s &+ o0
Podnoze zapsané v Ceské republice ve Statni odridové knize....... ...
Podnoze pro révu vinnou vyznamné v eviopském vinohradnicivi 2 A s R ——

Odridy révy vinné zapsané ve Stétni odriidové knize Ceské republiky

Bilé mostové odridy révy vinné . ... ... 61
Auvrelius . ... . e .68
AUXEITOIS . . et e e T e 55600
Dévin.......... . S, e e 68
Hibeinal. ... ... - coveisiiiiinms S 50 IR CRORGRERe S 1 (o]
Chardopnays s i ssenmmmes 0 i
Irsai Oliver. . e
Kerfr «: .o v oz s cwmvwos w4
LENE s s s 9 2 s sswommmmissmsiss s 365 550 508 O B SRS SRS SR TR 6 B 56 R RS TR B T S 56 St 5 T 79
Malverina ........... ; e .. 81
MUllerhdigans. sx wsammmmmss e s w2 1 . y — . ..83
Muskat Moravsky. ... L . . . 86
Muskat Ottonel. . . . . T .89
Neuburské. . ........ 9l
Palava ... ... R o 93
Rulandske bilé........... i R e e .95
Rillandskgesede s e e e e W LU 00 B i T
Ryzlink rynsky .. .. G i 20 O0)
Ryzlink-VIosskyo: v s e sn s : ST e B YR B i e [0k
Sauvignon .  §in S0 S STERRAT, G G 5 5 RO TA S SE WG T e B SRR e W U S o D 105
Sylvanské zelené 108
TRATTIVICEIVENY G s o reo-som b pominiom s 560 e 6o 06 55 R TR ENSEG T 28 S50 W8 30 ARSI s e A3 350 3 S5 38 330 m
Vellingke Corvanbtrang v ses s st sov 06 s ssrasesammiviBse s 28 53 530 W50 95 e AR e 14
Veltlinské zelené . . .. RSP N . IR 16
Veritas ... ik - B .18
VIboska . ..o e . 120

Modré mostové odrlidy vy VINNG .. ... 122
G e P O P e o s S i e T 124
Alibernet = R e e W % T IR B S SE o e R e e T 126
André YR 8 5 N R T B T G A N RO T N T 0 i 0 0 g T o e 21128
ANONlresmsrenion w2 50 s S 0RO UERE N B2 08 7 S S T e e t e e G TS s e B S R T T B 130
Cabernet Moravia.. . . . .. i A B R R S . 5 v o S S S SRR coxn vt % 8 =132
Cabernet. SOUIGNON s s sesossmviisrsons s e s o5 52 o0 orsassansoes P AR 8 ¥ .134
DO ccemimenions s cms s s st s oe o i 0 S0 45 s SSRGS 55 e W1 G55 S S0 S PSS 8 . 5 39 i 136
Domfelder................. e e e T . . . I .138
Frankovka . o e 140
LaUrot. e . 143
Merlot . ... i T~ 145
Modry Portugal. ... FP R 147
INETOREL . ot i e s s o s 8 St s o 2 5 O e e 149




Rubinet

Rulondské modré ............
Svatovaviinecké
Zweigelirebe. .. ........... ...

StolnliodiOdVAEVAVINTE s & 55 & 5 5 s o o 5 1300 & 5ok 5 Behs 5 & S 5 S & s 3 snomt e B s . e 161
Arkadia . .. 164
Diamantsz i 58 s srenasisiey .166
Chrupka bila .168
Chrupka cervend .......... 170
(0] R —— 172
(©].10 17 TN R R R S S S B S B66 265 S Y W ARSI 174
Panonia Kinese .. . D 176
Pola .. RS R A i 3 S5 €95 SO RO S P S R T T 208 SR A S R 178
Vita . . i S S o8 0 B . 180

Mostové odridy evropské révy vinné 182
Acolon........ . . . . o ... 182
Aromina. .. ... e
Blauburger

Bouvierv hrozen
Cabernet Cubin
Cabernet Dorio. .

Cabernet Dorsa
Cabermetfrane s s s s w s s v
Cserszegi fuszeres . . ..
DIVET RIOZE Nsssiensemmrmmonsaimsssnns v s 25 9 2
(D]1] 7 [ S——————
Feteasca Regala - Pesecka Leanka .
Fratava .
Scheurebe. ...
Siegerrebe. . ...

Chenin blanc. . ... ... .
Ak e
MG sz 2 cmmnemmnns
Mlynaika. ........
e s
NGOG e i v 5 9 5 &
PIOtAGE ossmmmmunssse s v
Semillon. . .. ..

ol BKE s amvassressssns e
Vah. . S
Blaver Wildbacher. .. ... ..
Zierfandler. ............. .. .
Odridy urcené pro vyrobu tokajs!
Furmint ...
lipovina. ... .
Muskat Zluty ..o N I P R




Stolni odriody evropské révy

Ametyst .. ..
Cardinal
Cabaiska perla
Doéra. . ...

Elma...........

Jupiter. ... ...
Kralovna vinic . .

Muskat hambursky

Onyx .
Opal

Perlette
Picurka
Rubanka. .

Mostové interspecifické odridy révy vinné

Villard blanc
Seibel 13 666
Augustovskij. . .
Bianca

Bronner . ..... .

Cerason. . . .
Cvétocnyj ... ..
Erilon ..
Festivalnyj . ..
Johanniter
Kofranka

liza
Medina
Merzling . . .

NV e mm v v oo ap e

Orion
Petra. ..

Phoenix ........

Primera
Rathay . ..
Regent
Rita......
Roesler. .. ..

Saphira
Savilon. . ...
Solaris

Zalagyéngye . .....

2t sz

214

. 214
216
5217

.218

220
22
520222

223
224
225
226
227

228

231
- 2232
233
234

..235

236
237

..238

.239
.240
241
242
243
244
245

..246

247
..248
..249

..250




OBSAH

Stolni interspecifické odridy révy 260

Slechteni stolnich interspecifickych odrid .. ... 260
Stolni interspecifické odridy révy vhodné pro péstovani v Ceské republice ............... .. .261
Agat Donskoj . . .. gy e e e 1 e B s o e 2 v 32 o b SR 209
ANVEZ s reremmimmn o2 5 3 ¢ s g . 75 TG 8 AL S 6, e SR Bo 59 5 3266
Alden. .. e copR e R R DY R I 6 Dty A 9 N e B 267
Aron v o e G O WSS e N 4 W 2 e 6 A e s a s o e 208
Isabella Pap— S s e s 5 v . s 2209
Jalovenskij Ustojéivyj. i S AR RS R S S 45 SR R R N — PRSP Sp— 0]
Jubilej Zuravlia ..o 271
Kesa-1..... . Y R PR 272
Krystal . . I 273
Moldova............ FE e e 274
Muromec. . ...... . N e 275
Nero ....... T O F Y S S PY 276
PalOlNG . e e 277
Pleven Ustojcivyj . ................ e e e e VO 278
Paloskei muskotaly S 5ot g e O SR A S T e 0 151 U e 0 S SR S o L S B S T B G TR 279
TiaN s emmsnees 18 25 56 B 85 05 U2 55 B 5h s REranDnste e 1 B L B B O T Y T B 1N 1 U 280
VOISO Gormrassosss e ot w5 w0 w6 w56 556 w6 08 o 5 SRR e TR T G B G SRR S S B BE TS 06 281
Staré lokélni odrody révy vinné 283
Hedvabné zelene. ... ... o - om0 - WA 3 . 284
Hedvabné zlute ................ .. S A 285
Chrupka petrzelova ....... .. S . ... ..2806
Madlenkarand. . ... Y V) APPSR S 287
Madlenka krélovska Senp T ......288
Muskat Ferdinand Llesseps. ... T e 289
Portugalské sedé. . ... ... . S DR 0. S S 290
Ryzlink aromaticky . ... ... T e hclh 6 U TR T 5 B 2 T8 G 291
Ryzlink cerveny BRI B B T s N S T I W R 292
Sylvanské cervené . ......... ... .. R B ST B 2 3293
Tramin bily g e SRR G T O B SRR Y G R e S B T 294
Vellinské cervené . ..................... .. — R R R ..295
Moderni pohled na marketing &eskych a moravskych vin 296
Marketing bilych vin ... 299
Marketfing Gervenych vin ... ... 300
Fenomén ,terroir” v &eském a moravském vinafsivi. . ... .o 301




