Obsah

Uvod ke kniZce, kterou jsi pravé otevicel........................... 5
Kde jinde zacit kucharku nez v Chebu na nadrazi ............... 7
Meleci*paprika sl 909 S O OE U PR L I TR, Lk 10
Prazsky rizek 1911, Plicky po vidensku 1909,

Telecitzadelavane ™ o COWMMGINGE o0 0 LTI L 14
Teleci hrudi po norimbersku, Jableéna kase............cccccoovevrnnnnn. 12
Ledvinky na kyselo dle restaurace Johann Sachs ve Vidni.......... 13
Veprové ledvinky v kyselé omacce, Teleci ragua s bilou

OT0 A CROTIPIEAR VAdxAc il s s i sn s i enibws it vl coti s By socs i 13
BrirodnYsrnciinTbet, Zadelavane Srn el oo ootttk 14
Vsuvka o hostinach rekordnich, aneb letem historickym
Rulinarniny chebskymy sUEIem . .. . st ss st sens s it b 15
Woblthyivelmijemm el S s St AN e Bieais e 20
Slanecek a la Bismarck, Morsky jazyk a la Bismarck I............... 21
Morskyjazyk a' la Bismarclclli i T s s E g St o i 21
Jidlo a piti drzi télo a dusi pohromadé - Essen und
Hrinken*halt/Tiellu SOll Zzemm: et sl St it s e il 22
Svabska chlebova polévka 1914, Panadlsuppe - Panadlova

POl G leAlMEATETE b s Betpemt s gues s h ke €4 R e s menio s B sl R 24
Chlebova polévka s vejci, Chebska Brotsuppe s vejci.................... 25
Svateéni zebracka, Plzenska pivni polévKka...........ccccceevierienniennnnn. 25
Staroteska‘pivniipolevias Siatie B e e NS D Sk b 26
Chlebovy tort I 1905, Chlebovy tort IT 1905 ..........ccccoevievrecreennnne 29
Bozitmilosti*Z Doubravy Teasis SREtine s e Ve R C D 6 30
Masopustni koblihy ze Skalné, Masopustni §iSky ...............c......... 31
Vsuvka velmi vyZivna, aneb maso je grunt............................. 33
Veprové maso'na kedlubnachse. ..o it aniinnnnn it 33
Veptové kotlety na kienu, Veprové kotlety frikase,
Dusenéfveprove kotlety*na‘smetane s EREEEEE ik 34
Veprové zavitky s kysanou smetanou, Dusena krkovicka

VR 0T CI (11 OIN ACCEN Ty L S I Mg e S et fopsi b el 35

Veprové kotlety s hruskami, Veprové kotlety s mrkvovou kasi
z'hostince Schuh vaKynapenkudd Lo gl vt faiiiannm S a 36



Smazené veprové zavitky, Veprovy bucek na rozmarynu,

Ve PE OV A A g U CYZ ] CITT O U N s S 37
Uzené na sladko, Uzeny bucek s ¢ockou na ving,

Uzené koleno zapecené s brambory a vejei .......coceevveeviieniveeneeennns 39
Uzena pecené se zapec¢enou bramborovou kasi hotelu Frisch ...... 40
I acenlcan) AoV AN S N e RO R O
Smetanova klobasa

Huspenina domaci, Huspenina selska, Berlinské jaternice.......... 43
Brankfiirtskeé jaternice; Bavorskagjelitka . i i visviiivissess 44
Uzena jelita, Plnény bachor, Videnské klobasky, Kabanosky
franleMrtSKE L il o s st s e s s des e e e e 45
Ehrupaky: Zabijackove zel1r, M Vesth Siiin f i s v O e 46
Skopova kyta s kyselymi okurkami, Skopova kyta se syrem
parmazZanskym G0 ] R 47
Skopové maso s marjankovou omackou 1901, Skopové maso
sthoubickami ' ¥ S8R i De s 0 b e R e 0 BVOIARIa 48

Zadélavané jehnéci 1896, Beefsteak a la tartare 19005,
Rutalka=Proll=Rirhse st oM o s e el
Hrach s kroupami, Hrach s ryzi

Peceny kralik na viné s kedlubnami, Kralik na hot¢ici ................ 51
e b gy o o i S e UL e i il e o M e el 52
Bramborova polévka s podmaslim a ztracenymi vejci,

Jarni polévka'zihlavkoveho salatu i te sl e 57
Velikono¢ni jidase, Jehnéci pecené s bylinkovou kuré¢ic¢kou.......... 58
Zeleninovy-nakyp!sikurecim masem? LBl L 59
»KdyZz Cheb, tak medovina,” rikalo se jiz ve stfredovéku....60
Medovina dle knihy Jan8ovy z roku 1777 ...........cccoeeeevreecnneeeennnen. 61

Svétla medovina, Karamelova medovina-cervena,

Korenenatmedovinal.= i i A AT s
Med proti kasli, Vyborny prostfedek proti kasli..............
Med balsamem zivotnim, Dort z medovych placek
Veprovy buidek na medu BoZiimilostiit. .ot i it ssmmnrmness
Velikono¢ni mazanec, Velikono¢ni vénec venkovsky....
Becené jehnéiberaneks Bl Kl BUCteiem s o LNV i
Pecené podsvince — selatko, Ktizle...........ccccooeoveeiiiiiiiicciiecc,




o~

D

N—

Teply zelny salat modry, Celerovy salat s ofechy, Velikono¢ni ,més-

tanskyvanec:doommY s e Tolis L i trsine s et s 69
Velikonoénf nadivika:ze Salajngess as st f i i s 70
Mandlovy marcipan, Chebsky Lebkuchendocken.......................... 71
Mala vsuvka obabovkachs i v ... o e 73
Slavnostni velka babovka, Starovidenska babovka....................... 73
Chebsko'— knedliKoVYira] ... .. ..o R i veeeis 76
Chiebské Getzni &, e isniuslon hosmissinsveriee v hios oSNNS, o 717
VariantaiLiVarianta Il s cin oo Jnsimnc sy s SRR o &, 78
Tvarohovo-bramborové knedliky s boravkovym zahourem........... 79
OmaCkyi=Brofhay. s el oL SNE SN s St 81
Studeny kfen I — III, Kysely studeny kfen, Okurkova omacka....81
Svestkova — Zwatschkabroih, Videriska sardelova omacka........... 82
Houbova oméacka — Schwammbroih, Kysela omacka — saura

Broih, Cesnekova omacka dle Anastazie B. Seidlové 1895 ........... 83

Majorankova omacka dle A.B. Seidlové, Majorankova
omacka, Jalovcova omacka ze Skalné, Cibulové omacky

videnskéhokBeiselnt Gasthaus Potsehv:. ... ... 0 e, 84
Tatarska oméacka, Omacka rybizova, Omacka ze suchych
VASDIRLOOG A o tur LB e R (el R T e 85
ANETestovaAlomAaCka..c ... ... B0 R e R e 86
Hollerkrapffen — Koblihy sv. Jana Nepomuckého — Kosmatice ....89
Mala vsuvka $parglova, svatojanska...........................c........... 91
Chiest na maso i k masu, Chiest se skotskymi bramborami,
Zapecenyicandatisichfestemte. . Jn unsiool i i 92
Chiestova zmrzlina s chfestovym chutney ....................c...ccool 93
Tvarohovy letni syr, Syrova pivni pomazanka s ofechy,

SACRYUVI SYE oo a0 00 U0 W (0 I8 o Sl e ) i, Sl 95
Vareny liptovsky syr — Bierhund-Liptauer .....................cccccooon. 96
Vsuvka o téch ,divnych* sachovnicovych domech ................. 98
Menu.vEednfhoidne . : Fr i S Lo can ol R iin 0 101
Chlebovy kolaé z Plesné rodiny Augustu, Bramborovy

kolaé 19005, Knedliky s bortvkovou merendou........................... 103
Polévka zapraZena s chlupatymi knedlicky z Doubravy ............. 105
,d' Oiagerschtn“- Eiergerste, Kase z ovesné krupice................... 106

Kase s jablky, Kase houbova pecena, také ,kuba“ zvana ............ 107



Mala vsuvka zelnd a zeleninovd..........................cuuueueveeeeennn. 109

Tufin podle Anastasie B. Seidlové, Zeli vodnicové....................... 109
Nakladané zeli dle Dasi aPetra Streblovovych

z Kynzvartu, Frantiskolazenské zeli dle Marcely Brabacové .....110
Letni hlavkové zeli dle Evy Dittertové, Frahelzské zeli

dle Aleny Pospisilové, Tufinova polévka .......c..cccoeveeeeveeenuecnneenne. 11
Pampeliskovy salat s jogurtem, Zelny salat s rozinkami,

Hilavkovy: salat's visnémisarotechy - L0 s Bt T va i L 112
MrkevismaZenaiv trojobalir.l. ... b e i 113
Koichla — Kolace tvarohové posvicenské, Posvicenska

kachni prsicka neznamého houslaie z Lubti..........cccccoveeiieenin. 114
Martinské rohliky pro koledniky, slouzici i napadniky ............... 115
Karlovarské kolace 1899, Rychlé kolacky z Kynzvartu............... 116
Posvicenska husa nadita ovocem dle Ivy Votroubkové................ 1117
Husa pec¢ena s ¢ervenym zelim, Husi jatyrka s mandlemi ......... 118
Husi pastika se zajicem, Divoka kachnicka s visnémi................ 119
Bramborové placky ze Sangerbergu ........cc.ccccecceevviirnieinienneennne. 120
Holoubata s jalovcem, velice dobra 1917, Holoubata
sijalovecovouiomackousl OO s e N L e 121
Holoubata s ho¥éici 1901, DuSena koroptev na viné,
Koreptevinalpaprice:. .t el S e S 122
Bazant nadivany na viné madérském 1912, Pe¢eny uhot

NASALY ST Tt ok sht e R ey Lol v BTN il ol con Won el 123
Stika po solnohradsku, Cerné posvicenecké fezy z Plesné ......... 124
Visuvka omagickych mocteh: e n v s i oot il s 127
Tvarohova stola s rozinkami, jak ji pripravuje Eva Dittertova
viichebskémimuze nisiio i sion s aps eeiay Rt Lok o vi A e ol e o 128
Vanocni jahlova kase, Pivni stédroveéerni polévka..................... 129
Bramborovy salat — vidensky, Kapr duseny na pepfti,

WUzenétmaso, ;na divokofis ... s Lt Mt e fas b ieke s S ] 130
O starych chebskych hospodach, krémach, Sencich

a vycepech a také trochu o chebském pivu......................... 134
Chebska pecené 1849, Chebska okurka 1849 .............ccceeenneee.. 139
Vonava jablkova zemlovka dle Heleny Koenigsmarkové ............ 141

Veptové maso na pivé dle Jany Augustové, Kapr v pivé vafeny dle
dJaromizaiBolace). i ot I e N B S SR 143



Smazena jablickatv. pivnim Stestickmay sinn s fiiiia Dassi iy 144
»BoZe, ochrafiuj mne pred vidli¢kou“, aneb jen kratce

oipiiborech:.. ... dle e oL R R R s 146
Mala kulinarni vsuvka o starych chebskych roéenkach....149
Suseniihubse: e sl s S Sta St R, Lhnn Raa sl 149
KON ZEEVOVANIVAJEC. .t it s o b L o il v i) 150
Hovézi mozecek s pikantni omac¢kou, Chutny bramborovy

salat, Smazené bramborové kolacky, Jableéna stava................... 151
Bramborova polévka z vafenych brambor, Ragu z polévkového ma-
sa, Treséi omeletaydahly stheubami: .. ooonia i il i 152
Mrkvovy dort, Tvaroh, Kfehké tvarohové pe¢ivo......................... 153
Sipkové vino, Kdoulova dieii- Quittenmark...............cc..coounee... 154
Maso na cibuli, Krupicovy puding, Caj z ostruzinového

a jahodového listi, Pfiprava ryby bez tuku ...........cccoceveniennnen. 155
Vale¢né maslo, Bramborova pastika, Tla¢enka Presskopf .......... 156
Veprové maso s jahlami, Jahlové skubanky-Hirsesterz,

Boravkova polévka, Sladka polenta...............ccccoceevieeiiieinnnieenen. 157
O Laznich Frantiskovych, aneb za v§im hledej Zenu......... 158
@isarske Fizlky o186 S ot Lt A ol s oo s 162
Cisaiské rizky II — 1896, Waldstejnské fizky, Plnény teleci

RiZB R S e e R s e e 163
SaskyirizeksiHolstynsky Fizek vh doniise L il v sl iy 164
Karlovarskyikotoue st s i e S et o s s S 165
Teleci fillét a la Jardininiere, Husi pastika se zajicem ............... 166
Pudding, Prazska Sunka dle Antonina Chmely ..............ccccc..... 167
Kminkag] 905k 8okl frbsenimin s whe Loltolata il Lt i 168
Kiupavy candat dle $éfkuchaie Frantiska Sol¢anského............. 171
»Co by tomu rekli sousedi“, aneb o kavé na Chebsku....... 172
Bavorsky chlebi¢ek 1905, Anglicky chlebiéek 1905,

Drazdanské pecivo, Spanélsky dech, Citrénovy syr.................. 176
Snéhové Fizky, Opily Isidor dle Jaroslava Svéceného.................. 177

Ofigkové laskonky houslistti Svécenych, Medové ¢okoladové
doutni¢ky dle Daji Houdové, Cokoladové kolacky dle Daji

Houdove := #vnsbetease gt ¥ sapalioit on L b e saia Ll o 178
Pernikova rolada dle Marie Giehrl, Chebské marcipanky,
Videnské kolackyidle Marie' Giehrl....................... ol s, 179



Babovka dle Marcely Brabacové z Frantiskovych Lazni............. 180
Iimeckéikolacky. fus i dels ants b

Krémovy dort Stefanie

Vsuvka o malem zapomenutych svatcich a pokrmech ....... 184
Vajecny kolacdicitezy z Plesneé ... i am s 184
Bramborovy.salatise slanetkemy . i i i i i et 187
Sladky bramborak z Ase, Sladky bramborak z Chebu................. 188
Bramborovy salat s polnickem, Cotka s uzenym a hruskami,
Skopoverse,Stovikem (2 ulinr i e u s e s b s 189
Smazeny jitrocel na slano, Smazeny jitrocel na sladko,

Kotletyina mMats . .t e i abi e o ent e R e R L L S s 190

Drstkova polévka s klobasou, Bavorska bila drstkova polévka ....191
Drstky na ¢erném pivé s uzenym kolenem, Bramborovy kugl,

RaApPripOZIdOVERNL 2 5 ok s sinas cnsnedion oo Sheive v hei et L 192
Zimni cimes; Mrkvoyy: GIMes « /i, v i i o s i 193
Mala vsuvka o dudach, dudacich a Chebsku....................... 194
O knihach kucharskych a jidelnich listcich, aneb psani
ku'chvale Liazni-Maridnskyeh ... s os il ise 197
Jablkovyzavini-Apfelstrnd el sy mm i s s 199
Vistiovy zavin, Zavin mrkvovy 8 jablky ... it ot 200
Zavin ofechovy, Zavin s pernikem a ofechy dle Heleny

Sedlackové, Jemny bramborovy zavin............cccceeeveeeeciiieiecieeennnns 201
Skyarkovy zavin s;jabllcy .o s s TR e 202
Videnska kifenovka s mandlemi, Kienova houskova omacka.....208
Marianskolazenska omeleta dle Marie Giehrl, Marianskolazenské
Svestkové, merunkové, tiesniové knedliky .............cccccvvieeiiieennnns 210
Chebské svestkové knedliky, Hovézi Stroganov............c.ccceeueee. 24:1
Divoky kralik peéeny na viné, rozmarynu a tymianu se Salvéji
ajeitronem ... R T RO SR e e S i L 0 e 213
Divoky zajic v ¢okoladové omacce s karlovarskymi

knedlicky. Lanl sl mnihanib i annns B G e d T s S 214
Husi prsa marinovana na kapce konaku a pravém véelim medu
pecena, na grilu servirovana se zeleninou ratatui...................... 215
Pstruh s hribkovou nadivkou, Pstruh na modro.......................... 217

Holandska omacka k lososu 1904, Holandska oméacka jednodussi,
Candat nebo fogos zapedeny seizelim.....coco i i nii, 218



Hlemyzdi sekana, Nadivané ktepelky s jalovcovo-rybizovou

om ackouhotel Tl S be T Ry, 219
Rumsteakesikienem s e eia st ich d Ui e ey 220
AN g Cle OB D et A L s e 221
Roastbeelivipeprovem iob alt s s et s s 222
StnéithtbetiobloZeny h.. " r o R R RN 225
Skotslcarvejce S eI Re M R At e e 226
Pischingertuv dort 1905, Pischingerovy naplné 1897................... 227
Smazenaizmrzlinovatkoblihal s 228
Kavové suflé dle Hany Dvoiakové, Linecky nakyp............c......... 229
Vsuvka o vyletech do okoli, aneb ku chvale

SlavkovsRERo lesa 231
ToboSTividoXt A Sat R e o e A e WA B e 231
(Eern Alineckyid Ot oI NI IS 0 S T T 232
Tetfev dle lesni Spravy Kladska, Hfibky na smetané................. 234
Pecené jehnéci kolinko, Srnéi ¢i jeleni jatra, Jeleni hibet
neboikytatnalsmetane e aRIndy L R I M 235
Dancitkytaina vine e sdini i L SR Ll 236
Mala podvsuvka o zpivajici hore, aneb ku chvale
Sangerbergu — Pramenii: o s Dy s e L 237
Siven s mandlovou oméackou dle domu U kouli I......................... 238
Siveni dle domu U kouli II, Muflon na tiesnich dle Alese
DittertasymlooMedvied aks s timiel it i e LTSI 1L ) 239
Makova ‘babevka'z nemletého maku'.......... 000 mit i s 240
‘Biesn ovaipovidlasl90 5% s Rt et it L SRl s i 241
Rychlé kolacky z Pramenu, Tvarohové tastiéky, Pernikovy
Kolacisjabllyssnive. sSileal wE s it s cCl f U L S Ll 242
Bramborové buchty svatecni, Recept na kolaé rodiny

I anZerur o emdiye it alidlnl v b0 e debedin Ak 1o v IR 243
I81ské roh i Ekey L e e e 244
Kynzvart, aneb mala lehce kulinarni vsuvka o kancléri,
ktery nemél rad lov a miloval zvéFinu.................................... 245
Sachrividoxtyl 9002 FEe Mg B U Eas LR R L e 246
Zvérinova polévka a la Metternich........cccoccveeeiiiiiieicieeniecieenne. 248

Metternichuv kastanovy pudink s vanilkovym krémem,
Zmrzlina've vinném téstiCkn 8 0FeChY ..........ccovveciiinivinrieesisiosines 249



Vsuvka vice pouéna a poucujici, aneb ku chvale detektivi,
archivari a zvédavych lidi vibec .......................................... 252
Plzensky jemny kolac¢ 1907, Poutové kolace ,ceské”

AL DT 0) AR e SR e B e

Grenadyrsky ,.chebsky“ pochod
Budak, mala porce, Budaky na jiny zpasob ...........ccccceeeveennenne..
Cvibak — Zwieback dle Josefy Gothové, Vydra 1889.................... 255
Raviaroyelkoblihyz . s st s e S e e o

Kaviarové kosicky ¢i trubic¢ky, Kapr na modro
,Marienbader Kaffekuchen“ dle Marie Giehrl
Originalni sasky Kleskselkuchen ..............................
Chebsky Kleckselkuchen..........................

Koncit se ma prinejmensim mile
Doslo po uzavérce, aneb ohlasy po vydani

Kuchyné starého Chebu:. .\ o on e
Podékovani misto doslovu




