Pfedmiuva

1 Vinohradnickd hlediska
.1 Volba odridy
.1.1 Které odridy vysazovat?
.1.2 Tradiéni odrldy
.1.3 Mddni odridy
1.1.4 Novoslechiéni
1.2 Volba podnoze
1.3 Vybér stanovisté
1.3.1 Klima
1.3.2 Poloha
1.3.3 Pida, pldni druh
1.4 Zphsob vedeni
1.4.1 Fotosynteza
1.4.2 Vytvoieni stény z porostu
1.4.3 Vyska stény
1.4.4 Stafi listd, éastecné odlisténi
1.4.5 Zalistky
1.4.6 Pocet rostlin na jednotku plochy
1.5 Vynos hroznii
1.5.1 Rizeni vynosu
1.5.2 Obdobi a intenzita
odstranéni nékterych hroznd

1.6 Vyzrélost hroznl

a stanoveni terminu sklizné
1.6.1 Vyvojova stadia révového kefe
1.6.2 Analytické parametry vyzralosti
1.6.3 Senzorické parametry vyzralosti
1.6.4 Hniti hrozn(, Seda hniloba
1.6.5 Vadnuti hroznd,

choroba Zweigeltrabe?

1.6.8 Termin sklizné

1
1
1
1

2 Jaky typ éerveného vina
ma byt vyrabén?

3 Princip pfipravy
éerveného vina

4 Osetfovani rmutu

4.1 Pfidavek SO,

4.2 Teplota

4.3 Piidavek gistych kultur kvasinek

27

29

32
32

33

Obsah

4.4 Zvydeni cukernatosti
4.5 Pridavek enzymll
4.6 Scezeni mostu
(Castetné nebo pfedbézne)

5 Zplsoby kvaseni rmutu

5.1 Pravidelné promichavan{ rmutu
- lcel a vliv

5.2 Systémy a metody

5.3 Material kvasnych nadob

5.4 Rizeni kvaseni

5.5 Ri3ové vino a Schilcher

6 Zpusoby ohfevu rmutu

7 Biologicke odbouravani
kyselin (BOK)

8 Stabilizace barvy

8.1 Oxidace

8.2 Polymerizace

8.2.1 Kopigmentace:
Antokyan — antokyan

8.2.2 Pfima kondenzace:
Antokyan — tfislovina

8.2.3 Smiena kondenzace:

34
37

38

55

58
58
60
60

60

Antokyan — tfislovina ~ acetaldehyd 61
8.3 Opatreni k podpofe stabilizace barvy 61

8.4 Makrooxidace — mikrooxidace

9 Zrani vina

9.1 Vzduchotésné nadoby z nerezu,
plastu, pfipadng betonu

9.2 Velky dfevény sud

9.3 Maly dievény sud — barrique

9.4 Pravidla pro zrani vina

9.5 Zapach po kofiském potu

61

64

64
64
64
66
87

10 Cifeni a pInéni vina do lahvi 69



