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Zdravý vzduch 
a zdravá výživa!
UBYTOVÁNÍ
v Jizerských horách

- v zimě hodně sněhu
- po celý rok krásné 

procházky přírodou

2-3 lůžkové pokoje, kuchyňka.
Milé domácí prostředí. .
Pobyty od soboty do soboty.
Možnost víkendových pobytů.

Adresa: František ETRICH
486 49 KOŘENOV 601 
Tel.:0428 -  399 115


