
O B S A H

Ü v o d . . . . . . . . . , . 5

г  A R O M A T I C K É  L Ä T K Y

Rozdělení a uplatnění aromatických látek . . . . .  7
Estery jednoduché . . . . . . . . 1 5
Estery kombinované (Ovocné étery) . . . . . . 2 3
Aromatické oleje a prášky . . . . . . .  38
Základní vonné látky . . . . . . . . 4 1
Silice květové umělé (Oleje éterické umělé) . . . . . 4 8

HL L I K É R N I C T  V í

Rozdělení a výroba lihovin . . . . . . .  61
Přípravky likérnické . . .  . . . . . 6 9
Praktické pokyny к výrobě likérů . . . . . . 7 2

I. Tinktury, esence a různé přípravky к výrobě
A) Tinktury . , . . . . . . 7 5
B) Esence (třešti) základní . . . . . .  80
C) Různé přípravky . . . . . « . . 8 3

Tabulka normální vydatnosti silic prostých terpénu . . 83
D) Esence (třešti) likérové . . . . . .  84

П. Likéry a pálenky . . . . . . . .  127
Ш. Likéry ovocné

A) z plodů . . . . . . . . .  200
B) ze š ť á v ............................................................................................ 205
C) Ovocné punčoviny . . . . . . . 205

IV. Zvláštní (vaječné) druhy likérů . . . . . .  207

XXL C U K R Ä Ä S T V 1

I. Prášky do pečiva . . . . . . . . 209
Prášky obyčejné . . . . . . . .  212
Prášky aromatické . . . . . . . 213
Prášky kořenité pro hnědé pečivo . . . . .  213
Prášky pudingové ., . . . . . . . 214
Prášek na ledový krém a zmrzlinu . . . . .  214



II. Různé přípravky . . . . ô  ̂ 215
(Cukr vanilkový, vanilinový, Esence do pečiva a cukrovinek, Krém 
mandlový, vaječný, Laky na čokoládu, Med umělý, Medová aroma,
Oleje aromatické do pečiva, Šafrán (náhražka), Tinktura šafrá
nová, fialkového kořene, Žloutková barviva, Náhražka vajec . 217

Ш . Bonbony a jiné výrobky . . . . . . .  218
(Bonbony čokoládové, proti kašli, zdravotní, Cukr ječný, Cukrové 
pralinky, Čokoláda kávová, medicinální, medová, Med turecký, Pečivo 
к čaji a kávě, Kvasná mouka, Čajová konserva, Pastilky aromatické, 
Žvýkací guma atd. . ., . . , # # # # 224

IV. L I M O N Á D Y  A L I i H U P R O S T É  N Á P O J E

Příprava . . ., . . - ...............................................225
Pěnidla (spumatis, massa effervescens) . . . . # 227
Tabulka míšení limonádových syrupů . . . . .  227
Syrupy, esence a šťávy na šumivé limonády . . . _ 228
Esence punčové bez alkoholu . . . . _ 241
Esence limonádové umělé . . . . . 242
Šumivé prášky a pastilky (bonbony) . . . # _ 243
Nápoje chladivé a různé . . . . , 244

V. P O T R A V I N Á Ř S T V Í

Hořčice 247
Octy • .................................................................................. . 2 4 9
Koření polévkové masové , e , . . 251
Koření polévkové zeleninové . . . . . . . 258
Koření do masových omáček a šťáv . . . . ., . # 255
Koření do paštik a ragouts . . ., . ,  ̂ 256
Barvy na potraviny (likéry, syrupy, limonády, cukrovinky atd.) . 257
Barvy na máslo, umělý tuk a sýry . ; # # # 260

T A B U L K Y  P R O  Z Ř E Ď O V Á N I  A L K O H O L U

I. Váhové . . . c., . . . . . 262
IT. Objemové . . . . . .  263


