
зшст

СЕКЦ1Я 1. CBITOBI ДОСЯГНЕННЯ ТА ШОВАЦ1ЙН1 ТЕХНОЛОГИ* В 
РЕСТОРАННОМУ ГОСПОДАРСТВ1

О.О. Galenko, V.M. Golovachko
Prospects for the spinning of linen flour for the production of pate products........................  8

M. Kashkano
Improvement of the technology of polycomponent grain based dishes.................................  9

W.W. Kijko, M.W. Janchik
Uzasadnienie receptury mléka pasteryzowanego wzbogaconego mlekiem kokosowym..... 10

A. A. Losik, I.V. Lashuk
Specificity of influence of innovative technologies on restaurant business in belarus........  12

0 . Vasylieva
The tehnology of the half-finished foods for sweet dishes..................................................... 13

C.C. Андреева, С.П. Пивоваров
Перспективи використання геланово! камед1 в технологи виробництва харчових 
продуктт.................................................................................................................................  14

1. Ю. Антонюк, А.О. Медведева
Меренги пщвищено! бюлопчно! uíhhoctí..................................................................................  16

Н.О. Афукова, А.€. Желук
Технолопя муссових тортш.................................................................................................. 18

B. О. Беляев, Н.Г. Гринченко, Р.П. Никифоров
Удосконалення технологи нашвфабрикатт з м'яса птищ для ресторанно! шдустри... 19

О.А. Боднарук, В.В. Кузьменко
Перспективи використання кореня цикорАю меленого в борошняних кондитерських 
виробах.................................................................................................................................... 20

О.А. Боднарук, М.С. Маляренко
Перспективи використання гарбузово!' юитковини у виробництв! пашрованих 
нашвфабрикатт..................................................................................................................... 21

О.О. Васильева, А.О. Скиба
Технолопя зеффу h  використанням авокадо...................................................................  24

О.О. Галенко, Д.1. Баран
Харчова добавка з япд годж! для м’ясопродуктш............................................................  26

О.О. Г аленко, В.Ю. Шаповалов
Використання насшня промислових конопель у технолопях м’ясопродуктш............  27

О.О. Г аленко, С.М. Шулер
1нновацшний сур1м!-под1бний матерАал з м’яса шдиюв для м'ясних вироб!в............... 28

225



O.I. Гащук, 0 .€ . Москалюк, О.А. Грищенко, А.Я. Гуралевич
Розроблення м'ясних продуктт для спещального харчування......................................  29

В. А. Г ni цс вич
Емульгувальш властивост! модельних систем в  використанням молочно-бткових 
концентрате...........................................................................................................................  31

Ю.А. Горяйнова, 0.0._Свплична, О.О. Трикуль
Визначення активностз а-амтаз деяких рослинних добавок........................................... 32

О.В. Григоренко, Т.Л. Петрич
1нноващйна технолопя виробництва крафтового зеффу з обл!пихою та шбиром.....  34

Т.С. Желсва
Перспективи використання фаршу м’ясного замороженого з сум!шшю «kriomeat» в 
сегмент! horeca.......................................................................................................................  36

О.С. Ковальова
Перспективи використання солоду у технологи приготування пашрувальних 
сум1шей....................................................................................................................................  38

О.В. Кузьмш, Т.О. Бережна, I.P. 1скандарова, А.Ю. ФГнпнова
Перспективи використання насто'т чаю у технологй' наливок.......................................  40

О.Л. Лисенко
Доцшьшсть використання авокадо у кулшарнш продукцй'............................................  42

О.А. Лихолат, О.В. Вишшкжа
Гастрономш та omíhhí науки.................................................................................................  44

Н.В. Лохман
3míct шноващйноГ д1яльност1 п!дприемств харчово! промисловосп............................  46

В.Ф. Могутова, Н.Р. Лютова
Розробка ново! технологй* кисломолочних напош............................................................  47

В.О. Мороз, А.Ю. Кучма, Ю.А. Горяйнова
Технологй* виробництва морозива: шляхи удосконалення............................................... 48

О.С. Павлюченко, Ю.П. Фурманова, М.А. Букша
Шляхи розширення асортименту рослинно! сировини для виробництва панкейюв у 
закладах ресторанного господарства................................................................................... 50

Л .0 .11 оложи hi и икона
Використання нетрадищйно! рослинно! сировини у технолопях майонезних соуст.. 52

А Л . Рогова, I.B. 4 ohí, О.Г. Шидакова-Каменюка
Дослщження впливу порошку топшамбура на показники якосп кекст....................... 54

Т.О. Роман, М.Г. 1ванченко, З.А. Бурова
Вплив ступеня обсмаження кавових зерен на смаков! властивосп кавового напою.... 56

226



I.M. Силка, О.В. Матияшук
Використання нетрадищйжм рослинно! сировини в технологй' холодних напою у 
закладах ресторанного господарства..................................................................................... 58

О.О. Омакова, АЛ. Лаптева
Оптимпащя процесю пщприемств харчовоГ промисловост! шляхом впровадження 
еколопчно-техн!чних р!шень...............................................................................................  59

Д.В. Скрипнпс, О.В. Бортшчук
ДослАдження впливу поверхнево-активних речовин на актившсть др1жджово'1 
м!крофлори при бродшш TicTa....................................................................................................  61

O. В. Споденко, B.I. Зуйко
Сучасн! аспекти удосконалення технологй' традицшних вироб!в з пасти для закладю 
ресторанного господарства....................................................................................................  62

М. К., Турчиняк, Б.Я. Полотай
Безглютенов! макаронн! вироби у пщприемствах ресторанного господарства.............  63

P. Г. Устинов
Маркетингов! дослщження шновацшжм позицй' пщприемств харчово! 
промисловостз.........................................................................................................................  65

Г.П. Хомич, О.М. Горобець
Перспективи використання вщходю журавлини у технологй' борошняних вироб!в та 
солодких страв.......................................................................................................................... 66

Г.П. Хомич, Ю.В. Левченко, В.С. Бондарчук
Використання рослинно!' сировини у технологй маринування нашвфабрикатт з 
пдробю нтт.............................................................................................................................. 68

T.I. Юдша, О.В. Агапова
Використання концентрату сколотин у технологй безглютенових кексю....................... 70

О.М. Янушкевич, Н.Г. Гринченко, О.О. Гринченко, Р.П. Никифоров
Сучасш тенденцй виробнитцва гарячих соусю для сегменту horeca.............................. 71

СЕКЦ1Я 2. УДОСКОНАЛЕННЯ ПРОЦЕС1В ТА ОБЛАДНАННЯ ХАРЧОВИХ 
ВИРОБНИЦТВ: НОВАЦН’, ЕКОЛОПЧНЮТЬ, ЕНЕРГОЕФЕКТИВНЮТЬ

K.D. Astana kulo v, N. M. Kurbanov
Studying the work of the top grinding camera of the stead grinding-crusher........................  73

I.O. Dubovkina
Sensory analysis using technology of alternating impulses of pressure for food 
production................................................................................................................................. 75

Zh.O. Petrova, K.S. Slobodianiuk
Rationale for the feasibility of the development of step-by-step modes of drying the 
phytoestrogenic plant raw material on the basis of soybean.................................................  76

227



S. Tashbaeva, Sh. Atakhanov, Q. Dadaev, O. Mansurov
Creating a new type of product from the yantak plant...........................................................  78

SH. Atakhanov, A. Xabibillayev, G. Aliyeva
Development of technology for enrichment of flour with powders and minerals obtained 
on the basis of secondary raw materials................................................................................... 80

A.B. Кошельник
Харчова цшшсть аналогу молока з насшня пажитнику грецького......................................  81

I.B. Бабкша, А.О. Шевченко, С.В. Прасол, В.О. Демченко
Дослщження процесу сушшня зеффу радтцшно-конвективним способом з 
використанням НВЧ-нагршання...........................................................................................  83

0 .  А. Бкпик, Л.М. Бурченко
Вплив пол1компонентно'1 cyMiuii «солодок супер» на процес черствшня хл!ба 
пшеничного збагаченого сум!шшю пророщених зерен....................................................  85

М.Я. Бомба
Перспективи використання традицшно'г рослинног сировини карпат для 
приготування фггочшв з оздоровчими властивостями.....................................................  86

Ю.В. Бондаренко, Г.М. Андронович
Вплив цшого та подр!бненого насшня льону золотого на яюсть пшеничного хл!ба... 87

LI. Г апонюк
Управлшня ршнем забруднення зерна в зерносушарках режимами сушшня..............  89

LI. Гапонюк
Управлшня ршнем забруднення довкшля зерносушарок................................................  91

I.I. Гапонюк
Управлшня продуктившстю та ефектившстю ситових сепараторш коефщшнтом 
зовшшнього тертя сипких матертлш.................................................................................  92

1. L Гапонюк
Внутр1шньокатлярний таек кашлярно-пористих тш як фактор 
внутр1шньокапшярного опору дифузп вологи...................................................................  93

М.А. Гулевата, О.М. Тищенко, C.I. Усатюк
Перспективи виробництва олш з ядер ropixiß...................................................................  95

Г.В. Дейниченко, Л.Г. Дейниченко, Т.В. Кравченко
Полфенольш сполуки зеффу, виготовленого з використанням пюре калини.............  96

Д.В. Дмитревський, С.В. Гавриленко
Удосконалення процесу виготовлення пюре з плодовог сировини................................ 97

О.С. Загорулько, А.М. Загорулько, I.O. Гордкнко
Розробка яюсно нових плодоовочевих нашвфабрикатт з оздоровчими 
властивостя ми.........................................................................................................................  99

228



В. Згоранець, B.I. Бабенко
Розроблення рецептури майонезш з бюлопчно активними добавками............................... 100

Л.1. Решетило
До питания безпеченост! та якост! кул!нарно1 продукцй' у пщприемствах 
ресторанного господарства...................................................................................................  101

B. М. 1сраелян, О.А. Штонда
Застосування м'яса страусш в технологи шинкових виробш................................................  103

О.В. Кочубей-Литвиненко, А.С. Дубшко
Перспективи використання ультразвукового впливу при виробництв! рослинних напоГв 
на основ! втсяного борошна...................................................................................................  105

C. В. Кюрчев, В.О. Верхоланцева
Вщцентрово-роторний подр!бнювач для приготування корму тваринам......................  107

О.А. Маяк, А.М. Сардаров
Використання вакуумно! вАбращйно! сушарки для переробки овочевих вичавюв....... 108

1.0. Огородшчук
Вплив ультразвукового опром!нювання на м!крооргашзми............................................ 110

О.В. Омельченко, Л.О. Цв1ркун, Г.В. Гейер
Удосконалення технолог!чного процесу сортування яблук............................................. 112

Н.О. Паляничка
Визначення продуктивност! шпульсного гомогешзатора молока..................................  114

О.В. Пахомська
Розробка hobíthíx технолопй хл!бобулочних вироб!в.....................................................  116

В.В. Перекрест, Г.В. Гейер, О.В. Абрамова
Застосування вихровий труби в цехах копчения риби......................................................  117

Г.М. Постнов, О.М. Постнова, В.М. Червоний, Н.О. Афукова
Дослщження ефективност! процесу ультразвуково! екстракцн дикоросло! сировини 
в!д величини пдромодуля ! частота хвиль.........................................................................  119

T.I. Романовська, МЛ. Осейко
Перспективи використання л!п!д!в у ресторанному б!знес!............................................. 121

В.М. Серебреников, В.П. Хорольський, Ю.М.Коренець
Математичний анал!з дифуййного переносу пасивно! дом!шки в рщкому 
середовищ! п!д впливом ультразвуку..................................................................................  122

Е.Ф. Хал1кова
Перспективи використання поб!чного продукту пивовар!ння у хл!бопекарському 
виробництв!.............................................................................................................................  123

Е.Ф. Халжова, О.А. Бшик
Уповшьнення процесу черствшня хл!бц!в висшкових.....................................................  125

229



В.П. Хорольський, О.К. Копайгора, А.О. Бойченко
1нтелектуальне управлшня енергоспоживанням виробництва заморожених сорив 
хл!ба.......................................................................................................................................... 126

В.П. Хорольський, О.К. Копайгора, Ю.С. Гавришкевич
ОптимЬащя параметрш енергоспоживання технолопчних процест виробництва 
хл1бобуточних вироб!в..........................................................................................................  128

В.П. Хорольський, О.К. Копайгора, Ю.М. Коренець
1нтелектуальна система управлшня технолопчними ироцесами замороження 
продукив харчування............................................................................................................  130

В.П. Хорольський, О.К. Копайгора, А.К. Лпъиненко, Д.С. Шамрай
Методи прогнозування електроспоживання об’екив холодильних пщприемств.........  132

В.П. Хорольський, Ю.М. Коренець, О.К. Копайгора
Мультиагентна експертна система для харчових виробництв......................................... 134

Л.О. Цв1ркун, С.Л. Цвфкун, Г.В. Гейер
Управлшня процесом сортування яблук на основ! фотограф!чних зображень.............  136

Л.О. Цв1ркун, О.В. Омельченко, Г.В. Гейер, С.Л. Цвфкун
Автоматизоване управлшня процесом сортуванням яблук............................................. 138

А.О. Чагайда
Використання енергоекономшних теплових систем в харчових технолопях............... 140

О.А. Чернюшок, А. Нетупська
Виготовлення варених ковбас з додаванням соевого б!лка в поеднанн! з сухою 
молочною сироваткою........................................................................................................... 142

О.А. Чернюшок, 1.Ю. Шевченко, Ю.В. Бфюк
Поеднання cyxoí сироватки молочно! збагачено!' з м’ясною сировиною в технолог!!' 
м'ясних нап!вфабрикат!в.......................................................................................................  143

О.А. Чернюшок, .Ю. Шевченко, Ю.В. Бфюк
Ринок м’ясних нашвфабрикатт Украши та можливост! розширення !х рецептурного 
складу......................................................................................................................................  144

О.А. Штонда, К.М. Семенюк
Переваги застосування ферменпв рослинного походження у маринадах для 
натуральних м’ясних нашвфабрикатт................................................................................ 146

СЕКЦ1Я 3. СУЧАСШ ТЕНДЕНЦЙ ТА СТРАТЕГ!! РОЗВИТКУ ГОТЕЛЬНО-
РЕСТОРАННОГО Б13НЕСУ

Yu.Shavruk
Belarusian public catering market development trends......................................................... 148

A. Shchemeleva, N. Shumskaya
Usage of internet marketing tools for organisation of hotel business..................................... 150

230



0 .  В. Бойко
1нновацш в ресторанному 6Í3Heci.........................................................................................  152

К.О. Войтко, О.А. Пусшова
Сучасна туристична сфера -  прогнози розвитку...............................................................  153

Б. Б. Ботштейн, Г. С. Гречаникова
"Excel" як програмне забезпечення шноващйно! технологй’ розробки сучасного 
меню.........................................................................................................................................  155

1. О. Вшсюк
Дшльшсть пщприемств готельного господарствав умовах пандемн коронавфуса 
COVID-19................................................................................................................................  157

М. Денисенко
Тенденцй’ розвитку готельного б!знесу в умовах сучасно! cbítoboí кризи................... 159

Т.Я. Дзюба , Л.О. Шаран, А.В. Шаран
Перспективи впровадження комплексно! ГГ-технологй у заклад! гостинност!............  161

ЕВ.Дочинець
Фактори, яю впливають на розвиток !ндустрп гостинност!.............................................  163

В.В. Кадала, Т.В.Хайлова, О.П. Гузенко
Оц!нка взаемозв’язку вир!шення проблеми розвитку готельного господарства та 

зниження ршня безроб!ття в У крапп...................................................................................  164

Т.В.Кв1тка
Бонес-модел! в цифров!й економ!ц!..................................................................................... 166

Н.В. Кирпиченко
Сучасн! !нновац!йно-!нформац!йн! технологй’ в ресторанному господарств!..............  167

М. В. Козарчук, О. О.Любщева
Впровадження принцишв сталого розвитку, як прюритетний напрямок розвитку 
готельного бпнесу У краш и...................................................................................................  169

Л.Д. Костакова
Пор!вняння пщход!в до калькулювання у ресторанному господарств!: переваги та 
недолнси...................................................................................................................................  171

Г.О.Кратвша
Сучасш тенденцй' розвитку засобш розм!щення в мшнародшй дшльност! НФЗ 
«ВОЛОНТУРИЗМ»................................................................................................................ 173

В.А. Красномовець
Цифровий маркетинг у формування бренду готелю.........................................................  175

О. А. Локутова
Еногастрономшна складова аштуризму............................................................................. 176

231



М.М. Ляшук
1'отельно-ресторанне господарство Шацько-Любомльського рекреащйного району 
Волинсько! области.................................................................................................................  178

1.0. Мазуркевич
Сучасн! тренди приготування страв на пщприемствах ресторанного бпнесу..............  180

А.О. Мельник, О.Ю.Будякова
Сучасш тенденцй’ розвитку 1ндустрп гостинносп.............................................................  182

С.В. Мирна
Формування оргашзацшно-економ1чного мехашзму ефективного управл!ння 
пщприемствами ресторанного господарства.....................................................................  184

Ю.Б. Миронов
1нноваци в готельному 6Í3Heci..............................................................................................  186

C.I. MociioK, B.I. MociioK
Розвиток готельного б!знесу в У крапп в контекстт зеленого туризму..........................  188

LA. Назаренко, АЛ. Лаптева
Роботизащя в ресторанному господарстш.......................................................................... 190

LA. Назаренко, АЛ. Лаптева
1нновацн в ресторанному господарств!...............................................................................  192

LA. Назаренко, А.М.Чеботаренко
Адаптащя закладш ресторанного юсподарства до карантинних умов..........................  193

О.А.Н1колайчук
Стратепя управлшня доходами суб’екпв готельного б!знесу за допомогою Revenue 
Management............................................................................................................................... 195

Н.В. Онишук
Удосконалення процесу категоризащ í готелт в У краш ...............................................  197

Л. В. Птньова
Готельна гал>зь в умовах cbítobhx виклиюв: шляхи подолання..................................... 199

О.А. Пусжова, 1.0. ФМмонцева
Еколопчн1сть у готельному господарств!........................................................................... 200

О.А. Пусжова, Г.Р. Терновська
Культура обслуговування в готельному господарств1......................................................  202

М.О. Рябенька
Мехашзми державного регулювання у ресторанному господарств!............................... 204

О. О. Омакова, В.О. Пшиннж
Економ1чне обгрунтування використання шновацшних технолог!й в ресторанному 
6Í3Heci........................................................................................................................................  206

232



О. О. Омакова, К.О. Герасименко
Поняття гастроном1чних трендш та íx розвиток в У краш 207

O.I. Скогач, О.В. Бортшчук
1нтерактивш технологй' в готельному 6Í3H eci....................................................................  208

О.А. Стршець
Правила подач! страв та напо'Гв аз!атсько1 к>̂ хн! на приклад! робота кафе “WOKA” 
м. Краматорськ........................................................................................................................  209

Ю.В. Оомка
C bítobí тенденцй' та тренди у ресторанному б!знес!...........................................................  211

Г.М.Тарасюк, А.О. Чагайда
Специфжа д!яльност! закладш гостинност! в умовах економ!чно1 нестаб!льност!....... 213

3. Я. Шацька, Я. В. Бойко
Проблеми забезпечення сталого розвитку туризму в У краш! в умовах глобальних 
виклиюв...................................................................................................................................  215

3. Я. Шацька, Ю.А. 1саченко
Сучасш тенденцй' розвитку ресторанного господарства, як складово! туриста чно! 
галуз!.......................................................................................................................................  217

3. Я. Шацька, А.А. Шевель, Д.Ю. Шендра
Дитячий туризм в Украш!: сучасний стан та перспективи розвитку............................. 219

Ю.А. Шевчук
Державне регулювання шновацшного розвитку готельного б!знесу............................  221

Г.П. Щука, Т.Г. Сокол
Готельно-ресторанна !ндустр!я Закарпаття в контекст! ключових трендш розвитку 
св!тового туристичного ринку..............................................................................................  223


