ZARUKA KVALITY

Mili Etenari,

chtéli bychom vam pomoci informaci a pod-
nétl uvedenych v této knize usnadnit Zivot
a inspirovat vas k tomu, abyste vyzkousSeli
néco nového. Pfi tvorbé nasich knih dbame
vzdy na nejvysSSi kvalitu a klademe velké
naroky na obsah, vzhled a grafické zpraco-
vani.

VSechny uvadéné informace jsou peclivé
ovérené naSimi autory i redaktory, takze se
mUZete spolehnout na zaruku vysoké kva-

lity.

Na co se mlZete spolehnout:

Nabizime vam stéZejni informace k tématu,

stejné jako praktické rady. Dulezité je, aby

naSe kniha pro vas byla spolehliva a zaroven

inspirativni.

Zarucujeme:

« vSechny rady byly ovéfeny v praxi,

< nasi autofi jsou odbornici s dlouholetymi
zkuSenostmi.

Zajima néas vas nazor:

Pokud byste nam chtéli sdélit, zda a v ¢em

vam byla tato kniha prospésna, pfipadné

co jste v ni nenasli, napiSte nam!

Nakladatelstvi jAN VASUT
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