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>/ Opsal novou a hlavné dohrou
-L  w kucharku nenivibecjednoduché.
Alejesté tézsije doslat napad, o ¢em by
meéla byt a koho by méla oslovil. Sdmjsem se
dlouho zabyval mySlenkou shromazdit
znaméeé i netradi¢nirecepty a nabidnout
¢tenarlm knihu ojednom z nasich
nejoblibenégjSich a nejznameéjSichjidel -
o fizcich.
VSechno zaCalo nekdy v roce 1975, kdyjsem
se béhem své kucharské praxe ve znamém
a turisty hojné navstévovaném lazernském
meésté Bojnice presveédcil, Zze nejvétsi
popularité mezi hladovymi navstévniky se

jednoznacné tésirizky. Jisty moudry- Clovék

kdysi napsal: ,Nejen samotné mésto,jeho
plvaby a pfitazliva mista, ale i mistnilidé
a ochutnanajidla dokazi umocnit
vzpominky na navstévu. -

Jidloje vizitkou kuchare, ktery-je pfipravil.
Je pro néjvzily velkym zadostiu€¢inénim

a pochvalou, kdyZz /1o hostu z(lstane na stole
prazdny talif, ajesté vétSiradost ma,

kdyZz se tento Cloveék do restaurace vrati
nebo se dokonce stanejejim pravidelnym
navstévnikem. Vibec nejvétSim
vyznamenanim pro kuchare vsakje,

kdyZ se host doZzaduje pokrmu, ktery
pfipravilprave on.

Toto vSejsem sam zazil a tvrdim, Ze fFizky
kraluji na vétSiné svatebnich i svatecnich
rodinnych tabuli.

Vtéto knize najdete recepty na znamé

a oblibené, exotické i krajové, ba i zcela
obycCejné fizky, jaké pfipravovaly uz nase
babic¢ky. Nenito tak davno, kdy hovézi
polévka a smaZzeny veprovy- fizek
neodmyslitelné patfily kK tradi€nimu
nedélnimu obédu.

Vérim a zaroven sipfreji, aby- v léto knize
nasel kazdy-jeji étenar ,ten svij" nejchutngjsi
chul a potéseniz vlastnorucné pripraveného
pokrmu.
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