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Každý, kdo aspoň občas peče, to asi zná. 
Někdy se stane, že bábovka, koláč nebo 
třeba muffiny v troubě nevyběhnou tak 
pěkně jako obvykle, i když postupujete 
stejně. Příčina může být docela nenápad­
ná -jiný prášek do pečiva. V rámci testu 
se v laboratoři pekly bábovky a sušenky 
za zcela shodných podmínek a ze stejných 
surovin, pouze kypřiči prášky byly 
různé. Ukázalo se, že s dobře vybraným 
„prdopečem“ sušenky v troubě narostou 
o 71 %, zatímco s jiným jen o něco přes 
30%. U bábovek činil rozdíl v jejich objemu 
po upečení v závislosti na prášku do pečiva 
skoro 30 procentních bodů. A to už je 
na talíři i na jazyku znát. Než se tedy pustí­
te do velikonočního pečení, doporučuji vaší 
pozornosti výsledky testu na straně 10.

V některých případech může výběr 
kvalitního produktu na základě výsledků 
testu bez nadsázky rozhodovat o životě 
a smrti. Podle značky, vzorku ani ceny 
dobré pneumatiky pro svůj vůz nepoznáte. 
Mezi lYpalcovými modely byste za stejnou 
cenu pořídili jak nejlépe hodnocené gumy, 
tak i zcela nedostatečné, s nimiž byste se 
na mokru mohli dostat do značných potíží. 
Jako čtenáři dTestu ale při koupi nového 
obutí tápat nemusíte - stačí nahlédnout 
do tabulek v časopisu nebo na našem 
webu.

Také v testu vrtaček se největší 
rozdíly mezi jednotlivými modely projevily 
v parametrech, které zákazník nemá šanci 
v obchodě sám odhadnout. Jednalo se 
zejména o zátěžové zkoušky а и akuvrta- 
ček také o výdrž baterie. Přímá úměrnost 
mezi cenou a kvalitou přitom nepanuje ani 
v tomto sortimentu.

V tomto vydání vám také přinášíme 
novou rubriku Zahraniční test. V ní vás 
budeme seznamovat se zajímavými výsled­
ky testů zahraničních spotřebitelských 
organizací, na nichž se dTest nepodílel
- na rozdíl od všech ostatních, které 
publikujeme v časopisu a na webu.

Přejeme vám příjemné předjarní dny.
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