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Upokrm{ nabizenych v rdmci rychlého
obcerstveni nemusejiprodejci uvadét
vyZivové Udaje ani podily ingredienci. Roz-
hodlijsme se proto udélat sondu dojejich
kvality a zaméFili se naparky v rohliku
prodavané u benzinovych ¢erpacich stanic.
UpFimné - Cekalijsme ledacos. Laboratorni
pristroje ale ukazaly pFekvapivé slusna
Cisla. Vzadném z parkd jsme nenasli
stopy separatu ani séjové bilkoviny. Podily
obsazeného masa byly pomérné vysoké,
od 81 do témér 98 % Neznamena to, Ze je
hotdog po vyzivové strance doporuceni
hodnym pokrmem, ale pro zahnani hladu
na cestach mlze jednou za ¢as poslouZit.

Odost vétsi zklamani pFinesly vysledky
testu maku. O to vétsi, Ze je Ceska repub-
lika makovou velmoci a vyhlaseny Cesky
modry mak smi od letoSniho Gnora nést
pecet Chranéného zemépisného oznaceni.
My jsme sice do testu nakupovali vzorky
dfive a tudiZ bez tohoto loga, ale i tak
nas Cetnost nalezl tézkych kovd ¢i nad-
limitniho obsahu morfinovych alkaloidd
zaskoCila. Zarazejici v této souvislosti také
je, Ze Ceska vyhlaska definuje jakostni
pozadavky pouze pro nemlety mak
a mletym makem se detailngji nezabyva,
jako spotfebitelé ale chceme konzumovat
kvalitni mak bez ohledu na to, vjaké formé
ho koupime. Proto jsme mletym makdm
méfili stejnym metrem jako nemletym.
Vysledkem je osm nedostatecnych celko-
vych hodnoceni. Nastésti si mizete buchty
nebo makovec upéct iz nékolika dobFe
hodnocenych produktti.

Zadélavani tésta a peceni maji usnadnit
domé@cipekarny. Vysledek snazeniZzadné-
ho ze 14 otestovanych modeld nas v3ak
nenadchl, chleby vjejich podani mély ¢etné
nedostatky, jak dokladayji fotografie z testu.
V laboratofi jsme nechali podle shodnych
receptur chleby upéct iv klasické troubé
a vysledky byly ve vech ohledech lepsi.

Pfejeme vam navzdory protiepide-
mickym omezenim veselé Velikonoce
a vydarené velikonocnipeceni.

dTesU-2021 3


mailto:dtest@dtest.cz

