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Maso a masné vyrobky byvaji v nasich
testech sdzkou na jistotu, Ze odhalime
detné nedostatky. Aktudlni test mletého
masa neni vyjimkou, ve vysledkové
tabulce najdete &ty nedostatecénd celkovd
hodnocent. Odnesl si je kazdy treti z celkem
dvandcti otestovanych vyrobki. To
bohuzel nevyboéuje z nasich dlouhodobych
statistik, podle nichZ evidujeme u masnyjch
produktii kolem 30 % propadlfki, zatimco
u vdech ostatnich druhii potravin je podil
nedostatecnych zhruba 2%.

Zjisténé problémy byly rovnéZ ,tradi¢ni”
- nedodrzent deklarovaného sloZen{

a predepsanych poZadavkii na jakost. Obojt
je v zdsadé klamdnim zdkazniki. Nékdy
ndm pfsete, Ze je nespravedlivé odsunout
jinak kvalitni vgrobek na chvost tabulky
jen proto, Ze nesplnil, co slibuje na obalu.
Kromé toho, Ze takovy pifstup vychdz{ ze
zdkona, je ale dobré si uvédomit, Ze infor-
mace uvddéné na obalu jsou pro spotiebi-
tele jedingm voditkem pro vybér. Pokud se
na jejich pravdivost nemiiZeme spolehnout,
pak jsme jako slept a nase volba md bliz

k loterii nez k védomému rozhodnutf.

U potravin se navic miiZeme z etiket
dozvédét i to, co nemust byt na pronf{ pohled
ziejmé. Jako nasi étendfi jisté dobre vite, Ze
existuje vyznamny rozdil mezi ¢okolddou
a kakaovou pochoutkou, aé takové vyjrobky
vypadaji prakticky stejné. Obdobné nent
jedno, zda kupujete produkt oznacenyj jako
mleté maso, nebo jako polotovar. V pronim
pipadé jde pouze o &isté maso, ve dru-
hém miiZe byt maso ,vylepseno” o dalst
ingredience, jako je voda, barvici prisady,
aromata, antioxidanty a dalsf.

Co jako zdkaznici obecné nemdme Sanci
sami poznat a nelze to vyéist ani z obald, je
obsah neZddoucich chemickych ldtek. Proto
chemické analyzy zafazujeme vZdy, kdy? je
to mozZné, aktudlné tfeba do testu détskych
autosedacek a turistickych bot. V obou
pFipadech jsme rizikové (a pfitom zbytné)
latky nasli.

Prejeme vdm klidné étenf a krdsné
cervnové dny.
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