-10. Qrebs: Meridon auf anbete 2ltt

04, Pidbdtyg auf enylifde 2
- 95. §onigds Pubdin
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%om %utterteng, mirben Seig, Spaﬁcten, IMeridons

und Spubbmga

ben lﬁ ° - 2R
2. @nglifdher Butterteig '

5 %utterreig qu Fovten und mbctn !mnen %adereten

3. Seiner Blafterteig ; o
5. Mitvben Teig 2 madien .
0. Mirber Jeig mit Sucder -

2. INirber Jeig mit Germ 5 .
8. Zauben - Pafiete . TR .
0. Paftete mit Ragout . : . 3

10. Vaftete mir Kutrelflecden : - .

1 1-.'_ Mark = S‘Daftete 2 o
12, Hafdyee = Paftetiln %

13. Edyinfen = Paftete ;

93 I[d"nﬁdl‘r[ spuftcte o

15 Krebs = Mexidon

o

17, Reid s Meridon -
18, Kaijer = Pudding . - » .
10, Gemmel:="Pudding . :
90 Geftofency Pudding : 4

. Gcbactencr Pudding ; 3
QQ - Rag: und Nadye = Pubding .
23, Erbddpfel= Pudding 3 .

& e, © L -

® ™ ® Y ® o

26, @djwarger T uddi
27, Gypanifdes Brod
28, Gpranifdeg Brod auf andbere Art .

20, Gteiermdarier Mehlfphd mit rthem Schme
30, Wein l:f‘tlp eln ‘ ‘ . . o
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1. %uttcttetg gt machen, welder 3u den ‘Paﬁ;eten U Dverwens
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Bon den Koden, Wandeln unb‘EtrubeIm |

' | , Seife
3" It% | > + @ i & ) '--Ir ‘ L] QO
32. Drdm . ' - . Ry o PP
35. Gbﬂ ola . . . . . . . Pl £
33, DotieEe 5 ‘ - . . ‘ ‘ et -—
35. Glnﬁ‘ﬁ * * . * * ° - § " ek
36, Crodpfel : ¥ 3 : . : . f . 29
57, Brieds Ko : . ) ‘ ; ; . . 93
58 'ﬁq& sfodh - SRt YRR G A
30. o) von fauctn Gcbmetcn : ; ; 4 i . 24
40. Simdg« Koy . 3 ; e g . : o —
. Kaiferz Koy . . : x } p . . 25
4'2- iurbf‘n -ﬁﬂé 0 " e . ’ < ¢ g ¢« -
35. Kaffees Fody IE T PR R el S e SR T T
44. imonien = Sody - . e : . . . . o
q5 mﬂl‘luenl QO(ﬁ e B B o . . ° «*1Q7
/ 46. WMas{dangaer = Aepfel s Roé R e R Ol
IJ_ 4%, manbﬂs 30&] > 5 : ¢ 5 > e 928
?. 48. PYomerangen s Kodh T T R T R
i 49 .‘Ragout Rt}(ﬁ " e ' . - . . ® o ‘29 :
| ﬁo, gt‘[ﬁ Rﬂé | . - . : . ¢ m———
51, Reig: Kody mit .ﬁ’aftamen : . . ; : . 30
52. Gemmel -Rod) mit Ridifeln . G ; . . .
53 @Pmmﬂ xﬁﬂ‘b ’ - * ® I. 3 . ’ 31
', 54, Waffer- Kody : o : . . ‘ & . 32
§5. Wein = Kody - - : - 4 ; : . —
: - 56, Bisquit - Banbeln : . oV s . . 33
57, @Geem 2 PWendeln . - : " : - : . -
58. Srebfen = Bdandeln - : N 3 g . . 54
: 50« Maun# Wandeln > . . - . > p - &
| G0. MarE - Wandeln . / : . ; : . 85
; 61. Quitten = Banbeln ‘ : ? : > : . —
: 62. Reis = Wandeln . . . ; : > o
63. TWeidyjel - Wandeln ; > . - ety 30
64. immt: Wandeln . § . - 1 o
| 65- Iepf?[::-@ttub?l @ . ) E & v 37
66. Ghofolabe: Gtrudel . 2 : : - . -
i 67. Grdapfel - Strudel . : : s ’ - . 38
!_ 68. Ories - Stvudel . : : - i : 2 .
| 60. @erm - Strudel . . : - : . 30
70. Germ = Strudel anberer ’Hrt . ‘ : . i —
71. RGI&:#Gttl’b?l N - o . - ’ ’ » 40
?22. Sreebs = Gteudel . . : . S : : y —
23. Mildrahme Strubel . > - . . : - 41
74. Jivoler = Strudel ; . : - . : . @9
P50 BBIenet s Oteudel. & = 51 w1 T EE S SOV
26, SwetihEen - Gteudber - et . . S R
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Bon den Kudhen und gemlfd)ten Smel)lfpmfen

124, Gefillte Kpebfenfemmeln - . . : :

L - e

©eite
29, Pefther Yepfels fuden « <  « o« . ag
78. Lemberger Aepfel - Kudien . : : . : . %
-70. Braunfdweiger - Fudjen 5 e T e A —
80, Mandel - Kuchen SRS e Y A : . 46
81. Nup= Kuden A : : ‘ . : S e e
. 82. Marillen = Kudjen 3 g . y ; g
83. RKirfdhen:- Kudyen : o ol 3 : . 48
84. Kivfdiens Kudien anderey 21'tt P : . : 7 49
85. Linger Kirfdhen = Kudien 4 By 123 ; . -
86, Prager Weidyfet:Rucdgenn . . e T A
87. Wieidhfel - Kudjen o A . o - ¢ . 50
88. Britnner Weidhfel = Kuden . ; - : i 51
80, Liener Weidyfel - Kudien . & 3 ‘ - : o
90. Weidhfel - Kudhen von Germieig o . , o . 52
01. Swetfhfen - Kuden .  + o . : i
02. Amulett auf fﬁ(bﬁfd)e At . ¢ ® 3 o e 55
93, Wepfel in Kompot . . ; : R g « -
04. Aepfel mit Neis Er S : . . 3 . 54
95. Aepfel mit fdwargen Brod . ' A % wbi5
06, Aepfel mit Eemmeln s ; e
97, Gebactene Amuletten mit Qlepfe[n : ; . 506
Q8. I _.jpeis mit 2epfein x S : . : R
§o. \Abfet mit Mandelteig o . ‘ 5 ‘ ot 5T
100. Ghololade = Kipferin ; A : i : 2
101. Bohmifde Darferin 3 ST
102. Bohmifdhe Dalferin von @rbapfe[n _ : : o -
" 403. Gegofiene Dalkerln ofne Germ . : : . 50
103, Gegofiene Kraut = Dalterin : . ; —
105. Franzofifdhe Dalkerin : : s 20 2R . 60
106. Pomeyangen = Rolladen : : . ; A .
107. Nudel = Rolladen . ‘ *- “ . ) 01
108. Banilie » RNudeln 7 . X ' 1. . . £ 02
109. Geffillte Nudeln . e .. ; . . -
110. Dampfe Nubdeln : * : * ¢ : (5508
911. Bisquit = Nudeln , : : ‘ .. : 04
112. £ag: Nudeln : . . ‘ Ry =
115, Toferin mif Rrebsfd)metfeln : : : 65
114. Yufgeloffent Mokerin : : : ‘ - o i
115. Nokerln ver Marillen . : U AW . 06
116. Galgburg?e Nokerln v & . . —
$17. Mebhljpeis mit gefacbten gd;nee 5% ‘ : j 6
118 wtmutk’.llﬂmﬂﬂﬁntﬁ o ' : ‘ o ° "':"""
119. Ecbdpfel = Bidquit . ; - : . 68
120. Gebackene Hufeifen : ; .. . ‘
121. Holghacker s Knodeln : - . : &5 s
122, Limonie = Melone , ; ; . S
125. SKaffee = Keapfeln - . ‘ : . . :;)



195. Reig s Shmaen Biar
126, Semmel mit Mandelfiille
1927. ©emmeln mit Aum
128. Sdwedifdhe Mehifpers
129. &deitechaufen - A
130, Ausgelegter Sdyeiterhaufen S R
151. Gdjinfen-Flekerln o . o
152. ﬂBaﬂ'erfpan . e b%-v Ay
153. Wafjer = Krapfeln o . .

134. WWelfdher XKeis . ; ) CEEL. - :
155. Gecojtefe Nudeln . 3
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Bon den ausd bem‘@d)mata gebacenen Mehlfpeifen
und von den Germ = Mehlfpeifen.

159, faifer = Kugelhupf . :
160. Gefiiiter Kugelhupf . . : ‘ .
§61. Pobintfde Babla® + /o 0 e el Seaiimcen s T IOR

156. ‘Brand s Feig . Goay o R vine NER IR |
157. Brand: Jeig auf andere Art - ’ R R e, 4
158. Fafdiingg= Lrapfen . . RHES ok s -
150. Gebackene Aepfel - Scjeiben : 3 b . . 80
140. ®efiillte Sudter = Hiitteln von Reis > . . ¢
131. Prager Krapfen : . : ; . - .
142. Gebackene Mandeln . ‘ . . . - s gt
133. Robhr= Kreapfen . : A 5 - PR o =
143. Rofen = Krapfen A : : ; . » 82
145, Gdneeballen . s o : 3 s g et
146, Sucker = Strauben ; - . - : 5 o B3
£47. 3immt = Kcapfen 3 : " ; 3 . « 83
148. Aneis = gﬁibetln ° . . * ’ . a b
110, Sroppauer Kolatfden ; . : > : . -
150. Karisbader Kolatfden BN Ry AR e 5 T
151, Bigquit= Kolatfden. . " . : 3 3 . . 80
152. Feine INohn = Beigeln . : . ; : —
153. Mohn = Kipfeln : A y ’ o ‘ .07
154. ﬂ?aniﬁe_-:.ﬁ*ipfe{n ¢ s * o . o = 68
" 155. Franzdfijde Kipfeln . - . 3 A ‘ o
156. Germ = KLipfeln mit Fendjel : 2 3 ‘ 80
157, Abgetriebener Kugelbupf . . : SRS
158, Frangdjijdher Kugelhupf . ; . T g ¢ =
. : g .  Or

162. Kugelhupf von Wlohn : g 03
165. Wedpen = Nefter : o / - . . —
163. Kaffee = Breheln : : 3 . : ‘ . 03
165. Saffee= Brod . . - - o ’ o o o
166. Priigel = Keapfen . : o AREG ‘ ‘ R
- 167. MildhsBeod . . : ; e > %05
165, ®ebackene J0pfe " : . . 87



- X172. GhoBolade s Torte

113, ChoFolade s Torte auf andexe Hrt‘
- 374. Holldnder - Iorte

2175. Sarmeliter = Sorte . .

176! Elﬂéftl 30“9 ‘! . .l s 3
177, Geriibrte Ringers Jorge ., .

178. Mobns Jorte A '

183, Gdymalz s Torte.

~184. Sorte mit Pficfichen

185. Jorte ofhne Gieg
180, ‘Gebrannte Suctess Togte

189« Uneid = Ringeln

102, Bisouit . 3
- 105, BifdhofsBrod

203, Finger = Hoblipyen .
- 200, YRandel= Hippen

- 200, Bucter = Sranzeln

Bon den Torten unb ver{chiedenen Fleinen

160. Butter = Torte
170. Brod: orte

171, Bisquit = Sorte

L
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L

170, SNanbel - Torte mit fr}fd)trl Bﬂd} ¢(n
180, Gerdfte TManbdel ¢ Jorte :

181, Doblifde Torte .
182, Opanifdhe TWinbs Torte

L .

L L

287, Jimmt: Toste
188, Uneigs Brod

L ]

L]

1;90. Uneis s Krapfeln - ‘e
101. Uneid = Jwiedback

L
L
&
L ¢ L
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104. Slehenbrod : : . .
195, \Ehotolabe - Krapfeln mit gefaumtin
1006. Dotters Lrapfeln : .
197. @id s Kvapfeln . . :

108, Thalerz Rropfeln’ e T,
190. RNonnens Krapfeln . . .
200, tonnen = Kcapfeln anderer Art .
201, Finger:= Kolatfden
202, Sdweiger = KLolatfdhen

204, Feine Hobliippen . .
205, Hobelfpdhne - . :

207, Cis{drollen , .
208, @life Kranzeln

& o o - @

210, @rillivte Ringeln
211. 9ustagonen :
212, Gewliry - elteln

2135, RKarten ven Suder :
213, Gerdfie Melone :
215. Glas: Bogen ., -
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'- il : | Ceite.
216 S)jmtbe ’Bﬁﬂen . . $ X LR < . G » 'Qﬁ
oy7. Gefilte Miantel = B/OGRN o« o e e

218. Mandel = Bigen : : : ; . e
219 Lebgelten von Juder . R : : ) e s
900, Niirnberger ebgelten : . . SE . 198
00 1. LEBeifer Lebzelten ; SATSERE T : ke
992, Gewiiry: CebEudhen . . . kBT : . 10

023. Banilie = Brefeln R PRt AR ) 1 Rer s
224. IMandel s ‘Breaeln : : : R Sl aas . 130
005, Sucter - %re%:m : . - : S : S deas
526 @bﬂfﬂlabE- uruﬂn - g o . > o ’ 151
227. Wandvel = Bulfjevin ~ S o BSRR

928. Manbdel = Bufjecin anderer Il:t RPECT / : oo

2&0 -@afi’n mlt QB ﬁff @ls © . L4 R | L @ _——

250. ortletten . : : ) . S A F
981, Fortletten von Etmomen . ‘ ‘ : . —
232. Tortletten von weifen Binz,erszcig . - : . 133,
985, Jortletten von Juderteid o - ‘ X . o i —
234, 3wiebact X . o o o, i % o 7 Vowe 130K
235, Briinner Smtebad : - § . . - . =
236, Franzdfifder Swicbact Ty : . : 135

258, wiebad mit IMandeln o s : . . 130
250, Bwichat auf Ulmer Avt ocin iky & e o o
230. Buclex = Jelteln, . d : . ’ A . 187
231. Genois = 3etg : ’ . . . A R

L : v
257, Kleiner Jwicbad x . : . ; o Rl A

2501 ben watrmen und falten Krem’d, gefaumter
Mildy unb Sulzen, '

242. Krem von BVanilie mit gebadenen Exbfen . : . 138

243, Kaffee: Kcem . . . ; - - . o s
244, Bisquit: Kvem A X - : ? . 130
235. Krem auf frangéfifche et . RS . o Fyer i
246. Krem von Ghofolabe . : . 3 : . 140
247. Limonien = Krem : / - : : : . 1412
248, Slckifcher Krem . : TR L0 : S
230. Krem von gebrannten Budet o e T e R
250. Grdoeer - Faum : : ; o : ; .

251, Weina Faum 2 ; - 5 ! . 143
252, Melirder "J)hlcb E’iaum 3

™ ] o & # N —

253. Pomerahzen - Faum . AR - : . .’ 144
254, Erdbeer:- Suly . : : 5 R . 145
255. Ghololade =z Suly SR e . . 146
250. Himbeer « Sulz i ‘ : - ‘ ‘ o
257, Limonien : Syl g g 2 k : 3 : . 147
258. PomeranzgenSuly . ., _ : : _ e
25Q. Kalter Jdeis . ; : ) s 148

200, Kafjce: Sulg mit Manbelnnuﬂ S s A




280, Ruittens Kdfe . R
. og1. Ringlo’s in Branntwein . . - : :
o1 9282. Dunftobft au Fodien . 3 .
~ 9283. Himbeerenfaft zum Waffer abgzeﬁen . ‘

R 2723 Ganze fpanifd;e Weichfeln emauﬁeben

_'st- Weidyfetn in J’mmg eingulegen

 978. 3wet{dEen einguficden

3: 284, Jofenfaft . . . . . .
285, Weidfelfaft . | :
1230 Die Quantitdt gu. einem guten E]Junfd;

---——“

| S Geite |
S0 ik 1 ) ¢ SR SRS PR R R Sy B S T R
262, Cnglijder Schwipg . . . . o . T4 —
2603, Vanilie- Guly . Lo R B B S A g P T P Y
264, Weintvauben - Guly . e O SRR G N b )y
'205. Gulaen von emgefottenen 6aftm S e T . 152

§80n Den emgefottenen und eingelegten Fritdyten
und Gaften,

266, SKivfden efnzufiedben . ; ; i :
262. Marillen eingufieben . . &
208. Himbeexe einzufieben 3 .

o. 159

v @
>

060. NRibifeln einzufteden . :
970, Ribifeln mit Cfjig emaumad)en :
971. Gemifchtes Eingefottened . ; .

272. Hetfdebet{d) eingufteden :

L Bl Sl L

| 74: ﬂBe:(bfcm in @ﬁ-l o o

276. Quitten = Epalten cingumadgen . A
277. Melonen eingumadyen . 3
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s © e o

270, Swet{hten mit Cijig - - ELTRD -
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