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PREDKRMY

Ccrlxy kuba

Cerny kuba po feznicku
Hubnik

Chlebovec

POLEVKY

Vinoéni hrachovd polévka

Vinoéni rybi polévka pro naprosté za&itecniky
Krémovd vinoéni rybi polévka pro Sikovnéjsi zacdteéniky
Rybi polévka pro zkusené

Staroceska rybi polévka s hrachem

Jindrovic rybi polévka z Jilovic

Jikrovd polévka

Jednoduchi jikrovd polévka jinak

Rybi bramborovi polévka

Rybi polévka s brambory

Rybi polévka s knedlicky

Ostrd paprikovd rybi polévka

Rybi polévka se Zampiony

Jemny rybi krém podle mistra Jaromira Trejbala
Nejdokonalejsi kap#i vyvar podle mistra Viléma Vrabce
Vinocni rybi vyvar s vajeénou sedlinou

Kapfi vyvar s nocky

Jihocesky kapii vyvar s krupickovymi nocky

KAPR V RUZNE UPRAVE

Smazeny kapr

Smazeny kapr jinak - s petrzelkou

Smazeny kapr jesté jinak — zapeceny se syrem

Smazeny vonavy kapr

Smazeny kapr ve vinném tésticku

Smazeny kapr v Zampionovém tésticku

Smazeny kapr s pikantni omackou

Kapr v brambordkovém tésti¢ku z Rozmitdlska

Kapr nacerno

Kapr vafeny namodro podle Viléma Vrabce

Kapr vafeny namodro s holandskou omdckou

Kapr na smetané

Kapr na smetané jinak

Kapr na slechaném madsle podle Jaromira Trejbala

Vaieny kapr podle lhotského bastyte

Kapr pecéeny na 3alvéji se smetanou

Kapr peéeny po Tiebonsku

Nejlahodnéjsi a ptitom jednoduse na panvi upeceny kapr
podle pana Milose Stépnicky z Vodnan

Kapr peceny po mlyndisku

Kapr peéeny po mlyndfsku jinak

Kapr na houbdch po Novohradsku

Kapr na houbdch podle recepru z Hluboké

Kapr na brambordch z Senova

Kapr po Moravsku se smetanovym krémem



Vinoéni kapr z Polabi

Kapr peceny na viné a ¢esncku

Kapr na ¢erveném viné

Kapr na bilém viné

Kapr na pivé

Kapr na pivé jinak

Kapr na pivé jesté jinak

Rychly kapr na éerném pivé v omdéce

Kapr peceny na kminé

Kapr na kminé jinak

Kapr z rozmberského panstvi

Kapfi karbandtky

Kapfi nocky s vaje¢nou Safrdinovou omdckou
Nikyp z kapra

Netradi¢ni vanoéni kapr

Smazené kapti mliéi

Smazené kapii mlici v tésticku

Kapr namodro v rosolu podle Maric Janké-Sandtnerové
Kapr marinovany po Tieboiisku

Kapr marinovany podle bastyfe z Petfikova
Kapr marinovany z Hluboké

Kapr marinovany pro labuzniky

Kapr marinovany podle Marie Jank&-Sandtnerové
Kapr v zeleniné s majonézovou marinddou

VANOCNI SALATY

Bramborovy saldt oby&ejny podle Viléma Vrabce
Prazsky bramborovy saldt rovnéz podle Viléma Vrabee
Slovensky bramborovy saldt

Bramborovy saldt s houbami

Bramborovy saldt podle Karla Sroubka

Bramborovy saldt s majonézou podle Karla Sroubka
Bramborovy saldt podle Jaromira Trejbala

Zikladni bramborovy saldt s majonézou 4
Vinoéni bramborovy majonézovy saldt ze Slovenska podle Jozefa Stigela
Pikantni bramborovy salat

Pestry bramborovy saldt

Bramborovy saldt s vejci

Bramborovy saldt s celerem

Bramborovy saldt slehackovy

Bramborovy saldt smetanovy

Zikladni vlassky saldt

Vlassky saldt specidlni

Francouzsky saldt

Francouzsky saldt podle Viléma Vrabce

Lahtdkovy saldt podle Jaromira Trejbala

Pochoutkovy saldt

RoZmbersky saldt

Vino¢ni pomazdinka

VANOCNI HLEMYZDI
Francouzsti nadivani hlemyZzdi

Sekani hlemy#di podle hoteliéra Karla Sroubka
Nadivani hlemyZdi podle Magdaleny Dobromily Rettigové



PInéné hlemyzdi ulity podle Viléma Vrabce

Sneci z kldsterni vindrny

Staroméststi hlemyzdi

Pecené plnéné hlemyzdi ulity

Smazeni hlemyZdi s kavidrovou majonézovou omickou
Hlemy7di s vinnou omdckou

Hlemyzdi z hdjovny

Hlemyzdi v raj¢atové omdcce

Hlemyzdi na kaparech

Hlemyzdi saldt

VANOCNI SLADKOSTI

Nase zdzvorky

Mikuldssky stromecek

Vinocka

Staroceskd calta

Vinoéni staronémeckd $tola

Drdzdanskd vinocka

Vinoéni Stola

Vinoéni Stola trochu jinak

Tvarohovid vinocni Stola

Tazeny zdvin

Jablkovy zdvin pro krdle Alberta I. podle Jaromira Trejbala
Vinoéni netazeny jablkovy zivin

Kynuty jablkovy zdvin Jaromira Trejbala
Netazeny jablkovy zdvin

Zavin s fiky

Zavin s fiky jinak

Makovy zdvin

Mandlovy zdvin

Ofechovy zdvin

Vanilkové rohlicky

Vanilkové rohlicky jinak

Dobré vanilkové rohlicky, které se nedroli a nelimou
Medvédi tlapicky

Medvédi tlapicky jinak

Medvédi tlapicky jesté jinak

Mandlové formicky

Vino¢ni rohlicky

Rumovi kolecka

Karafidtky

Rumové koule

Visnové kulicky

Cokolddové kastany

Vinoéni pralinky

Rozinkové kulicky

Ovocné rohlicky

Skoficové rizicky

Skorticové hvézdicky

Otechové rohlicky podle pani Marty Votavové z Biskupic
Chvila ovesnych vlocek — dia cukrovi podle pani Kalouskové z Bechyné
Pernikové dia fezy podle pani Kalouskové
Vaflové dorticky
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Piskotové dorticky
Rizové pusinky
Rozinkové pusinky
Snéhové hubinky
Mikuldsské hubinky
Datlové doutnicky
Jablkové suky

Mrkvové hiebinky
Muskdtové vénecky
Vodnikovy krouzky
Zamilované o¢i
Arasidovd kolecka
Anyzky

Marokdnky

Marokdnky jinak
Rozinkovd srdicka

Roldda

Mandlové sdtecky
Anyzové hoblinky

Sloni ouska

Krinolinky

Sladké minivdinocky
Mandlové hiibecky
Vilecek ze zbytka
Tvarohovd vdnoéni buchta
Mandlové fezy

Medovi rolada

Niplné:

. Svestkovd

. Ovocnd

. Fikovd

Datlova

Rozinkova
Merunkova

. Bandnovd

. Svestkovo kakaova

. Vdnoéni

Medovi roldda jinak
Medovi roldda jesté jinak
Mrkvovy dort podle pani Marty Votavové
Vinoéni rybizovy kold¢ s vanilkovou omdckou
Pecend chfupava jablka
Brusinkové jablko
Anglickd vanoénf jablka
Pernik na figurky

Pernik na figurky jinak
Pernik na figurky jesté jinak
Pernik jesté jednou jinak
Pafeny pernik na figurky
Vinoéni pernicky
Vinoéni pernik podle pani Heleny Horalkové
Citronova poleva
Pomerancovd poleva
Rumovd poleva
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Kdvovd poleva

Kakaovd poleva

Kakaovi poleva s bramborovou mouckou
Cokolddovd poleva

Mramorovad poleva

Poleva na zdobeni

STEDROVECERNI KUCHYNE ZE ZAHRANICI
Slovensko

Vinoéni oplatky

Vinoéni oplatky jinak

Slovenskd kapustnica neboli zeliacka
Kapustnica jinak

Kapustnica jesté jinak

Kapustnica jesté jednou jinak
Domadci kapr

Opékance

Opékance jinak

Rakousko

Sachriv dort

Pisingertv dort

Videnské vanilkové rohlicky
Vykrajovance

Polsko
Bdbovecky
Trinni pernik

Némecko

Pec¢end husa s nddivkou s jablky
Adventni kold¢

Rynsky spekulatius

Skandindvie

Bochnicky sv. Lucie
Svédskd vanoéni kase
Hustd rybi polévka z Finska
Herinkovy finsky saldt
Zelny saldt s brusinkami
Sipkovd polévka z Finska
Finsky Svestkovy kold¢
Ddnskd vdano¢ni husa

Itdlie
Panettone
Fikové tasticky

Spanélsko
Turréns

Francie

Svestkovy kold¢
Povidlovy koldé
Vinoéni poleno
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Anglie

Peceny krocan s kastanovou nddivkou
Peceny krocan s kastanovou nddivkou jinak
Chlebovd omdcka

Vinoéni klobdsy

Plumpudding

Vinoéni pudink k uloZeni

Vinoéni omdcka

Rychly vinoéni pudink

Brandy omadcka

Vinoéni kold¢
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