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(17) Rozdéleni masa (53) Jelitka
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(64) Skvareni sadla
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Uvodem nékolik slov k feznické
kuchafce — — — 6

CHYSTAME
ZABUJACKU — — — 7

Porazka prasete — — — 7
Vykolovani — kuchani — — — 7

Vhodné pouziti vepfového masa
v kuchyni — — — 17

Rozdéleni vepfového

masa — — — 17

Oddéleni kyty — — — 17
Oddéleni hlavy — — — 17
Oddéleni plece — — — 17 ~
Déleni trupu — — — 17
Oddéleni laloku — — — 18

Pfirodni stteva — — — 18
Opracovéni sttev — — — 18
Veprova tenkd stteva — — — 18
Veprova tlusta stteva — — — 18
Ostatni tlusta stteva — — — 18
Ruéni sdirani stfev — — — 18
Zaludek — — — 18

Mocovy méchyi — — — 18
Skopova stfivka — — — 18
Tridéni skopovych

stiivek — — — 18

Vhodné poutziti stfev z doméci
porazky — — — 19

Soleni sttev — — — 19

Naréazeni uzenafskych
vyrobki — — — 19

Obaly z jinych

materidld — — — 19

Plnéni do obali — — — 20
Oddélovéni vyrobki — — — 20
Popichovéni vyrobki — — — 20
Uzavirani koncti sttev — — — 20
Zavésovani vyrobkii na udirenské
hole — — — 21

Navijeni motouzu

na civky — — — 21

Maso — zakladni Sunka s kosti — kyta — — — 27
surovina — — — 21 Sunka bez kosti — — — 27
. Krkovicka — — — 27
Vyroba — — — 22
M Petens — kotleta — — — 27
Hovézi maso — — — 22 Btk — e = 907
Hovézi maso predsolené — — — 22 pjacko — raminko — — — 27
Hovézi maso solené — — — 22 Kolinka, nozi¢ky, hlavy, Zebirka
Vepfové maso — — — 22 a ocdsky — — — 27
Veptové maso Jazyk s podjazyéim — — — 27
piedsolené — — — 22 Rolovani masa bez kosti — — — 28
Veprové maso solené Rolovana plec — — — 28
nasucho — — — 22 Rolovany bficek — — — 28
Yepfoyesmaso Moravské maso — — — 28
nakladané — — — 22 Lososové $unka — — — 28
CO PATRI Zpojniclsé maso — — — 28
DO UZENIN — — — 23 Cikénsky bok — — — 28
Soleni a nakladani masa — — — 23 Uzer?a' Slf‘"i"f" —sge=io= 29
Soleni nasucho — — — 23 Slanina eskd — — — 29
Mokry zpiisob soleni — — — 23 Slanina moravska TR 29
Soleni &erstvého masa Slanina paprikovand — — — 29
pfi michdni — — — 23 Slanina anglicki — — — 29
Predsolovéni masa — — — 23 Slani‘na lahtidkova — — — 29
Salent Hasucher—=-T= 7 Slanina debrecinskd — — — 29
Koml?lnovany zpiisob Douzovéni veprového nasoleného
soleni” —uEsir 23 a prolezelého masa — — — 29
Dusitanova solici smés — — — 24 e &
Priprava solného laku — — — 24  Vafeni uzeného masa — — — 29
s Krkovice uzend — — — 29
Ukl4déni nasoleného masa Pecené — kotleta uzenda — — — 29
do nddob — — — 24 SeEBiEckiizeny — — = 29
Sila laku podle druhu — — — Raminko nebo plecko
Petené — kotlety — — — 25 e el
Krkovice — — — 25 Vepfovy a hovézi jazyk
Bok, = P =220 uzenjy — — — 30
Sunka — kjta — — — 25 Sunka na kosti uzend — — — 30
Plec s kolenem — — — 2§
Hlava, kolinka, nozi¢ky — — — 25 Rozdéleni masa a jeho pouziti
Laloky — — — 25 v kuchyni — — — 30
Jazyk — — — 25 Hovézi maso — — — 30
Zavady pfi nakladéani vepfového Teleci maso — — — 31
masa — — — 25 Vepfové maso — — — 32
Koteni —— =275 Skopové maso — — — 32
hnéci dzle¢di — — — 32
el st Jehnéci a kizleci
Uzeni nasoleného masa — — — 27 Vyroba uzenin — — — 33
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Vyroba pratu — — — 33
Mozné zavady pri vyrobé
pratu — — — 33

Davka surovin na vyrobu
pritu — — — 34

Skupiny a druhy uzenéfskych
vyrobki — — — 34

Zrnéni a mélnéni masa — — — 34
Nejhrubsi rozmélnéni — — — 35
Jemné rozmélnéni — — — 35
Velmi jemné rozmélnéni
(homogenizace) — — — 35

Pracovni nastroje — — — 35

Postupné faze michani
dila — — — 35

Piarky — — — 36

Spisské parky — — — 36
Debrecinské parky — — — 36
Frankfurtské parky — — — 37
Cigarka — dlouhé

parky — — — 37

Spekacky uzenaiské — — — 37

Vuity — — — 38
Turistické vuity — — — 38
Vuity — knaky — — — 38

Handické klobasy

domaci — — — 38

Moravské klobdsy — — — 39
Skopové klobdsa — — — 39
Slovacka doméci

klobdasa — — — 39
Chaluparska klobasa — — — 39
Veprova doméci

klobasa — — — 40

Paprikova klobdsa — — — 40
Formanska klobasa — — — 40
Spisska klobdsa — — — 40
Valasské klobasy I. — — — 41
Valasské klobasy II. — — — 41

MéEkké salamy — — — 41
Sunkovy salim — — — 42
Parizsky salam — — — 42
Prazsky salim — — — 42
Kabanos — — — 43
Myslivecky salim — — — 43
Polsky salam — — — 43
Skopovy salam — — — 44

Trvanlivé salimy — — — 44
Turisticky saldim — — — 44
Suchy saldm — — — 45
Turisticky trvanlivy

salim — — — 45
Debrecinsky salam — — — 45
Moskevsky saldam — — — 46
Horalsky salam — — — 46
Speciality — — — 46
Cajovky — — — 46

Metsky salim — — — 47

Cikanska pedené — — — 47
Debrecinska peéené — — — 47

NEZ ZACNOU HODY — — — 48

Vafené masné vyrobky — — — 48
Tlatenky — — — 48

Tlacenka domaci — — — 48
Tlacenka domaéci

masovda — — — 49

Tlacenka lahidkova

ovarovd — — — 49

TlaCenka selska — — — 49
Tlacenka Sunkovd — — — 49
Tlacenka jatrovda — — — 50
Tlacenka slezskda — — — 50
Tlatenka doméci tmavda — — — 50
Tlacenka chaluparska

krevni — — — 50

Tlacenka blickova

tmavd — — — 51

Jaternice — — — 51

Jaternice domaci

hrubosekané — — — 52
Jaternice feznické — — — 52
Jaternice moravské — — — 52
Jaternice lahiidkové — — — 53

Jelitka — — — 53

Jelitka Zemlova — — — 53
Jelitka kroupovd — — — 53
Jelitka kroupova

zabijatkova — — — 53

Jelitka Zemlova

selskd — — — 54

Lahiidkova jelitka

hrubosekand — — — 54

Jelitka Zemlova

domdci — — — 54

Jelitka doméci

kroupova — — — 55

Krev — — — 55

Pastiky — — — 55

Formy a tvofitka pro vyrobu
pastik — — — 56

Vykladani pastikovych

forem — — — 56

Ptiprava Spekovych listii na vylozeni
forem — — — 56

Plnéni forem a vafeni — — — 57
Jatrova pastika — — — 57
Pastika cikanskd — — — 58
Jatrova doméci pastika — — — 58
Pastika s veprovym

jazykem — — — 58

Driibezi pastika — — — 58
Pastika z husich jater — — — 59
Pecené vyrobky — — — 59
Ha$¢ — — — 59

Ha3é petené — — — 59

Sekanda — — — 60

Sekana pecené domaci — — — 60
Sekana feznickd — — — 60
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Reznické karbanatky — — — 60

Prejty a klobasy — — — 60
Jaternicovy prejt — — — 61
Jelitkovy prejt — — — 61
Smetanova klobdsa — — — 61
Klobédsa vinnda — — — 61

Ostatni vjrobky — — — 62
Zabijatkovy guldd — — — 62
Gula$ paprikd§ — — — 62

Huspeniny — — — 62

Huspenina domaci — — — 63
Huspenina selskdi — — — 63
Huspenina masitd — — — 63

Ovary — — — 63

Ovar z vepfové hlavy — — — 64
Ovar z veprového

kolena — — — 64

Ovarovy blicek — — — 64
Ovarové raminko nebo

plecko — — — 64

Laloky — — — 64

Skvateni sidla — — — 64
NECO DO ZASOBY — — — 73

Uzeni masa a uzenéiskych vyrobki

v udirnich — — — 73

Studenym kourem — — — 73
Teplym koufem — — — 73
Horkym koufem — — — 73
Souhrn techniky uzeni v klasickych
kominovych udirndch — — — 73

Kominova udirna — — — 75
Kominova udirna

cihlovda — — — 75

Plechovéd udirna — — — 75
Technicky popis udirny — — — 75

Vyroba konzerv — — — 78
Pouzivané pochutiny —
prisady — — — 78

Pfiprava obsahu

konzerv — — — 78

Hlavni zédsady pfi vyrobé
konzerv — — — 78
Konzervace masa — — — 79
Konzervovani masa

sterilaci — — — 79

Druhy masa a jejich vhodnost
ke konzervovéni — — — 79
Uprava masa pied

sterilaci — — — 79

Syrové maso — — — 79
Pfedvarené maso — — — 79
Dusené maso — — — 79
Pecené maso — — — 80
Uzené maso — — — 80
Hotové pokrmy — — — 80
Obaly na konzervy — — — 80
PInéni plechovek

a sklenic — — — 80



Uzavirani obali — — — 80
Tésnost uzavéru — — — 80
Sterilovani masovych

konzerv — — — 81
Chlazeni konzerv — — — 81
Cisténi a uskladiiovéani
konzerv — — — 81

Cas sterilace — — — 81

Priprava masovych

konzerv — — — 82

Syrové hovézi maso — — — 82
Hovézi gula§ — — — 82
Hovézi platky dusené — — — 82
Hovézi rosténka — — — 82
Syrové vepirové maso — — — 82
Vepiovy gula§ — — — 83
Segedinsky gula¥ — — — 83
Vepiova pecené — — — 83
Veptové kotlety — — — 83
Veprové uzené maso — — — 83
Uzené klobasy — — — 83

Konzervovani vyrobkii z doméci
zabijatky — — — 84

Jaternice — — — 84

Jelitka — — — 84

Tlacenka — — — 84

Veprové droby — — — 84
Ovarova polévka — — — 84
Sunka domici lisovand — — — 84
Sunka chalupaiskd — — — 85
Sunka v rosolu — — — 85

Dvoudilny zavafovaci
hrnec — — — 85
Postup pri sterilaci — — — 85

MINULOST CECHU
REZNICKEHO — — — 86
Pohled do historie femesla feznického
a uzenaiského — — — 86
Cechovni stanovy

17. stoleti — — — 103

Praiské jatky — — — 105

Vyroba uzenin dle starjch
receptaft — — — 107
Jaternice — — — 107

Ceské jaternice — — — 108
Obycejné jaternice — — — 108
Parizské jaternice — — — 108
Berlinské jaternice — — — 108
Frankfurtské

jaternice — — — 108

Jelitka — — — 109

Cesk4 jelitka — — — 109
Domici jelitka — — — 109
Cesnekové jelitka — — — 109
Jelitko ledvinkové — — — 109
Francouzské jelitko — — — 109
Severonémecké jelito — — — 110
Bavorska jelitka — — — 110
Ruské jelito — — — 110
Holandské jelito — — — 110
Hamburské jelitko — — — 110
Uzena jelita — — — 111
Brungvické jelito — — — 111
Némecké jelito — — — 111
Lisované bachory neboli
tlaéenky — — — 111

Vepfovy bachor — — — 111
Krevni bachor — — — 111

Masovy bachor — — — 111
Plnény bachor — — — 112
Jemny bachor uzeny — — — 112
Klobasky — — —112

Prazské klobasky — — — 112
Ceské klobasky — — — 112
Polské klobasky — — — 112
Viderniské klobasky — — — 112
Anglické klobasky — — — 112
Kabanosky

Frankfurtské — — — 121
Kielbasa krajana

Krakovskd — — — 121
Mnichovské kminové parky

k pivu — — — 121

Tuénaky & chrupdky — — — 121
Chrupaky — — — 121

Vyroba salami — — —122
Vlassky saldm I. — — — 122
Vlassky salam II. — — — 122
Domaci salam — — — 122
Novy salam — — — 122
Sunky — — — 122

Soleni a pfiprava ldku — — — 122
O vafeni sunek — — — 122
Uzeni unek — — — 122
Bajonské sunky — — — 123
Prazska $unka — — — 123
Parizskd Sunka — — — 123
Lyonska sunka — — — 124
Hamburska Sunka — — — 124
Berlinsky zaviteec — — — 124
Jemna Sunka — — — 124
Sunka saldmovda — — — 124
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