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MEJTE NA PAMETI
U odméfovani surovin lzicemi se rozumi zarovnané polévkova
lzice & dajova Iika (zkratky pl a él), pouzivaji se vejce stredni
velikosti a pInotuéné mléko. Vyzivové hodnoty na jednu porci

GALERIE
Prochdzka malou obrazdrnou pestré
vegetaridnské kuchyné s vybranymi ukdzkami
polévek, plnéné zeleniny, pdjii a koldcii
a samozrejmé neodolatelnych dezertii
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jsou jen pfibliznym odhadem, nebot jde o priimérné tidaje.
Pi piipravé v troubé se pii nastavent teploty fidte navodem
vyrobce. V receptech se pouzivaji vétsinou syry zivocisného
puvodu, které prisni vegetariani mohou nahradit vhodnou
rostlinnou obdobou.
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