0ZDOBY
I papstu

ny : y tipytny-
mi fetézy, je honosny. Ale nasi pred-
kové si takovou vyzdobu dovolit ne-
mohli. A tak se stromecky zdobily ma-
lymi jablicky, ofisky, kousky cukru, za-
ymi v trasnity irci Ane-

od od | g
bo tam, kde byli zrucni ¢i mohli nava-
zat na staré rukodélné tradice, vyrabé-
li ozdoby z papiru.

Jsou snadno dostupné tomu, kdo ma jen
trochu Sikovné ruce a dostatek trpélivosti, a
nejsou naro¢né na premiru ¢asu, a vibec uz
ne na finance.

K jejich vyrobé potrebujeme véci, které ma
kazdy doma, nebo si je kdekoli za levny pe-
niz koupi. Jsou to: kladivkova ¢tvrtka, dlouhé
pravitko, niizky nebo fezaci niz na papir,
tuzka, kancelarské lepidlo na papir, kolicky
na pradlo nebo kovove kancelarské sponky.

A uz se miizeme pustit do prace. Na étvrt-
ce oznacime tuzkou prouzky o §ifi 1 cm a pak
ji celou rozstiihame nebo rozfezeme.

Pak, kdyz jsme se rozhodli pro tvar ozdo-
by, nastfihdme z prouzki kousky potiebné
deélky a z nich tvarujeme podle sveého vybéru
krouzky, slzicky, spiralky, ovalky, srdicka —a
to jsou tvary, z nichz pak skladame vlastni
ozdoby.

ProtoZe ozdoby jsou pravidelné, pfipravi-
me si vzdy pét nebo Sest stejnych tvart (sa-
moziejmé ze stejné dlouhych i Sirokych
prouzku).

Aby se papir pékné pravidelné a bez ,za-
razek“ oblil a krouzek byl pravidelny, pom-
Zeme tomu tak, Ze prouzek pretahneme pres
hranu stolu, nebo jej vytvarujeme hranou nd-
Zek. Pak jej obto¢ime kolem vhodného valce
(rovné sklenicky, spreje, nasady smetaku,
tlustého fixu — presné tak, jak potfebujeme).

RECEPTY Z RECEPTARE

Konec odstihneme a slepime lepidiem. Aby
se nam lepeni ,nerozbéhlo®, zajistl’me je ko-
lickem na pradlo nebo kancelarskou spon-
kou. Na stredovy krouzek — zékladnu — po-
tom nalepujeme pfipravené tvary.

Velikost tvarti, na néz jsme pouzili prouzky
uvedenych rozméru, je priblizné od 10 do 15
centimetrd.

Pokud chceme vyrobit ozdoby vétsi (tfreba
do oken, na verandu, do vchodovych oblou-
ki ¢i nad stal), samozfejmé je nutné zvétsit i
§ifi prouzk( az na 3 centimetry.

Ozdoby pak zavéSujeme na co nejtenci
nitky, aby celkovy kfehky plvab papirové
viocky nerusily.

A tém, komu nebyl vyklad docela jasny,
poslouzi jisté nakres tvarovani prouzku i se-
staveni celych ozdob.

Svétlana Prazakova, Ceské Budéjovice
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