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STRANY 8-11

CO JE VÍNO?

1.................................. C h arak te ris tik a  v ína

§ ....................................................D ějiny v ína

 3  Z ák lad n í p o p is  h ro z n u

 4  Je p o d n e b í dů lež ité?

э  Vliv ty p ů  p ů d y

в ....................................Poloha a topog rafie
v

1 ....................... Ž ivo tn í cyk lu s révy  v inné

§  U šlechtilá  p líseň

Ш ...............................................C hen in  blanc

13 ........................................................... G am ay

14....Tram ín ko řenný  (G ew ürz tram iner)

13.......................................................G renache

1©............................................................ M erlot

1 1 ...........B urgundské  m o d ré  (P inot noir)

1§.......................Ryzlink rýnský  (Riesling)

1 9 ..............S auv ignon  (S auvignon  blanc)

M)........................................................Sém illon

§ 1 ............................................................. Syrah

Ш ..................................................... Z in fandel

§ 3  D alší v ý zn am n é  o d rů d y

STRANY 20-35

K d e  se  r év a  
pě st u je

§ 4 ...................................................... V inařstv í

§ 3 ......................... V inařské oblasti Francie

§ 6 .........................................................A lsasko

% 1 ..................................................... B ordeaux

§ § .................................................B urgundsko

§ 9 .............................................................. LoiraSTRANY 12-19

O d r ů d y  r év y  v in n é

9  Z kterých o d rů d  révy  se d ě lá  v íno?

19................................C ab ern e t sau v ig n o n

11................................................C h a rd o n n ay

39-...............................   R hôna
3 1  Jih  Francie

3 § ........................Španělsko  a Portugalsko

3 3 .............................................................. Itálie

3  4 ...................................................... N ěm ecko

3  5 ...........................................O sta tn í E vropa



3  6 ........................................Severní A m erika

3 7 ..................................................... K alifornie

3 § ............................................. Jižní A m erika
3©................................................. Jižn í A frika

4©....................................................... A ustrálie
4 1  N ový  Z éland

STRANY 36-41

Ja k  se  v ín o  
d ě l á

51. ...Použití p řísad  

.B iologické v íno

STRANY 42—43

Š u m iv á  v ín a

...................................... T radiční m eto d a

M ....................N ázvy  láhv í na  šam paňské

SŠ) D alší způsoby  d o d á n í bu b lin ek

STRANY 4 4 -4 7 ----------------------

D o l ih o v a n á  v ín a

3 6 ..................................... Jak se dě lá  sh e rry

f f l .................................................Typy sh e rry
§ § ............................................ C o je portské?

Ш  Z ák lad n í ty p y  p o rtsk éh o

6©......................................................... M adeira
61 Likérové m u šk á ty  a tokay z A ustrálie  
©§>................................A rom atizovaná  v ína

_____________ STRANY 48-53 --------------------

4 ^ ................................ Sklizeň h roznů D e g u s t a c e  v ín a

4 3 ........ .........Proč se n ěk d y  h rozny  suší?

4 4 ............ 63 .. ................Jak si p o č ín a t p ři d egustac i

43) ............ .................V ýroba červeného  vína 64 ............................... C o p ro z ra d í barva?

4© .......... ...................................... R ůžová vína 65.. ....................................................V iskozita

4 7 ........ ...................................T radiční su d y 66 ................................ V zhled  b ílého  v ína

4§ ............ ..................... M odern í technologie 67 ........................V zhled červeného  v ína

4© .......... ................................ L ahvování v ína m . . ....................................Jak p o u ž ív a t čich

5) © ........ .................................................. Z átky 6©. ............................................O ch u tn áv án í



STRANY 62-65

7©................................................ A rom a vína

7 1 .............................. H arm o n ie , síla a tělo

7§.....................................C o je d lo u h é  víno

STRANY 54-57 —

L á h v e  
a  ETIKETY

7  3  Popis láhve
7 4  Tvar a b a rv a  láhve

7 6 ......................................... Jak číst e tike tu

7®..............................................Z ad n í e tiketa

7 7  O d rů d o v á  a scelovaná vína

- STRANY 5 8 -5 9 ----------------------

NÁKUP VÍNA

7 8 ..........................N ák u p  v ína  v obchodě

7® N ák u p  v ína  u výrobce
§©................................................. V liv v inaře

§ 1 .....................N a co se p ři n á k u p u  p tá t
§ § ............................... Investování d o  v ína

_____________  STRANY 60-61----------------------

S k l a d o v á n í v ín a

§ 3 ................................K de sk ladovat v íno

§4...................Správná sk ladovací po loha

8б...................Správná sk ladovací tep lo ta

Ш ..................Jak d lo u h o  v íno  uchovávat

§ 7 ....................Skladování v ína v ledn ici

P o d á v á n í  v ín a

§ 8 ........................................ Jaké skleničky?

8©.............................. Péče o v inné  sklenky

©0............................. Serv írování o  sp rávné

tep lo tě

©1 V ytahování zátky

Ш .......................... O d stran ěn í poškozené

zátky

©3.........................O tv írán í šum ivého  vína

©4.......................... Potřebuje v íno  dýchat?

©б..................... Jak p o zn á te  zkažené  v íno

W .........................................D ekantace vína

©7 Jak d lo u h o  v y d rž í v íno  čerstvé?

STRANY 66-69 -

P o t ě š e n í z  v ín a

©8..................................................Víno a jídlo

©©.........................................Posloupnost p ití

1 0 0 ..................... Pečlivé veden í karto téky
Ш ......................V íno v h o d n é  p ro  d an o u

situaci
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