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OP R A V Y.

Na stránce 13. v řádce 4. z. dola místo: v Evropě, má státi: v západní 
Evropě.

Na stránce 32. v řádce 4. z dola místo: obr. 5. a, má státi: obr. 6. a.
„ „ 54. , 1. a 2. z dola

místo: 5 gr fosforečnanu sodnatého, 30 gr soli kuchyňské, 65 gr hy­
drátu sodnatého v šupinkách a vše rozpouštějí na 600 cm3 oby­
čejnou vodou,

má státi: 5 gr fosforečnanu sodnatého, 15 gr neutralného citranu 
sodnatého, 30 gr soli kuchyňské, 65 gr hydrátu sodnatého v šu­
pinkách a vše rozpouštějí v 600 cm3 obyčejné vody.

Na stránce 82. v řádce 2. z dola místo: kyseliny sírové, má státi: kyse­
liny dusičné. . .

Na stránce 101. v řádce 9. S hora místo: Při výpočtu ceny másla, má 
státi: Při výpočtu ceny mléka.

Na stránce 133. v řádce 13. z dola místo: 16-9, má státi: 15.

Na stránce 139. v řádce 1. z dola místo 1%/ kyseliny mléčné má státi 
3% kyseliny mléčné.


