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Cdwarze Supye
Weife Neisfuppe
Gelbe Suppe mit Sulze
Guppe mit Kalbshirn
Briiftel- ober Sdhlagfuppe
Hithnerleber - Supye 3
Leberfnddel in Rindfupype
Semmelfangel (Schiberl)
Nievenfanzel = 2 £
. Melange - Suppe = -
. Suppe mit MeblEnsdeldhen
. Srapypen in die Suppe -
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3. Gardellen = Soof (Sauce)
4 Cfjigren -
5. Gine andere Sooff =
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- Hirfdhzemmer ober Rehriiken

Griin + oder Jufpeifen,
& 6penat ‘ = = z = z 416
2, Dam ff[“)‘ = 2 = z z —
3. %afd)trter Koh! 2 z - = 17
4, Gefulite .ﬁoblrabp = z = = 18
5. Siifvaut mit Fafanen = z = 19
- 6, Braunkohl = = z z = 20
Cingemadtes,

1. Hithner mit Knddeldhen = - = : 2
2, .g){xbner mit Krebfen und Karoviof = 22
3 .@ubner mit Mordyeln ober SJ)tlz,en = 23
4. Hiipner mit Reid = e —

). Kapaun mit Mufdeln ober Smufd)elfooﬁ 24
6. Hiihner mit Parabeisdpfeln = 25
& Kalbfleifh mit Spargel und Smotd)cln o

8. Kalbfleifch mit Kitmmel = = 26
9. Sdnopfenfleifh in @d)nccfenfooﬁ g -
10. Gedampfte Tauben s : 27
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11. Fafchivte Cnte = ¢ z = 28
12. Jaidivte Fleijchfeule = = <= 29
Wildpredt
1. Rothrildpret SR R |
2. Sdywarzwildpret = z z 2 23
3. Gevampfte Rebhiihner = z Z —
4. Kleine Viogel in Fafdee z = 33
Nod) andere eingemadhte Speifen.
1. Sunger Haafe in {dhwarzer Qrithe = 35
2. Bratwiirftel mit Bierfovf = = 36
3. Rindszunge am Noft = z g —
4. Flecel (Suttelflect) in Soof = : 37
5. Kalbsfopf mit Dotterfoof z = 38
6. Lammernes oder Kalbsgefhlinge g —
‘m«blfpeife‘n.

1. (Semobnhd)e Kloge (Rnobel) z = 40
2. d)mfenf[ecfel z z s M
3. Kartoffeln mit 6d)mar3f[ezfd) = . e
4. Auflauf von Rindsmart - z z 42
5. Wepfel = Auflauf = = z = 43
2. Griesauflauf mit Riewifel = £ —

Reisauflauf mit Krebfen =
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. Gebactene @rbapfelfrappen
. Krebfenauflauf -

. Semmeltocel (Cemmelbaba)
. Sdmetten = Creem - z
. Arak - Buding z z
. Krapfen aud WBrandteig =
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. Gebratener Auerhahn

. Faldhirted Spanferfel in 6u13e
. Befulzter Kapaun =
. Kafféfulze z £

8. Dotter = Auflauf
Choccolateauflauf
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10, Gieffuchen obhne Kerm (@egoﬁene Dal

fen ohne Hefen) =

11. Nody eine Art von ?Iepfelauflauf
12.

. Kleine gegofiene Strudeln

®ezogene Strudeln = z
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Hafdyee = Strudeln = z
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G ebratene 8

Gebratener Kapaun
Gebratener Schnepfen
Sebratene Droffeln =
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LBerfdiedene Sulzen.
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Gebratener Indian mit Mandelfiille
Rehidlegel oder RNehriicen, gebraten
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4. Banillefulze =
5. Lemonienfulze
6. Ghoccolate = Sulze

W Niw ¢
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Swetfchgen und .@agebutten (Eompot

1.

2. Aepfelfomypot = z
3. Kartoffelfalat =
4, Gomypot wom Gebdct
5. Melanges - Galat
6. Cndiwie= Salat
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Forten, Kuden und andered BVadwerl.

Manbdeltorte = £ ¥ 71
Braune Brotforte = z 12
Kranjeltorte von Mandeln —_
Linzer = Jorte 73
Buttertorte = 74
Sebrannte Torte 75
Manbdeltiitchen 76
Choccolate = Oblatten ——
Bimettiithen = z
. Kleinigteiten . aus I)att gefottenen
Dottern z
. Deutfdhe Kudhen (Rolatfd)en)
. Butterteig =
. Gebadene fpanifche %Iatter
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14. Gyerflarfuchen =
15, Sdwadbifd) = Brot =
16. Gebadene Manbdeln
17. WBoviiglid) gute Kolatfchen (Kudyen)
18. Kleine 3wiebad =

19, Bittere Mandelfchsber!
20, Fafdingstrapfen =
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Anridyt - Bettel 3u groferen Tafeln,

a) Fliv 3ehn Yerfonen - z
b) Fiix fechzebn Perfonen z
c) Fiiv viev und zwanzig Perfonen
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