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1. D wakenj hvwzjhp masa ........................ 7
2. • pkiprawenj cernè poljwky ..... 8
3. D cernè poljwce, giš vliv r jFagi ... 9
4. 0 cernè poljwce se zelenmi wěcmi . . 10
5. • cernè poljwce 8 utlučenc Foroptwi . —
6. D pecenè poijmce.................................................li .
7- lučená poljwka ze staré flepice .... 12
8- šlutá poljwka 3 kaldaunu neb husic dro

bečků neb, gakš Rěmci kjkagi, 3 mladé 
„hus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  ~

9. emlowé Enedljk) dD pDljwk» .... 13
10. emlowé Fnedljčk na gin způsob ... —
11. tracené Fuřátko do poljwk ..... 14
12. šemlowý swjtek do  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
13. Maučn swjteľ do poljwky.................................15
14. Krupičn swjtek do poljwk................................. —
15. Knedljfy ze slepičjc prsček. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~
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I , Strnľa.
16. Kneb(jch) j gatkičef ....... 16
17. Poljwka 3 čerstwýc bylin ..... 17
18. Poljwka j krup neb . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .—
19. Rok do ..............................................  . 18
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20. černá vmáčka neb Fulj. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . * 19
21. Pjlá vmáčfa neb kulj ...... & -
22. éemá sardelvwá vmáča t howězjmu masu 20
23. éerná vmáčfa i Fyselc vkuref ... ť —
24. Sskvwjkowá vmáčka................................  21
25- Belená omáčka f masu ................................ —
26. <Zcnfvwá Dmácfa...........................................—
27. ěesnefowá vmáčka po Wjdeňsku .... 22
28. Kaprívwá vmáčfa . ......................................—
29. Mandlowý Eken ........

ěáfita třetj.

C roztičném strogeni howsiho masa.

I í). Dufsené howězi maso....................................................23
71. Anlická pečeně Í howězjho masa ... 24
32. Hvwězi pečeně se sladkm rojném ... —
33. Dussená iwjčkowá pocení............................. 25 

' 34. Swjčkowá pečení na rožni. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . — 
■5. Sekaná swjcfowá pečení............................ —

। 66. Howězi pocení na ................................................ 26
37. Wjdeňsfá howězi pocení ...... 27

ěáfita čtwortá.
D seteninác a wařenjc,

38. Braunket neb Fadekawé jetj............................. 27
39. Hospot aneb mjchané gjdlo je zelenc wěcj 28 
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ť • , ástka dwacátá.

• st r o 01 n j postnic wařeni a Jelenin.

, , Stránka.
263. Eedwinkný hrác (fazvlc) $ bhklink (uze- 

nmi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 156
264. Äpfela čočka s .............................................. —
265. Äpfeln zelj se sinefy (hlemeyzděmi) . . 157
266. Proděláwan hrác . . . . . -. . 158
267. Sspenát s . ..................................................... —
268. Seiend fazole se smazentmi šábami . . 159
269. Radjwané sladké zelj. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
270. Rolátk (trubičky) ze sladkélv zelj . . 160
271. Zelnjky:  —
272. Sstoffiš se zemčat (erteplemi) . . . 161
273. Sstokfiš po ..................................................162
274 Sstokfiš- po Mossfwansfu ..... —
275. Smajen mandlvwým Erenem . —
276. Sstofs s-galvwcem ....... 163 
277. Fassiroman sftoksis
278. Sstofsis se slaneckem (herynkem) ... —

ásika dwacátá prwnj.
• postnjc pastykác.

279. Passtka $ sfilkrutau ($ šelwqu) . . . 164
280. Passtka s zabami . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 165
281. PasstFa se sstičjmi Encdljk» .... —
282. Passtka s wydrau ...............  • 166
283. Postuj passtčk • • • ;. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ~
284. Wandlowé passtekz 8 ragu • , • • • 167
285. Boi milvsti $ hassém a se fipenátem . —

■ ásika dwacátá druhá.
• g tdt e c i mauk»

286. Rakow nudle ‘ ‘ IRQ
287. Nudle na mljce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 109



288. SufTené nubíe- .
289. ЭТпМогор fivjtef 
290. dojené ífíruMŕ é raFp . .
291. Vitá fTtrttbíe.......................................  
292. Sřafowé-»virile (fíobaffp) . . . . 
293. 23anw|ié bufíené mibtc (®ampfnubtln) 
294. Ш(е bucbHéfp ...........................  .
295. ť i mance (líté bolfp).............................
296. Siwance bej froafnic............................
297. Waucnp flinorn..................................
298. Semíomé .. ...............................................
299. ' Sebíffé FnebíjFp....................
300. Bíautforvý tá)td)l..................................
301. SBifínorop Fcbcrf;í..................................
302. 3fm(owp fd)ed)í .......
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dá^ta bnacátá Hwrtá.
O .zattw aném emoci,

327. Súbéíámné merumľ . . * . .
328. 3adětáwánè wiffní .... v
329. 3aděľáwäné malin......................
330. 3aděláwné wlasté orerfjp . . .
331. 3at>ětáwané frfifp (an§rcfft) . .
332. Sabfiaroüni) fipet . . .- . .
333. SabHáwané ffive|ìfp .....
334. Sabètcnvanè fbaule .....
335. Äbauloiop feps ......
336. Wissňowá fftáwa (30 ft) bp wjna .
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321. фекпр au^oŕ . .
322. focena wyz»na .
323. 2Ďpjpna ô muffimi
324. Laberdan . . .
325. ^ofluj btäôeí . .
326. ®arpuprouwné фр
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189
190
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40. Radjwaná kapusa.............................................. 29
41. Dusfená kapusta ó kryljrowanm skopomm

masem. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30
42. Dussená Fapusta na gin způsob se skopo= 

wm masem................................  31
43. Madé kelruby ó gehnččjm masem ... —
44. Wodnice čili wodnj rjpa po Francauzku . 32
45. Kolnjček, tukjn a podvbné zeleniny ... 33

■ 46. Belené fazole se skopowym hkbetem , . . —
47. Sstpwjk é rosolowanm (lasirowanm) te-

lecjm hrudjm. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34
48. Sspenát ó telecjm masem. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35
49. Sekan sTpenát é Farbanátk ..... —
50. Dussená endywie neb sstěrbáf é Fukat . 36
51. Radjwan hláwfon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
52. Dussen salát é tcíecim masem .... 37
53. Mlad jelení) hrác...........................   . 3.8
54. Mlad, chmeljček é gehnčcim masem . . —
55. Ssparle..................................................... —
56. Artyssok. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 39
57. Kyselá čočka é . ............................................. ..........
58. Kyselé zelj é bažantem. . . . . . . . . . . . . . . . . . 40
59. Zemčata neb zemsfá gablka é uzeným masem 41

Qá^tfa pátá.
. . © s.majen$c gidlec-

60. Smažená kuřata ......... 42
61. Smažená kurata hauskau zavbalená . . . ,
62. Smazená Furata fayfasem..................43
63. Smažené gehnčcj maso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
64. Smazené telecj ni .:............................ ..........
65. Smaené teíecj mojecfp . . : ♦ • “1
66. Smazená telecj gátra . • • • • • : ’
67. Zvpinky se sefaninau neb hassem • - ■ * 7'
68. Topinky bej hass (seľanin). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ."
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69. Máslowé těsto • • . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
70. Weliká passtF se zwinau.: . . •
71. Weliká passtfa i Erehkéhp těsta • • •
72. Passtka 8 telecjmi braljk) ....
73. Passtfa s Furat» • ’
74. Pafftfa s howšajmi drsstkami •, .„ •
75. Passtfa s drssifami w Fastrolu pečena 
76. Maté passty‘k neb wandličk 8 hassem 
77. Passtyf s hassém na giný spůsob . • 
78. Passtf we wandličkác. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
79. Passtčk po Polsfu. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
80. Janowsté neb Jenuenské passtek» • • 
81. Franffurtsté passtčk. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
82. ©mažené rsolky. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
83. Passtčk po . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
84. Passtf s anstryemi neb musslemi .
85. Rakow . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

ástka fedmá.
• klobás ác a Farbanátlic, 

86. WSepkvwé FíDbásf . .   
87. (Jitrnice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
88. . ..............................................................  
89. Klobásf ? Fapauna . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
90. O ........................................................... 
91. telecí Farbanátle na gin způsob . .
92. gepkowé Farbanátle se senfem . . . 
93. Telecj Farbanátle $ citronem .... 
94. Gehnčcj farbanátle po Wirtembersku 
95. ©malení gehnčcj karbanátle ....

ástka osmá.
• 8adělíwáni telecího mafa. 

96. • rosolu, gemuž clas Ejfáme . . . 
97. Ftkandv s telecjhv masa.....................
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98. Kelecj rolátľ ....................................................70
99. Dussené telecj maso .............................................

100. Elucené telecj maso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
101. Telecj sile neb . .......................................................
102. Telecj maso è .............................................. ........
103. Sspikowan telecj maso se sáowau vmčkan —
104. Telecj masp $ .....................................................
105. Eelec mas s citronowau omáčkau . . — "
106. Telecj pvdpaussika. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   —
107- Telecj hlawičfa . ........................................ 74
108. Po wlasfu dussené telecj maso neb sstuffato ’ 75
109. Eeleci maio po Reapolitánsfu .... 76
110. Dussená telecj feta è Fyselau smetanau . —
111. Fasijrowaná telecj Feta ..............................77

áska dewátá.
D s r o 8 e n f drůbeke.

112- Kapaun 6 ........................................................... 78
113. Kapaun 6 falessnau musslowau vmáčfau . 80
114. Kapaun se sardelvwau pmákkau . . . —
115. Kapaun s revi ........ —
116. 8kizF» neb file 3 Fapauna iv bechamelu 81
117. Piaget 3 fapauna , . ................................... —
118. lutata s čistáu ................................................. 82
119- durata neb polártk se šampivny . . 83
120. durata 6 raky . . ,.............................. —
121. furata è Fnedljčk....................................... 84
122. durata 6 frkasem........................................—
123. durata po Aěmecku. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 85

éàpfa desátá.

9 roztičn,c zatětáwan$c pokrmec-

124. Dussená skvpowá keta. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 85
125. Skopowá keyta se zemčat (erteplemi) • 8b
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126. Gťopow hkbet $ Fyselmi vkurkami .
127. GEopow hibet s revšj. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
128. Howězi gwf pD Polsku , • • ♦ •
129. Howězi gas»E kr»lirowaný . . ♦ .
130. azyf na gim 3působ
131. Howěsj gaz»k $ kaprlowau vmáckau .
132. Dussené howěsi ocas Evsel i sladk •
133. Dussené vcas- 8 kyselau smetanau . .
134. Rolátky i howězjc chámů . . . .
135. Mjchané gjdld neb rau . . . .
136. Gehnéc hrudičfa se TTparlem . . .
137. Gehnčč hrudička s raf . . . .
138. Dussená holaubata 8 Faprlemi . . .
139. Holaubata sladké i Fysel . . . .
140. Holaubata we winném listi . . .

• 141. Wylezvwaná holaubata. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
142. Kryljrowaná . .........................................
143. Dussená pitomá Eachna.......................
144. Kryljrowané wemeno . . .
145. Wemetiv 8 kyselm Ekenem . . .
146. Smrže 3 telecjhý masa. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
147. ile j telecj pečení. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
148. Hass se ztracenmi wegcemi . . .
149. Dussené skopowé karbanátle $ celerem
150. Konsume 8 kuřete ............................

€ástka gedenáctá.

• zwřinác.

151. Raděláwané Foroptwe se sáo . , .
152. Dussené Foroptwe we wlastnj fstáwě .
153. Koroptwe 8 pomerančvwau gichau .
154 Korvptwe $ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
155. Mladé koroptwe we winném listi . .
156. PPanádl 8 .......................................... .....
157. Kát je zagjce
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158
159.
160.
161.
162.

Rolátk je zagjce . .
Salm ze slu neb Ewjcal . 
Salm .Be.senfem . . . . 
Drozdi s galowcowau gichau
K. 3

Stránka.
. 100
. 101
.. 102

163.
164.
165.

166.
167.
168.
169.
170.
171.
172.
173.
174.
175.
176.

Rau ze irnčj hlawičk w žemlomýc pa 
..................................................................
Dussená ..................................................
Bwjrecj cemr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

erná zwěrin. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. áska dwanáctá.
D maučn$c 0 i d I t c 6 masem.

Ssumkowé neb uzeninvwé fljčk . .
Sstrudlvw ..............................................
Makron se ffunFau .........................
Dembál 3 krut neb inviánů ....
Sspekow neb slaninpwé Enedljk» . .
Anlick budýn $ fádv. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Anlict pečen budin. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Budhn s hasfém. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Budhn g telecího masa.......................
Dembál j rau.............................
Kapaunow Fchechl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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106
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110
111

177. Sslifowsfé kraple .....
178. Režow . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
179. Perydon 3 reyze . . . . .
180. Reže s uzeným masem, . . .
181. Knedljky j reyže .....
182. Reže po .. ..................................
183. Gmáené rolátk s pljčkami .
183. mazen bessamel z telecj pečené
185. smorn 8 teícci pečené . . .
185. $aslirowané telecj vkruži . .

112
113

Hh 5



Ěáska třináctá.
. . p-pečenic. ~ «

Stránka.
187. Telecí tedwina $ mljfem pečená , • ♦ • 116
188. Madjwané podswinče (sele) 8 repsí • • ~
189. S Erwi nadjnan poDswince .... 117
190. Pečený íniq hrbet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ie

• - • • ěáska čtrnáctá.
• futčówana(osolowan$6) sidlec-

191. Suícoman (rosolowan) indián . . . 118
192. Rosolowaná Furata ....... —
193. Seit -sulcowané podswinče............. 119
194. tudená passtka........................... 120
195. erná hlawa diwvkého prasete rvsolowati

(íu(cvwati)..........................................121

áska patnáctá.
• d o r 11 c.

J96. Francauzsk dort. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 122
197. Ehleboný cern dort. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 123
198. Maudlow. dort. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 124
199. Eineck dort ......... 125
200 Pissfvtor dort.................................. 126
201. Kopcowý dort . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . —
202 Listowý, (plátow) dort. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 127
203 Praent. (restowam) dort...................—
204. Preclon tort ................................................. 128
205. Malé ............................................................ ...........
206. Obalená gablfa (Gipfel im Schlafrocé) . —
207... ............................................................................ 129
208. Madjwané sstucličk . •.................................... —
209. Linecfé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 130
210. Pisskptvwé wandličFy .. . ..................................... _
211. Gspanělsfé wtry............................................. 131
212. Pawdlowé koblizk» . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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éá^fa ffefinádá.
D tofoljф ntb fulci4»

215. Gitrouowý futc (rofot) ...... 133
216. $ometaiKoroí> rofol .»*»... 134
217. Wisshvw, rofoí (futc).................................—
218. @aí)oborop rofot ........ —
219. Skeřiífjotvp rofbí................................« 135
220. Plamanš neb bjíý rofoí.................................—
221. Äaforop piantai^ ........ —
222. ěokoládow plamanj ....... 136
223. феиепа fmctana ........ —

éáflfa fefemnáctá.
O stade; о 1 b t e ф.

224. ©fato j rojná 137
225. Wauilivw, Frem ......................................... 13g
226. vkoládow krem •»...... _
227. фа(епр neb facmeiorop feem .... _
228. Kafowý Erem ...... . , . . —
229. Srem benlle .............................................. 139
230. Pěnéná Fasse (Samfod)) 3 merunéF « . — 
231. ěokoládvwe гоГИкП? ....... 140
232. Fraacanzs pijRotp..................... , • — 
233. ©uícoroaná (rosolvwaná) gablfa * . . 141
234. Compot 3 gablek .................................... 142 
235. Compot 3 gablek ö malmi ^roginfami .......—
236. Compot 3 ..................................................... — 
237. Hrus na màfie buflené ..... 143 
238. Keíá fmajená gablka ö ^ro3inřami .
239. Smažená gablka................................ 
240. Smazené .............................................
241. Kryljrowaná gablfa..........................
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ásika osmnáctá.
• postnic potiwFác.

Stránka.
242. Tlučená poljwka 3 raků.................................... ........
243. {lučená poljwka ............ 146
244- Žlucená poljwka 8  .................................... —
245. Prachowá poljwka ....................................147
246- šlutá poljwka se swjtkem...................—
247« Poljwka ze suchýc hub . » . » . . —
248- Pljčnj poljwfa è vevj ...... 148
249. ©swábsfá poljwřa _

[ I 250. Posinj gitrnicowá poljwfa ..... —
251. istá rbj poljwfa »................................. 149
252. Posinj poljwfa ze zelenin..............................—

ěástka dewatenáctá.
• strogeni wagec.

253. Wegce w zemlowc passtčfác . . . 150
254. Btracenè wegce ............................................151
255- Rvlátf j  .............................................. —
256- Amolet 3 wagec se sfpenátem .... 152
257. Frkasrowane wegce................................. • 153
258. Emažené wegce w obalu (paketu) . . —
259. Smazené wegce se .. ........................................ 154
260. Radjwané wegce....................................—
261. Rákyp (Auslauf) 3 wagec ..... 155
262. Amolet (lacka) 3 wagec se smaženými 

slanečk- (heryuk) ..... .........................—


