
díl svařiti, ohříti, otepliti, rozpáliti (vřelým, horkým býti), o- 
chladnouti, vychladnout, vříti, vyvařiti, ............pécti, maso na 
rožeň napíchnouti, rožeň točití; paštety, torty, koláče pecti; 
smažiti, škvařili v másle aneb oleji; na rošti pecti. Pražiti, su­
šili, osušiti, uditi; paštety, torty, koláče, pokroutky dělati; ná­
doby oplachovati, umývati; pomeje.
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