
Negisttjt.
Dit prwnj.

D masytóc pofrmjch.

Castka prwnt. o masytých poljwkách.
§. I. O warenj howezýho masa na stránce 7. 
§. 2. © připraweni černé poliwey, které

Francauzowé tikagi Šj - 9. 
§. 3.0 černé poljwce. Olio nazwané - 10. 
§. 4. © černé poljwee se zelenými weemi - II. 
$. 5. © černé poljwce $ vtlučených Porops 

twj .- - 12.
§ . 6.0 pečení poljwce - • 13» 

'§. 7. Tlučená poljwla ze ftare slepice - 14. 
$ . 8. Šlutá poljwka $kaltaunu, neb hu- 

syc drobečků - , - -
§ . 9. Semlowe EnedlicPy do poliwřy - 15.
§ . 10. Zemlowé knedlicty na giný způsob - 16.
§ . 11. Stracené kůřátko do poljwry - 17.
§ .12. 3 mlowý swjech do poljwry —
§ .13. “Naučný swjeck do poljwry « 18.
§ . 14. Srupičny switek do poljwry - —
§ . 15. Encoijky ze slcpičjc prsycek - 19.
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« 16* ’Sneblicřy yö«^ "ů ^п« »
< i7.polMa j «ф»*ф bylín -аь
§ >8. Poljwb 5 řraup nib gaflfil' - «• 
§м9. ^ř/b°₽0Hwř* * ****

Chrtia drubá. $ rozličných om^fícb neb 
, sosych.
§. 20. Černá omáčka neb Pulj - • 24. .

, §. 2 1. Bild emáčFa neb Polj - . 25. *
§.22. Černá sardelowá omáčka - - 26.:
§. 23. Černá omáčka 3 kyselých ořaceř - — 
§.24. Ostewjkowá omáčka - - - 27.’
§.25.selená omáčka • --
§.26. Benftowá omáčka - = 28. 
§ 27. Čensnekowá omáčka po Wjdeůsrn - 29. 

: §. 28. Raprlowá omáčka - * -- - 
§.29, Chandlowý Iren - - —

Částka třetf. • rozličném sleogenj howis - : 
yýbo maß. 

§.zo. Dussené howlzy mafo ..20.
$. 34. Anglická howézý pečené , - 

I 32. Gowezy pečené se sladkým winem - 82, ■ .33. Dussená swjekowó pečené .33 
15.34* Swjekowá pečene na roint - . 
’ $ 35. Ockaná swičkowá pečené ’ 2134. 

§. 36. Howezf pečené na rofste .* 
$37 idenstá howčzý peeene. - 36a

Částka ťewpá @ zelenínád a wattnéb.
S. 38. Braunkhel neh kadeřawé zelj - ar.



Čáftfa febmnáctá* Ф n«číýcb gfbledh»

S.224. Osadó 3 wina - - 188 
§. 225. Wanyliowý krem - 189 
§. 226. Čokoládowý krem ■ - —
§. 227. Pálený neb karmelowy krem - — 
§. 228. Bafowy krem - . . - 190.
S. 229. Brem benlle - (. - — 
§. 230. Penine Beffe ($amfo$) ýme? 

cunei . .. xgi.
§. 23T< ÌoFolàbowé ro^IfcFy/ - —
§. 232. Francauzste pissfory - 191 
$. 233. Sulcowaná (rosolowana) gaz

bite - - 193
§. 234. Compot $ gablek - 194 
§. 2357 Compot $ gablek s malými :

rozynkami - - - 
S. 236, Compot 3 hrussek ... - 195 
§. 237 Hrussty na másse dussené - - 
§• 238. Celá smazená gablka • rozýnz

- Rami - . • 196 
§. 23^ бпмзепв geblFe / - — 
§»240. Omarené ffweflFý 3 - 19.7 
§♦ 241. Zryljcowaná gablka / - —

18^
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egisttjt.

§. 262. Amolet (plack.) z wagtec se smašenýs 
mi slanečky (Ocrynky) na stránce 210.

Částka dwacátá. © strogens postnich was 
ten a zelenin.

§. 303. Ledwinkowy brác (fazole) 6 
: byklinFy (vzenymi slanecky) - 217. 

§/264. Byselá čočka e tlobáskami - 212. 
§..265. Bysele zelj se ssncky (hlemeyj: .. 7 

demi)- .,
S. 266. Drodeláwaný hrath - te • 81.3.
§. 267. Oipenár o Parbanátky M -214.
§. 268. aclené fagote se smazenými jas 

bami 1 - - 215.
§. 269. KTadjwané sladké zdj • - —
§. 270. Nolátky ze sladkého zelj 7 - 216.
§ 271, 3elnjky * - 217.
§. 272. Sstorfis se zemcaty (erteplemi) 2 I 8.
§. 273. Sitoffis po Solanostu . - 219. 
$ 274 Bstopfiä po Uttosstwanfku i t v - 
.$275. Smažený ssrokfis a manblos 

wym Přenem - mne -— 
§. 276. Oftokfis • galoweem - 229. 
.§. 277. Fassicowany sseorfis -— 
§.-278. Ostoffis se slanečkem (heryn- 

kem) 12. - = 221
Čitfa dwacátá prwnf. © postních pas 

sstyEách.
§. 279. Passtyka s ssilkrutau (• Jelso? 

wem) L.Cugue- --!



Ф&Ъ№Ь зт

*. Kwence

287« Vřuble на míjce - 
288. buzené nuble - 
285. VTubíowý fwjuB-
290. Tasená fsrrudle o 
29-1. Litá ssteudle-
192. Rařowé wíttle (Rol

S. 302. demlowy TO
S. 303. Sswestkowý
§. 304. Cokoládowy

Dasstyka s wydrau 
Postní passtyčky - 
Wandlowé pafstyčry



- 239.

Pečený

5. Omazené$ 
=tdhe 

ta dwacáta

07. Reyjowý nákyp 
o8. Brupičné knedlj
09. Scupičny swjte 
10. Zemlowoá bába



Síl třetí
Ô o w o,c .

C4^řa dwacátá čtwrtif. O-sádéláwaném 
owocy. » - s

s. 328. SabeláwtmemecuňFý na stránce 251
§. 329. Sadeláwané wissne - 252. F2t
Š. 330. Sadelawané maliny * - — :
S. 331. Badeláwané wlaské ořechy - 253.'
S. 332. Badélawané srstky (angresse) - —
5. 333. Sadeláwany fsipek - - 254.•
S. 334- Badeláwané sswestky -|
§. 335. Sadéláwané Pdaule - — .1
S. 336. Bdaulowy seyr - - 255.-
S. 337. Wissnowá fftáwa (soft) de :

: * Přidawek.
S. 338. Swerina z howesyho neb sPoz
.powého masa - . - 256.-

S. 339. Bweřinu nakládat! - 257. 
$. 340. Ehaso vditi (peklowati) - — .
§. 341. Okurky ne zymu nakládati- 259. X

Gjdelnj cedule,) 
Gjdelnj cedule pro deset osob - 260,
Gjoelnj cedule pro ffessnéct osob - 261,i

1 Gjoelnj cedule pro čryrydwaces osob - a6a., 
■ co .
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Tastka pata. O smazenych gjòlec. et
§. 60. Omazena turata na strance 58.
S. 61..Omazené turata hauskau zaoba? 

lena - - . - 59 
§. 62. Omazena Furata • frykasem - — 
§. 63. Omazené gehnecj maso ° - 60. - 
§.64. Omazené telecy nozicky - —
§. 65. Omazené relecy mozecky - 61. H
§. 66. Omazena relecy gatra - — 

‘ §. 67. Copincy se sekaninkan neb hassem - 61.
§. 68. Copincy bez hassé (sekaniny) - 63.
Castka ssesta. O pafsiveach. . i
§.69. Inaflowé testo - . 1 - -

9.70. Welikà passtyka se zwerinan - 65. *
S. 71. Welikà passtyka zFÉchkého testa. - 67. 7
§. 72. Dasstyka s telecymibrzljfy -69.
S. 73. Passtyka • PutatFy - - 70. .
S. 74- Dasstyka 6 howezymi drsstrami - 71 

§. 75. Dasstyka edrsstkami w kastrolu - , 
pecend- - - 72, 

§. 76. STalé passtycky neb wandlicky a 
v - hassem - -. - 733
3 S. 77. Ty passeycky na giny zpusob - 75 

. S. 78. Dasstycky we wandlick ac - 76.
S. 79. Dasstycky p° Dolsen - 77. 
§. 80. Janowsté neb Jenuenfté passe. - 78- 
§. 81. Frankfuresté passtycky - 79.

1 $. 82. Smajené rysolky - - 80.
S. 83. Passtycky po Ospanihelsku - 81



Dtegistřjť.

§. 84. Dasstycky a austryemi neb mu:
. sslemi na stránce 82. 

$. 85. Rakowé passrycký - - 83.

dástka sedmá. © klobásách 4 katbanátlích. 
$. 86. Wepřowé tlobásty - 84* 
§. 87. Girrnice ’ • - 85*
§. 88. Gelita . - • 86.
§. 89. Rlobásty e kapauna - 87- 
§. 90. Barbánátle - - 88.

'§. 91« Celecý giné karbanátle - 89­
: §. 92. Wepkowé karbanátle se zenftem 99.
§ . 93. Telecý karbanátle 0 cytronem - —- 
.§. 54. Wirtemberské gehnečj karbanátle yr.

§ . 95. Smažené gehničj karbanátle - 92. 

Částka osmá. • sadtláwáni telecýbo masa- 
§. 96. © rosolu, gemuz clas říkáme - — 
§. 97. Frykando e telecýbo masa - 94* 

. §. 98. Telecý rolátky - - 95°
§ . 99. Dussené telecý maso - 96° 
§.100. Tlučené telecý maso * 97* 
$. 101. Telecý file neb dolečky - — , 
§.102. Telecý maso 6 knedlicky ,• 98.
§ . 103. Sspikowané telecý maso se sáa

Šowau omáckau - - 99.
§.104. Tdlecý maso • petrzelf - - 
§,105. Telecý maso $ cytronowau 05., 

máckau - • 100,
§.106. Crlect poopaussika - -
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.. Degistřjt. 1 I J SP ne 1
S. 127. Skopowý hibet o reyzi na strance 118, 
§. 128. howizý gazyF po Dolsku - 119.
§.129. Howezý gazyk ksyljrowaný - 120,• 
.§. 130. Tvš gazyF na giný způsob - — v-

-S,131. bowczygazyk o Paprlowau o: 
. omáčkau - . 121,

§ . 132. Dussené howezý ocasy kyselé y 2|
1 sladké - - 122, 

§ . 133. Dussené ocasy • Pyselan smetanan 1 —
S. 134. Rolátky $ howézyc chámů , - 123. , 
§ . 135. Chichané gjdlo neb ragu - —. 
S . 136. Gehnecihrudicka se ssparglem - 124e . 
§ . 137. Gehnečj hrudicka e raly - 125..
§ . 138. Dussené holaubata 6 Paprlemi - 126. ,

.S. 139. Sbolanbara sladké y Pysclé - — 
. §.140. Holaubata we winném listj - 127. (

§ .14t. Wylezowané holaubata - — 
§ .142. Kryljrowané holaubata - 128. 

:,1 . §. 143. Dussená piromá kachna - I 29.i 
|S.144. Bryljrowane howezý wemeno- 130.
: S. 145, Wemeno s kyselým křenem - — 

§.146. Omrzelo telecyho masa - 131. . 
: S. 147. Sile 3 tclecý pečené - 132. 
: $. 148. Hasse se stracenými wegty - -V 
:S, 149.-Dussené skopowé Parbanátle • 
Icelerem ==133. 
.S. 150. Bonsume • Půřete • • 134 
|Částka gedenáctá. • zwétinádh. 

I§. 151, Badeláwané koroptwe se ságo - 1353



Btegistčjt, .

§,152. Dussené koroptwe we wlasinj
. sstawe na stránce 135

$. 153. Zoroptwe 6 pomóvánčowau 
.gichau. - 4 - 136.

S. 154. Roroptwe s tartosiemi - —
§. 155. ViTladé koroptwe we winném • 
list - -1378

§. 156. Danábl s Poroptw - —
§. 157 Bató z€zegice . - . -138
S.158. Rolárfy 3e zagjce - - 139.
§. 159. Balmy ze stuk neb Pwjcal - —
S. 16a. Balmy se zenftém - 1408
§. 161. Drozdi e galowcowan gichau - 141.
S, 162. Ragu ze srncj hlawicky w zem- 

lowýc passtyckách -
§. 163. Dussená zwerina - - - 142.
S. 104. Zwiřecý cemr , - - ... - 143.
S. 165. Žerná zwěřina - , - 144.

Cástka dwanáctá. - o maučnýc gidlech s‘ 
masem. 2. 1 7

S. 166. Ssunkowé neb vzeninowé -
flicky = = 1456

§. 167. Sstrudlowé fíjcky - : ‘‘ - 146
§. 168. Makarony se ssunkan .- - 147.
S. 169. Dembal z krut neb indiánů - —
S.170. Sspekowé neb slaninowé knedle 148. 
§. 171. Anglicky budýn s ssadó - 149.

: S. 172. Anglicky pečený budýn - —
S, 173. Budyn a hassém - - 150.



Ф. fukowanýdb
lokaných) gjöledb

£a$rowAné с

,třináctá, q

• telecýho masa n.
il 3ragu - '

Ostjtowsté Prapli 
Reyjowý kranát

Terydon z reyze

« Vadjwané podswinče



Btyifffl;'

$ J. 195; torná plania bfrrařé^d pro*
* fere rofolowaná n# strance Iff^tó 

tdftt4 patnáctý ФBortich.

§. 196. Francauzsky dort - 168» , 
4 §. 197. Chlébowy černý dort, - 169»
;§• 198» ťRanblowý dort - - ^ь

§. 199» tínctfý birr - • —
W>00» Pťfliôtowý dort - - 171»
S. 201. Ropcowý dort C&ergitorte) - 173.
S.202. Listowy (plárowý) dore - 1744
§. 203. Pražený (restowany) dort - —

• Š. 204» Preclowf dort - . ^ 175.
S.205, STalé turtlecky - - —
§♦ 200. Obalena gablka (Aepfel im 

Schlaftod) - - I7ď.
§. 207. ETaultassy (faustka) - 177,
§. 208. Madjwané ssruclicky • — :
S. 209. Linecké wenecky - - 178.
§. 210. Disstotowé wandlicky , - — , 
§.211. Sspanyelské w«ry '- 179.

$. §. 212. Uhlandlowé Poblijky - 180.
S. 213. ITTandlowé oblaucky - —

. §. 2.14. ITlandlowy oblauky na giny.
\způsob - 181.
1. Částka ssestnáctá. © rosolici neb suleýc.

§. 215. Cytronowý sulc (rosol) 2 - 182. 
\S. 216, Pomorancowy rosol .183. 
L. S. 217. Wisshowy rosol (sulc) - —


