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Jak připravit nejrůznější paštiky

Bažantí paštika L 1.

Bažantí paštika na jiný způsob 
Kapouni/kohouti paštika .........

-1.

Paštika Z divoké kachny.-

Paštika Z koroptve e

TV)°1 1 , ‘ 01Paštika Z koroptve na jiný způsob ....
Pastika ZC srnci kyty ..........................
Paštika ze srnčí kýty na jiný způsob.
Fy • vr v,:1Zaječí paštika ........................
Zaječí paštika na jiný způsob

, _A,-

42
40
40
41
41
44
44
42

Zvěřinová paštika........................
r7 VV* f V.*1• • 7 0 1Zvěřinová paštika na jiný zpusob

X

.. 43

.43 
4.43

IIP yoorc

fir
202 L9

990e 
©

1

the

32

Příprava nejrůznějších moučných jídel a
c-n - icn-=---5-

dortu

Čokoládový dort
38 -2

Čokoládový dort na jiný zpusob ............... |
Dlouhé niidle

N

Dobrý kvasnicový dort .. 
Dobrý pomerančový dort 
Drobenkový dort ...........
Dort Z černého chleba ........
Francouzský dort ...............
Jablečné knedlíky ..............

53
50
52
51
55
47

TLI 7 11Krájené nudle ........
Krájené nudle třené 

• /1 11/1Krupicové knedlíky



Krupicové nudle
Linecký dort.... Hit

Linecký dort se skořicí .. 135

2

Mandlová poleva ........
Mandlový dort............
Nudlový dort..............
Piškotový rendlík .......
SEX 0818855519885 LP223775SR2X UL8821155S A9S T 1 0 71. 1 1 .Poleva různých barev na dorty ...
Pomerančový dort na jiný způsob

22

56
52
53
47
56
50
4 v:

Sádlový dort .................................
Škubánky
Španělský dort.................................
Třené noky v mléce ........................
Tvarohové nudle..............................
Vlašské nudle ..................................
Vroubkované nudle........................
Žemlové knedlíky...........................• 9
Zemlové knedlíky na jiný způsob ..

jist

.47

38

6

Žemlové svítky ........... .
5 ,000 .2y

19

A 5 II. mhy
•• • ••

Nejruznéjší pečivo, nákypy a zavařené věci
to, e

tlpm t

2

eg.

DPR 
anky

3
L0

he.

hece

r

Angreštový nákyp XX 65
Bábovka na jiný způsob ..........

Čokoládový nákyp  
aens ph 2 3 1 n n kocerrn

Jablečný nákyp........................  
et 1

Jablečný nákyp na jiný způsob
Caltit cen hr 11.0 ‘2 heuhwoalhrat

215

-

2X

5
[Sun 24



T/1.1 , /1Jáhlový nákyp ..
Jahodový nákyp

a

#

64

Kvasnicové koblížky .........
Nákyp Z míšeňských jablek
Na sádle smažený trdelník

the

62
61

Pečená šalvěj nebo vratič
Pečené jablíčko

ArestX 004

Pečené višně nebo třešně
Pečený černý bez ...........

62

TV/ 171 1Příprava bábovky.
ubit

Příprava dobrých kulatých rohlíků 61
Příprava sucharového chleba 67

0 , 51 117V1Smetanove kobližky 
Šípkový rosol.........  
Švestkový salát.......
Trdelník pečený na sádle
Ty 71 • 7 /1Třený krupicový nákyp .
Velký trdelník ................

*****
BEREsex a

den

Ilu
é

Sein
******...............................................•

9T 

*******

64
67
67
59
63

T . __.1__._1LL 5LXILL|_|__IL|UlTX_Y_XiL_L___X_ Vínový nákyp ...........................................................................................................................
TTIYY 7 /1Višňový nákyp

upni

I

64
65


