OBSAH

Historie vyroby cidru a calvadosu 11
Cidr 14
Jak zacit? 14
Jakd jablka vybrat 15
Sklizen jablek 17
Uskladnéni jablek 18
Ziskdvini jablecné $tavy 19
Tridéni 19
Prani 19
Dreenti 20
LouZeni 22
Lisovani 22
Kvaseni 24
Pozadavky na nadoby 24
Sifeni 25
Méieni hustoty 26
Samocisténi 28
Zpusoby samocisténi 29
Podminky pro spravné samocisténi 30
Prvni staceni 30
Proc stacet tak brzy? 30
Jak stacet 31
Hlavni kvaseni 31
Rozlévani 32
Druhé staceni 32
Lahvovini 33
Lihve 34
Zatky 34

Prekvaseni v lahvich 34




Chyby a nemoci cidru 35

Poiré - cidr z hrusek 37
Calvados 38
Destilace 38
Destilac¢ni zarizeni 38
Vedeni destilace a rektifikace 40
Zrani 41
Redéni destiltu 44
Chyby a nemoci calvadosu 45
Jak degustovat calvados 47
Pommeau 48
Jable¢na stiava 49
Cidrovy ocet 50
Jable¢né zelé 51
Cidr, poiré, calvados a pommeau AOC 52
Cidr 52
Calvados 58
Co muzete zjistit z etikety? 70
Pommeau 72

Cidr, calvados a pommeau v kuchyni
gurmeta i gurmana T4




