
Dezertičky, které si kupujete v cukrarné
Koláče jaké znáte z českých pohádek,
i chute ze vzdálených exotických zemí.

ZÁKUSKY Z PROSKLENÝCH VITRÍN
HOTELOWÝCH KAVÁREN A CUKRÁREN. DOMÁCÍ A ZAHRANIČNÍ HVĚZDY

CHLADICÍCH BOXU MĚSTSKÝCH

20 S CHUTÍ TIRAMISU
Cuketové scones Cannelés Bordelais Sicilské cannoli

18 OD MUŠKETÝRŮ 18 S VÍNEM MARSALA

E
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26 NEJEN PRO CYKLISTY
Miniindiánky

22 RUMOVĚ OVOCNÉ 22 RÚŽOVÉ OD JAHOD

-

26 PAŘÍŽSKÁ KLASIKA 28 CUKRÁRENSKÉ

24 DVA DRUHY NA VÝBĚR

I askon k y
28 DNES S KOKOSEM

Madlenky
30 s PRÍCHUTÍ BEZINEK
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Linecké snéhulky
32 SE TŘEMI DRUHY ČAJE 34 DVĚ RŮZNÉ VRSTVY.
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N36 S KAKAEM A KÁVOU 38 OBAL

Chladivý zázvol
40 VE ZMRZLINĚ

Kávová zrna
44 TVAROVANÉ SUŠENKY

Pusinky S růžemi
48 MALINOVÁ GANACHE

•

40 SMETANOVA NAPLN

Pudink Malabi
46 JAPONSKÝ NÁDECH 48 GRANÁTOVÝ SIRUP

Red Velvet Trifle
50 MANDLE A MALINY 50 ANGLICKÁ CUKRÁRNA
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52 SVĚŽÍ SVAČINA
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Tiramisu ve skle
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56 PERNÍK A MARCIPÁN

/

56 OPUNCIE A MARSALA

5

58 S GRAND MARNIER 60 JAHODY A PUSINKY
Cokokáva

58 NA DĚTSKOU OSLAVU

62 SPOUSTA BORŮVEK

T

66 ZE SKANDINÁVIE
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68 TVAROH A POVIDLA

ti
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S rozmarýnem
70 NEOBVYKLÁ BÁBOVKA

Ořechová S rumem Ořechové rohlíčky
74 PŮVODNÍ RECEPTURA
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S ostružinami
74 S VLÁČNÝM TVAROHEM 76 STŘEDOMOŘSKÁ
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76 KRÁLOVSKÁ 78 S ROZINKÁM

S povidly a rumem Whisky a karamel
82 VANILKA A OŘÍŠKY 84 IRISH PUDDING BREAD
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Linzer Torte
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94 NA LETNÍ SVAČINU

80 SLAVNOSTNÍ

THE

Tvaroh a mák
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S whisky krémem
90 A BUCHTIČKY SE ŠODÁ 92 Z KŘEHKÉHO TĚSTA
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Mátový krém
106 S GANÄCHE UVNITŘ
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Nečekané Brownies
104 S KAKAEM102 AMERICKÝ CUPCAKE

Brownies z řepy Brownies klasika Perníkový koláč 
110 SKVĚLÁ INGREDIENCE 110 NEJČOKOLÁDOVĚJŠÍ 112 SE ZMRZLINOU 114 S KRÉMEM NAVÍC
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OSPAL

118 S KARDAMONEM

122 PLNO OVOCE 124 KOKOSOVÁ SMETANA

120 PLUS CITROŠENKY118 TVAROH A BRUSINKY

126 S BÍLOU ČOKOLÁDOU
Jahodové galetky



Jahodovi šneci
132 A LIMONÁDA

Pohár S preclíky
130 KRÉM PLNÝ JAHOD

Rebarbora a tvaroh Rebarbora a maliny
136 S REBARBOROU 138 A REBARBORA A VÍNO 140 ŠLEHAČKOVÝ KRÉM134 JOGURTOVÉ TĚSTO
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Rebarbora crumble
142 S DOMÁCÍM DŽEMEM

Třešňové knedličl
144 TŘEŠŇOVÁ PÁNEV 146 SYPANÉ PERNÍKEM
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Angreštový koláč
150 SMETANOVÝ KRÉM
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Pohár angrest

146 MALÉ BOCHÁNKY
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166 KYNUTÁ SVAČINKA

160 MERUŇKOVÝ DŽEM

162 BOŽSKÁ KOMBINACE 164 ZÁMECKÁ VERZE

dm

172 BORŮVKOVÝ KNEDLÍK168 S BORŮVKAMI 170 CHEESACAKE

176 SMETANA A MANDLE
Frangipane
178 MANDLOVÝ KOLÁČ



180 POZDRAV Z AMERIKY
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Pečené blumy
184 S ŘECKÝM JOGURTEM182 ŠVESTKY A OŘECHY

Blumy a krém
184 PERNÍKOVÉ KOŘENÍ

Tvarohové knedliky
188 ŠVESTKY S MÁKEM

no

186 S POMERANČEM

Oříšky S hruškami
190 TĚSTO S ČOKOLÁDOU

186 SE ŠVESTKAMI

/

Pohankový knedlík
188 PLNĚNÝ BLUMAMI
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Vdolky S povidly
194 HRUŠKOVÁ VERZE

I Irušky a koření
194 SVÁTEČNÍ MŘÍŽKOVÝ

.r 
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192 VLÁČNĚ NADÝCHANÝ

196 JABLKA A TVAROH 198 OPULENTNÍ JABLKA
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s kdoulovým pyré
202 MANDLE A ORECHY

S pomeranči
204 OBRÁCENÝ KOLÁČ

Tarte Tatin
198 NEJRYCHLEJŠÍ VERZE

Lístečky S kdoulemi
200 SMAŽENÁ DOBROTA

,

/

Grilovaný grep
206 S MEDEM A ORECHY

Cupcakes Pomeranč
208 Z POMERANČŮ

Banana bread
218 SPOLEHLIVĚ DOBRY

Banán a pekany
214 KARAMELOVÁ CHUT 216 KARAMELOVÝ POHÁR212 LIMETKOVÝ

tur J
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218 BANÁNOVÉ TĚSTO
Mangový koláč

220 GRANÁTOVÉ JABLKO 222 VANILKOVÝ KRÉM
Mango lassi
222 INDICKÝ POKLAD



Pohár marakuja
224 KOKOSOVÝ KRÉM

Mille-feuille
226 ZARUČENÝ POSTUP 230 PRESNÝ VÝKLAD

244 JEDNODUCHÉ TĚSTO238 Z MASSACHUTETTS

se

240 SLADKÁ IKONA 242 S KÁVOVÝM KRÉMEM

Dort S pusinkami
250 VANILKOVÝ KRÉM

M

Dori Baltenburg
246 NÁPLNĚ A ZDOBENÍ 248 ANGLICKÝ RECEPT

e
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Srdíčkově cupcakes
254 PRO CHUT I ZÁBAVU 256 S VŮNÍ ROZMARÝNU

0

252 MALBA A OTISK

Vložená srdíčka
260 SUŠENKY Z LÁSKY 262 DEZERT Z FRANCIE
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Koláč se sněhem
264 S BORŮVKAMI

Broskve a caj
266 KAKAOVÉ TĚSTO 268 LUXUSNÍ CHUT

Jablkové růžičky

.

*
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276 UVNITŘ CHEESECAKU

- I

272 KYNUTÝ KOLÁČ

ili i

105

274 NÁVOD NA POLEVU

A

Skořicový šnek Maková hvězda
282 NÁPLŇ Z OŘECHŮ 284 JAK VYKRÁJET PLÁT 284 SPRÁVNÉ VYKROJENÍ

Pletený závin
280 TVAROH A BORŮVKY

S recepty pracovat

Melounové sorbety Rozľoukaná roláda
286 S CITRÓNEM A KIWI 288 ZE DVOU TEST

/ ty nejsložitější jsou vlastně jednoduché, když jim 
věnujete pozornost. Cukrářství se od vaření liší v tom, 
že je zapotřebí je velmi dodržovat, až zkušení tvůrci si 
mohou dovolit v některých případech experimentovat. 
Určitě každý z nich alespoň jednou udělejte přesně 
tak, jak je napsáno. Jinak by se mohlo například stát, 
že se těsto nespojí nebo krém dostatečně nezchlad- 
ne. Až vám to dobře vyjde, pusťte se do kreativity.


