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Marmeláda rybízová . . . 249 
Šťáva rybízová  249 
Rosol rybízový syrový . . 249 

— jahodový syrový . . 250 
— šípkový  250 

Zavařenina meruňková . . 250 
Marmeláda višňová . . . 250 

— višňová v celku . . 250 
Povidla bezinková . . . 250 
Bezinky jako lék  251
Šťávy nevařené pro 

zmrzlinu .................... 251

Kompoty:

Kompot jablečný . . . . 103
— hruškový . . . . 103
— švestkový ................... 103 
— mirabelkový . . . 103 
— višňový . . . . 103, 253

Kompot borůvkový . ... 103
— rebarborový . . . 103 
— meruňkový . . . 253 
— rybízový . . . . 253 
— třešňový a rynglový . 253
— jahodový ................... 253

Brusinky ....................... 254
Příprava kompotů v páře . 251

Saláty:

Majonésa ................. 108, 109
Salát vlašský jemný . . . 255
Ozdoba salátu ................... 255
Salát obyčejný slanečkový 258 
Majonésa olejová . . . . 256 - 

— smetanová . . . .256
Koření omáčkové Worce- 

ster-shirské ................256
Salát bramborový 108, 179, 258

— ruský ................... 258
Ocet estragonový . . . . 259
Řípa červená • ....................... 259
Růže ze řepy ..... . 259
Zelí červené ....................... 260
Salát celerový ................... 260
Květák naložený v octě . . 260
Hříbky naložené v octě . 260

— naložené v soli . . . 261
Ryzce ................................ 261
Okurky nakládané . . . 261

— naložené do octa . . 261
Chřest ................................ 136
Salát hlávkový ................... 136
Majonésa křenová . . . . 163
Růžičky křenové . . . . 166
Salát s majonésou . . . . 179
Zelí .................................... 261
Rajská jablíčka naložená . 262
Uchování rajských jablíček 

pro polévku ................262
Kopr naložený ................... 262
Řetkvička nakládaná . . 262
Sušení petržele ................... 264
Houby sušené ................... 264
Převařování másla . . . 264
Konservování vajec . . . 265

Nápoje:

Lipový čaj pro nemocné .144
— s malinovou šťávou . 269
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Káva ....................... 266, 270
Černá káva' mokka . . . 266
Pražení kávy ....................267
Káva zmrzlá ....................267
Čokoláda .............................267
Kakao .................................267
Čaj ..................................... 267
Punč obyčejný ...................268

— vaječný ................ 268 
Korení pro ženení (kmínka) 268
Likér vanilkový ....................268

— čokoládový . . . 268
— kakaový ....................269

Koňak vaječný ....................269

Cukroví, ledy a polevy:

Dort ovocný ..........................59 
— malinový .................. 85 
— Helenčin . . . . 128 
— meruňkový . . .... 85 
— Malakovův...... . . . 103 
— bramborový..... . . . 141
— griliášový . . . . 197

Růže máslové ....................198 
Dort v podobě melounu. ...... ..199
Těsto mandlové ....................199
Poleva ............................ 200 
Dort v podobě jablka.... ........ ..200
Vilouškovo jaro . . . . 201
Dort pěnový ........................ 202

— kávový ....................203
Nádivka .............................204 
Led kávový (poleva)..... ........ ..204 
Dort piškotový . ...191,.... 205
Poleva rumová . . . . 205
Dort čokoládový . . . . 206
Poleva čokoládová . . . 206
Dort ořechový ....................206

— brasilský . . . . 207
Řeky brasilské ....................207
Poleva žloutková . . . . 207
Dort ruský ........................ 208
Punč k namáčení těsta . . 208
Dort višňový ........................ 183
Poleva mramorová . . .208
Dort Bertiččin ........................ 209

— Hradecký . . . . 210 
— kaštanový linecký . . 212 
— linecký s rosolem . . 213 
— pomerančový . . . 211 

Poleva pomerančová . . . 212

Květ z pomeranče .... 212
Dort kaštanový ....................212 

— datlový ................ 213 
Poleva rumová fondánová . 213 
Dort linecký ....................... 180 

—.čokoládový...... .... ..... .....214 
—. mandlový......... .... ..... .....214 
—.syrubový.......... .... ..... ..... 214
— medový ....................215

Poleva kakaová ....................215

Cukrovinky:

Cukrovinky bílkové . . . 215
Věnečky pěnové vanilkové . 215 
Rohlíčky pěnové s čokol. . 216 
Tyčinky skořicové . . . 216 
Maruščiny hubinky plněné 216 
Pěna smetanová . . . . 217 
Hubinky falešné hořké . . 217 
Rezy Hedinčiny ....................218
Máslo vanilkové čajové . . 218 
Bezy kávové ........................ 218
Poleva rumová fondánova 

růžová  219
Obloučky oříškově z bílků . 219 

— čokoládové . . . .219 
Led bílkový citronový . . 219 
Cukrovinky žloutkové . . 220 
Lodičky ořechové . . . .220 
Nádivka ořechová . . . .2°1 
Trubičky (krémrole) . . 221
Lodičky z lineckého těsta . 221 
Nádivka jadérková . . . 221
Chléb ovocný ....................221
Hmota kakaová . . . . 224
Nádivka ořechová . . . . 225
Bonbony griliášové z bur­

ských oříšků  226
Tyčinky k čaji ....................226
Koláčky anýzové . . . . 227 
Věnečky čokoládové . . . 227 
Rohlíčky vanilkové . . . 222 

— vanilkové kakaové . 222 
— jadérkové . . . . 223 

Kousky mandlové . . . .223 
Srdéčka mandlová . . . 223 
Nádivka mandlová . . . 223 
Rezy legionářské . . . . 224
Dortíčky Kiliánkovy . . . 224
Zázvorky ........................ 224
Závin ořechový . . . . 225
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Rohlíčky piškotové . . .225
Pracinky griliášové . . . 226
Košíčky máslové jahodové . 227
Krém bílkový ................... 227
Pečivo desertní (cakes) . . 228
Tyčinky jemné k čaji . . . 228
Koláčky máslová žloutkové 220
Věnečky žloutkové . . . 230
„Srnčí hřbet“ ....................... 217
Poleva čokoládová . . . .217
Kornoutky ....................... 229
Rezy královéhradecké . .' 229
Řezy medové ořechové . . 230
Salám Pepíčkův . . . . 230 
Rezy perníkové . . . . 230
Perník ke strouhání . . . 230

Vánoční cukrovinky na
stromeček:

Hubinky falešné hořké . . 231
Cukrovinky mandlové . . 231
Ořechy ............................231
Švestky ............................232
Čokoládová poleva . . . 232
Třešně ................................232
Jablíčka ............................233
Hrušky ............................233
Hříbečky ............................233
Kaštanové cukrovinky . . 233
Kaštany ............................233
Třešně ............................ .233
Zelené ryngle .233
Zelená poleva na několik 

rynglí  234
Cukrovinky ze zavařeniny . 234

Věnečky ................................234
Vánočky ................................234
Párky .................................... 234
Třešničky ............................234
Jablíčka a hruštičky . . . 234
Ořechové cukroví . . . . 234
Oplatkové ořechy . . . . 234

Krémy:

Krém vařený ......................... 34
. — žloutkový vanilkový . 36 

— vanilkový  69
— rumový .................... 70 
— piškotový .................. 191 
— máslový .................. 204
— čokoládový .................. 210
— kávový ......................... 204
—pomerančový . . 123, 211

Ozdoby dortů, cukrovinek a růz­
ných masitých jídel:

Křenové růžičky . . . . 166
Košíček z citronu . . . . 169 , 
Máslové chrysantémy . . 174
Máselný košíček plněný 

květy ze šunky a salámu . 176
Kapr neb štika zdobená pro 

hostinu jako dar . . . 186
Máslové labutě ................... 188
Leknín ................................ 188
Květ ze šunky a květáku . . 190 
Knedlík jako vodní růže . . 193 
Květ z pomeranče . . . . 212
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