
Méně obvyklé přílohy
Moučné noky
4 dl mléka, 40 g tuku, 300 g 
hrubé mouky, sůl, 2 vejce 
Mléko zahřejeme téměř k varu, 
přidáme tuk a sůl, tenkým pra­
ménkem vsypeme mouku a za 
stálého míchání vaříme - odpa­
lujeme, až se těsto nelepí na 
stěny nádoby. Sejmeme z plo- 
týnky a po částečném vychlad­
nutí postupné vmícháme roz- 
šlehaná vejce. Lžící namáče­
nou v horké vodě vykrájíme 
z těsta noky, které hned vklá­

dáme do vařící osolené vody 
a vaříme je asi 4 minuty. Vaře­
né noky vyjmeme a necháme 
dobře okapat. Hned podáváme.

Krupicové noky
4 dl mléka, 30 g tuku, 160 g 
krupice, sůl, 3 vejce
Mléko a tuk zahřejeme téměř 
k varu, tenkým praménkem 
vsypeme krupici a za stálého 
míchání vaříme - odpalujeme, 
až se těsto nelepí na stěny ná­
doby. Sejmeme z plotýnky, ne­

cháme trochu vychladnout, 
potom postupně vmícháme 
vejce, sůl a vypracujeme hlad­
ké těsto. Lžíci namáčenou 
v horké vodě vykrájíme noky, 
vkládáme je hned do vařící 
osolené vody a vaříme asi 4 
minuty. Po okapání je hned po­
dáváme.

Bramborové krokety
400 g směsi pro bramborové 
knedlíky v prášku, 4 dl vody,

3 vejce, hladká mouka, 
strouhanka, tuk na smažení 
Směs pro bramborové knedlíky 
promícháme s jedním rozšle- 
haným vejcem a vodou, po 
tříminutovém stání z hladkého 
těsta utvoříme váleček, nakrá­
jíme na plátky, obalíme je v 
mouce, ve zbylých rozšleha- 
ných vejcích a ve strouhance 
a usmažíme po obou stranách 
na tuku.
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