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1. POLEVKY.

Kroupovéa
Krupicovéa
Italska .
Rissi-bissi
Houbové .
Bramborova
Zelna 2
Mozetkova .
Kvétakova
Chtestovéa
Hrachova
Gulasova . .
Ledvinkové .
Rybi .

Ragout z kui"ai

Rumpfortské
Radtl . ..
A la Colbert

Fridatové nudle

Smazené koblihy
Masité pofezy .
Jaterni noky

tsssssesssane

ODSAH.

Jaterni knedlitky
Jaternf ryze . . .
Tyrolské knedl[ﬁky
Cisarsky svitek

I. GULASE.

Hovézi gulas

Telecf paprika S
Paprika na smetané . . . .
Karlovarsky gulas .

Italsky gulas

Zelny gulas .

Szekely gulad . .
Mexikénsky gulas

Skopovy gulas . . i
Eszterhézy gulds . . . . .
Ledvinky . P
Ohénka
Plicky po videfisku : e
Zadé&lavané dritky ze §unkou Bt s
Debrecinsky gulas . .

Uhersky gulas .

Vepfovy perkelt .

Videfisky gulas .
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Cikénsky guléas

Teleci gulas s ho.ubami. :
Vepfové na kminé . .
Gulé3 z husich jater .

Skopové po 3tyrsku
Vepfové na pivé
Maso na cibulce .

1. OMACKY.

Cibulovéa . .
Cesnekové .
Houbové (ze su!)
Houbové (z Eersiv}
Okurkové
Polévkovy kfen .
Smetanovy kfen .
Sardelovéa

Porova . . 2
Koprové . . . .
Kaprlovéa . .
Rajska . .
Cerelova . . .
Studené pailﬂcové
Studené tatarské .

IV. RYBY.

Kapr smaZeny .

Kapr peteny na sledl
Kapr v rosolu

Kapr na &erno '

.....

.....

......

Candét s méslem .
Treska s maslem

Raci vafenf . . .
SmaZena Zabf stehynka
Skeble pegené . AN
Hlemy#di nadivanf .
Rybi salét

V. DRUBEZ.

Krocan nadivany

Zadélavané kufe s‘hﬂbky
Du3ené kufe v ryZ . .

Husi prsa duena .

Husi stehynko s hrachem a kroupaml
Husi stehynko s rissi-bissi

Husf drabky . . .
Husi jatra s cibulkou

.

CRer e

Rissotto z husich jater . . .

Husi 3kvarky .

Jétra z krmené hus.y:

Jatyrka z kufat

V1. PECENE.
Teleci pe&ené& .

Veptovy baiek nadiv.
Hamburgské kyta
Debrecinské karré .
Houbovéa petené

Roastboeuf & l'anglals;c: e LR

Skopovy hibet m.:b kyta

CR e el
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