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10101 - Vývar B (z bílých kostí)  21
10102 - Selská polévka  21
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10103/A - Bramborová polévka s houbami  22
10104 - Hrachová polévka  23
10105 - Květáková polévka  23
10106 - Květáková polévka jemná  24
10107 - Zeleninová polévka  24
10108 - Zeleninová polévka jemná  25
10109 - Polévka bramborový protlak  25
10110 - Polévka z jarní zeleniny  26
10111 - Houbařská polévka zalitá  26
10112 ■ Jitrnicová polévka  27
10113 - Čočková polévka  27

10114 - Zelná polévka  28
10115 - Polévka z fazolových lusků s kapáním  28
10116 - Chřestová polévka  29
10117 - Fazolová polévka  29
10118 - Rajčatová polévka  30
10119 - Pórková polévka s vejcem  30
10120 - Celerová polévka  31
10121 - Bramborová polévka s paprikou  31
10122 - Polévka bramborový krém  32
10123 - Houbová polévka bílá  32
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10130 - Polévka hráškový krém  36
10131 -Mozečková polévka  37
10132 - Chalupnická polévka z podmáslí  37
10133 - Polévka z kyselého mléka  38
10134 - Mléčná polévka  38
10135 - Polévka z fazolových lusků na kyselo  39
10136 - Brynzová polévka  39
10137 - Bramborová polévka na kyselo  40
10138 - Čočková polévka kyselá s brambory  40
10139 - Frankfurtská polévka  41
10140 - Frankfurtská polévka s párkem a brambory  41
10141 - Hrachová polévka s párkem  42
10142 - Čočková polévka s párkem  42
10143 - Hrachová polévka s uzeným bůčkem  43
10144 - Fazolová polévka s párkem  43
10145 - Zelná polévka s klobásou  44
10146 - Kapustová polévka  44
10147 - Kapustová polévka s paprikou a brambory  45
10148 - Podkrkonošské kyselo  45

102 -HNĚDÉ POLÉVKY. 

 10201 - Vývar A (z hovězích kostí)  46

10202 - Hovězí polévka s krupicí a vejcem ...................................46 
10203 - Hovězí polévka s játrovou rýží (noky nebo knedlíčky) ... 47 
10204 - Hovězí polévka s těstovinami ...........................................47 
10205 - Hovězí polévka s krupicovými noky .................................48 
10206 - Hovězí polévka s celestýnskými nudlemi .........................48 
10207 - Hovězí polévka s noky ..................................................... 49 
10208 - Hovězí polévka s kapáním ............................................... 49 
10209 - Česneková polévka s brambory ....................................... 50 
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10215 - Hovězí polévka se smaženým hráškem ..........................53 
10216 - Hovězí polévka s morkovými knedlíčky ............................53 
10217 - Hovězí polévka s masovými knedlíčky ............................54 
10218 - Hovězí polévka s fritátovými nudlemi ..............................54 
10219 - Hovězí polévka s vaječným svítkem ................................55 
10220 - Hovězí polévka se špekovými (tyrolskými) knedlíčky ....55 
10221 - Hovězí polévka s pálenými koulemi ................................56 
10222 - Hovězí polévka se zeleninovými noky ..............................56 
10223 - Hovězí polévka s rýží ..........................................................57 
10224 - Hovězí polévka se šunkovým svítkem .............................57 
10225 - Hovězí polévka s vaječnou sedlinou ............................... 58 
10226 - Hovězí polévka se zeleninovým svítkem ......................... 58 
10227 - Hovězí polévka s rýží a hráškem ..................................... 59 
10228 - Ovarová polévka ..............................................................59 
10229 - Hnědá polévka s vaječnou sedlinou .............................. 60 
10230 - Hnědá polévka s praženou krupicí ..................................60 
10231 - Pekařská polévka .............................................................61 
10232 - Špejcharská polévka .......................................................61 
10233 - Zeleninová polévka se strouháním ...................................62

103 - POLÉVKY Z RYB, DRŮBEŽE, ZVĚŘINY 
A SKOPOVÉHO MASA

10301 - Rybí polévka (z kapra) ..................................................... 63 
10302 - Krémová polévka z rybího filé ......................................... 63 
10302/A - Krémová polévka z kapra ................................................ 63 
10303 - Rybí polévka třeboňská ................................................. 64 
10304 - Vývar C (z drůbeže) .......................................................64 
10305 - Kuřecí vývar s masem a domácími nudlemi ....................65 
10305/A - Kuřecí vývar s masem a nudlemi ....................................65 
10306 - Bílá polévka z drůbeže ....................................................65 
10307 - Drůbeží krém se zeleninou ..............................................66 
10308 - Slepičí polévka s nudlemi ................................................66 
10309 - Slepičí vývar s masem a nudlemi .................................. 67 
10309/A - Slepičí vývar s masem a domácími nudlemi ................... 67 
10310 - Vývar ze zvěřiny s knedlíčky ........................................... 68 
10311 - Vývar z bažanta s masem a domácími nudlemi .............69 
10312 - Skopová polévka ............................................................69 
10313 - Fazolová polévka se skopovým masem ........................70

104 - PŘESNÍDÁVKOVÉ (ZVLÁŠTNÍ) POLÉVKY 

 
 

10401 - Hovězí vývar s masem a nudlemi  71
10401/A - Hovězí vývar s masem a domácími nudlemi  71
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10402 - Hovězí vývar s játrovou rýží nebo noky .............................72 
10403 - Hovězí vývar s masem a zeleninou (zesílený) ................73 
10404 - Ragú polévka jemná ....................................................... 74 
10405 - Gulášová polévka .............................................................. 75 
10406 - Dršťková polévka .............................................................. 75 
10407 - Hovězí vývar s masem a rýží ........................................... 76 
10408 - Hovězí polévka s masovou rýží ........................................ 76 
10409 - Hovězí vývar s masem a vídeňskými noky ........................77 
10410 -Ruský boršč ..................................................................... 78 
10411 - Charčo po gruzínsku (hovězí polévka se zeleninou) ....78 
10412 - Krkonošská cibulačka s masem ..................................... 79 
10413 - Krkonošské kyselo ..........................................................79
10414 - Polský boršč se smetanou ...............................................80

HOVĚZÍ MASO

VAŘENÉ HOVĚZÍ MASO 

11001 - Hovězí žebro vařené  82 
11001/A- Hovězí hrudí vařené  82 
11002 - Hovězí maso přední vařené  82 
11002/A - Hovězí maso zadní vařené  82

HOVĚZÍ PEČENÉ 

11101 - Hovězí pečeně přírodní  83 
11101/A - Hovězí roštěnec přírodní  83 
11102 - Hovězí pečeně na slanině  83 
11103 - Hovězí pečeně znojemská  84 
11104 - Hovězí pečeně šťavnatá  84 
11105 - Hovězí pečeně na česneku  85 
11106 - Hovězí pečeně na žampionech  85 
11107 - Svíčková na smetaně  86 
11108 ■ Ruská hovězí pečeně  86 
11109 - Hovězí pečeně frankfurtská  87 
11110 - Hovězí pečeně štěpánská  87 
11111 - Hovězí pečeně po pražsku  88 
11112 - Hovězí pečeně na paprice  88 
11113 - Hovězí pečeně písecká  89 
11114 • Hovězí pečeně po cikánsku  89 
11115 - Hovězí pečeně budějovická  90 
11116 - Hovězí pečené po orientálsku  90 
11117 - Hovězí pečeně po burgundsku  91 
11118 ■ Hovězí pečeně zbojnická  91 
11119 - Anglická svíčková  92 
11120 - Anglický rostbíf  92 
11121 - Plněná hovězí roláda  93 
11122 - Hovězí pečeně myslivecká  93

DUŠENÉ HOVĚZÍ MASO 

11201 - Hovězí guláš  94
11202 - Uherský guláš ................................................................. 94
11203 - Znojemský guláš ............................................................. 95
11204 - Hovězí guláš Oregáno ..................................................... 95
11205 - Moravský guláš ............................................................... 96
11206 - Kapucínský guláš ............................................................. 96

11207 - Karlovarský guláš ............................................................97
11208 - Maďarský guláš ..............................................................97
11209 - Debrecínský guláš ..........................................................98
11210 - Rumunský guláš ............................................................ 98
11211 - Jemný hovězí guláš ........................................................99
11212 - Bratislavský guláš .......................................................... 99
11213 - Guláš podle Petra Voka .................................................100
11214 - Plzeňský guláš ...............................................................100
11215 - Mexický guláš .............................................................. 101
11216 - Slovenská pochoutka .................................................... 101
11217 - Hovězí maso na pepři ...................................................102
11218 - Hovězí maso na žampionech .........................................102
11219 - Hovězí maso na česneku ...............................................103
11220 - Námořnické maso ......................................................... 103
11221 - Hovězí maso dušené v mrkvi .........................................104
11222 - Hovězí maso dušené v kapusté .....................................104 
11223 - Staropolský bigos ......................................................... 105 
11224 - Azu po tatarsku ............................................................. 105
11225 - Hovězí tokáň ................................................................. 106 
11226 - Hovězí maso po makedonsku .......................................106 
11227 - Pastýřská pochoutka .....................................................107 
11228 - Hovězí plátek přírodní ................................................... 107 
11229 - Roštěná přírodní ........................................................... 108 
11230 - Hovězí plátek na žampionech .......................................108 
11231 - Roštěná na žampionech ............................................... 109 
11232 - Hovězí plátek na morku ................................................. 109 
11233 - Roštěná na morku ......................................................... 110 
11234 - Znojemské hovězí filé (plátek) ..................................... 110 
11234/A- Znojemská roštěná ....................................................... 110 
11235 - Hovězí plátek na slanině ............................................... 111 
11236 - Roštěná na slanině ........................................................111 
11237 - Hovězí plátek na pepři ................................................... 112 
11238 - Bratislavské hovězí filé (plátek) ..................................... 112 
11238/A - Bratislavská roštěná .......................................................112 
11239 - Hovězí plátek na smetaně ..............................................113 
11240 - Roštěná na smetaně ......................................................113 
11241 - Hovězí plátek na paprice ............................................... 114 
11242 - Roštěná na paprice ........................................................114 
11243 - Roštěná po švábsku ......................................................115 
11243/A - Hovězí filé po švábsku ...................................................115 
11244 - Rýnská roštěná ..............................................................115 
11244/A - Rýnské hovězí filé .........................................................115 
11245 - Soljanka ze svíčkové ......................................................116 
11246 - Plzeňské zástěrky ........................................................116 
11247 - Lesnická roštěná (minutka) ...........................................117 
11248 -Fořtovská roštěná ........................................................117 
11249 - Španělský ptáček ...........................................................118 

11250 - Klatovský závitek ...........................................................118 
11251 - Horský hovězí závitek ...................................................119 
11252 - Bohdalovský závitek .....................................................120 
11253 - Zbojnický skřivan ...........................................................121 
11254 - Hovězí závitek plněný masem a rýží .............................121 
11255 - Bavorský závitek ........................................................... 122 
11256 - Bavorská roštěná ......................................................... 122 
11257 - Frankfurtský závitek ....................................................... 123 
11258 - Kyjevská roštěná .•......................................................... 123 
11258/A - Kyjevský závitek .............................................................123 
11259 - Kručeniky volyňské ....................................................... 124 
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11260 - Svíčková po stroganovsku (minutka) ............................ 124 
11261 - Hovězí roláda po cikánsku ............................................125

HOVĚZÍ DROBY 

11301 - Hovězí jazyk s polskou omáčkou ................................... 126 
11302 - Zadělávané dršťky ..........................................................127 
11303.....-.Dršťky na paprice ...........................................................127 
11304.....-.Hovězí ledvinky dušené na cibulce .............................. 128 
11305.....-.Hovězí srdce na smetaně .............................................128 
11306.....-.Hovězí srdce na slanině ................................................. 129 
11307.... -.Uzený hovězí jazyk ....................................................... 129 
11308.... -.Hovězí játra dušená na slanině .....................................130 
11309.... -.Hovězí dušená játra na cibuli .........................................130 
11310.... -.Hovězí vemínko na paprice ........................................... 131 
11311.....-.Hovězí vemínko smažené (minutka) .............................131

MINUTKY Z HOVĚZÍHO MASA 

11401 - Medailón ze svíčkové se sázeným vejcem .................... 132 
11402 - Medailón ze svíčkové s bylinkovým máslem .................132 
11403 - Medailón ze svíčkové na žampionech ...........................133
11404 - Medailón ze svíčkové s drůbežími játry .........................133
11405 - Biftek s vejcem ................................................................134
11406 - Řezy ze svíčkové přírodní .............................................134
11407 ■ Řezy ze svíčkové se šunkou a vejcem .......................... 135
11408 - Řezy ze svíčkové na žampionech ................................ 135
11409 - Řezy ze svíčkové s husími játry .....................................136 
11409/A - Řezy ze svíčkové s drůbežími játry ...............................136
11410 - Řezy ze svíčkové „OPERA“ ...........................................136
11411 - Tatranská svíčková ......................................................... 137
11412 - Roštěná se žampiony ................................................... 137
11413 - Hanácká roštěná ........................................................... 138
11414 - Vídeňská roštěná ........................................................... 138
11415 - Roštěná se šunkou a vejcem ......................................... 139
11416 - Uherská roštěná ............................................................139
11417 - Roštěná po orientálsku ................................................. 140
11418 - Roštěná po milánsku ....................................................140
11419 - Roštěná po rusku ............................................................141
11420 -Gruzínský rožeň ..............................................................141

TELECÍ MASO

PEČENÉ TELECÍ MASO 

12001 - Telecí hrudí plněné po pražsku  143 
12002 - Telecí hrudí nadívané  144
12003 - Holštýnské telecí hrudí .................................................... 144
12004 - Telecí ledvina pečená ....................................................145 
12004/A - Telecí krk pečený ........................................................... 145 
12004/B -Telecí hrudí pečené ....................................................... 145 
12005 - Telecí ledvina pečená (bez kosti) ...................................145 
12005/A - Telecí krk pečený (bez kosti) .........................................145 
12005/B - Telecí hrudí pečené (bez kosti) .....................................145 
12006 - Telecí kýta špikovaná .................................................... 146 
12006/A - Telecí plec špikovaná .................................................... 146 

12007 - Telecí kýta frankfurtská : ............................................... 146 
12007/A - Telecí plec frankfurtská .................................................. 146 
12008 - Karlovarská telecí kýta ................................................... 147 
12009 - Holštýnská telecí kýta ................................................... 147 
12010 - Telecí plec pečená ........................................................ 148 
12011 - Telecí koleno pečené na způsob bažanta .....................148 
12011/A - Telecí plec pečená na způsob bažanta .........................148

DUŠENÉ TELECÍ MASO 

12101 - Telecí kýta na žampionech  149 
12101/A - Telecí plec na žampiónech  149 
12102 - Telecí maso dušené na paprice  150 
12103 - Telecí plec dušená na paprice se žampiony  150 
12104 - Telecí maso zadělávané  151 
12105 - Telecí maso dušené s hráškem  151 
12106 - Telecí ragú s knedlíčky  152 
12107 - Rizoto z telecího masa  153 
12108 - Telecí řízek plněný  153
12108/A - Telecí závitek plněný ......................................................153
12109 - Telecí ragú na žampiónech ...........................................154 
12110 - Telecí maso dušené na karí s mandlemi .......................154 
12111 - Telecí maso dušené na žampiónech .............................155 
12112 - Telecí perkelt ................................................................. 155 
12113 - Ruský telecí řízek ........................................................... 156

SMAŽENÉ TELECÍ MASO 

12201 - Telecí hrudí smažené (minutka)  157 
12202 - Telecí žebírko smažené (minutka)  157 
12203 - Telecí řízek smažený (minutka)  158 
12204 - Pařížský řízek (minutka)  158

TELECÍ DROBY 

12301 - Telecí plíčky na smetané  159 
12302 - Telecí játra s bylinkovým máslem (minutka)  160 
12303 - Telecí játra pečená na cibulce (minutka)  160 
12304 - Telecí játra špikovaná  161 
12305 - Telecí játra anglická (minutka)  161 
12306 - Telecí játra na španělský způsob (minutka)  162 
12307 - Telecí brzlík na paprice  162 
12308 - Telecí brzlík s drůbežími játry (minutka)  163 
12309 - Telecí mozeček s vejci (minutka)  163 
12310 - Telecí mozeček s máslem (minutka)  164
12311 - Mozečkové krokety smažené (minutka) .......................164
12312 - Mozečková omeleta (minutka) ........................................165
12313 - Telecí srdce na smetané .................................................165
12314 ■ Telecí srdce na slanině ................................................... 166
12315 - Telecí jazyk smažený (minutka) ......................................166
12316 - Telecí játra smažená (minutka) ......................................167
12317 - Telecí mozeček smažený (minutka) ................................167 
12318 - Telecí brzlík smažený (minutka) ......................................168

MINUTKY Z TELECÍHO MASA 

12401 - Telecí řízek přírodní  169 
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12402 - Telecí medailónky přírodní .............................................170 
12403 - Telecí medailónky zapečené.se šunkou a sýrem .............170
12404 - Telecí řízek s chřestem .................................................. 171
12405 - Telecí řízek na žampionech ............................................ 171
12406 - Telecí řízek s husími játry ................................................172 
12406/A - Telecí řízek s drůbežími játry .......................................... 172
12407 - Telecí řízek na holštýnský způsob ..................................172 
12408 - Telecí řízek parmský ...................................................... 173
12409 - Telecí řízek pražský ......................................................... 173
12410 - Telecí řízek se šunkou a vejcem .................................... 174
12411 - Telecí řízek v sýrovém těstíčku se šunkou ......................174
12412 - Telecí žebírko přírodní ..................................................... 175
12413 - Telecí žebírko na žampionech ........................................ 175

VEPŘOVÉ MASO

VAŘENÉ VEPŘOVÉ MASO 

13001 - Vepřová ovarová hlava  177 
13002 - Vepřové ovarové koleno  177 
13003 - Vepřový ovarový bůček  178 
13004 - Vepřová ovarová plec  178

PEČENÉ VEPŘOVÉ MASO 

13101 - Vepřová pečeně (s kostí)  179 
13101/A - Vepřová krkovice pečená (s kostí)  179 
13102 - Vepřová pečeně (bez kosti)  179 
13102/A -Vepřová krkovice pečená (bez kosti)  179 
13103 - Vepřová plec pečená  180 
13104 - Vepřový bůček pečený  180 
13105 ■ Vepřová kýta pečená po selsku  181 
13106 - Vepřová plec pečená po selsku  181 
13107 - Vepřový bůček nadívaný  182 
13108 - Vepřová kýta na česneku  182 
13109 - Moravský vrabec  183 
13110 - Vepřové koleno pečené po selsku  183 
13111 - Vepřový vrabec  184 
13112 - Vepřový bůček pečený po selsku  184 
13113 - Vepřový bůček pečený s párky  185 
13114 - Plněný zavinutý bůček  185 
13115 - Staročeská krkovička pečená  186 
13116 - Hanácký vepřový vrabec  186 
13117 - Vepřový bůček na turistický způsob  187 
13118 - Cikánský chléb  187 
13119 - Vepřový bůček plněný zeleninou  188 
13120 - Husarská roláda  188 
13121 - Vepřový bůček debrecínský  189 
13122 - Vepřové žebírko plněné  189 
13123 - Pastýřský řízek (z vepřového bůčku)  190 
13124 - Rychnovský vepřový kotouč  190 
13125 - Záhorácký závitek  191 
13126 - Zbojnický bůček  191 
13127 -Vepřové výpečky    192 
13128 - Sacebeli z vepřového masa (minutka)  192 
13129 - Pekařský řízek (z vepřového bůčku)  193

DUŠENÉ VEPŘOVÉ MASO 

13201 - Vepřové maso dušené na kmíně  194 
13202 - Vepřové žebírko dušené na kmíně  194 
13203 - Vepřová plec na žampionech  195 
13204 - Plovdivské maso  195 
13205 - Vepřové maso dušené v mrkvi  196 
13206 - Vepřové maso v kedlubnách  196 
13207 - Vepřové maso dušené v kapustě  197 
13208 - Vepřová kýta dušená na paprice  197 
13208/A - Vepřová plec dušená na paprice  197 
13209 - Vepřový guláš  198 
13210 - Rizoto z vepřového masa  198 
13211 - Vepřový řízek dušený na paprice  199 
13212 - Zabijačkový bůček  199 
13213 - Domažlické vepřové ragů  200 
13214 - Pivovarský tokán  200 
13515 - Vepřový závitek Nachimov  201 
13216 -Šamorínský rožeň  201 
13217 - Naháč z Vysočiny  202 
13218 - Bratislavská vepřová plec  202 
13219 - Vepřové žebírko polomské  203 
13220 - Vepřové žebírko lašské  203 
13221 - Plněný krkonošský řízek  204 
13222 - Vepřové plátky po valašsku  204 
13223 - Vepřový závitek hukvaldský  205 
13224 - Vepřový měšec po kapličku  205 
13225 - Hejtmanský měšec  206 
13226 - Vepřový řízek podle Petra Voka  206 
13227 - Novohradský vepřový plátek  207 
13228 - Šumavský závitek  207 

13229 - Vepřové žebírko putimské  208 
13230 - Vepřové žebírko dušené na paprice  208 
13231 - Vepřový závitek plněný  209 
13232 - Vepřový závitek plněný dušený na smetaně  210 
13233 - Vepřový závitek se šunkou  210 
13234 - Vepřové žebírko plněné po šumavsku  211 
13235 - Vepřový guláš s fazolemi  211 
13236 - Vepřový řízek na gazdovský způsob  212 
13237 - Vepřové maso na zelené paprice a rajčatech  212 
13238 - Vepřové žebírko Balkán  213 
13239 - Hamburská vepřová kýta  213 
13240 - Madarský vepřový perkelt  214 
13241 - Vepřový debrecínský guláš  214 
13242 - Špagety s vepřovým masem a rajčaty  215 
13243 - Hanácký větrník z vepřového bůčku  215 
13244 - Sikulský guláš  216 
13245 - Segedínský guláš  216 
13246 - Segedínský guláš speciál  217 
13247 - Vepřová plec segedínská  217 
13248 - Vepřové žebírko bratislavské  218 
13249 - Vepřové žebírko s paprikou  218 
13250 - Vepřové žebírko sikulské  219 
13251 - Vepřové žebírko chmelařské  219

SMAŽENÉ VEPŘOVÉ MASO 

13301 - Vepřový řízek smažený (minutka)  220 
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13302 - Vepřové žebírko smažené (minutka) ............................220 
13302/A - Vepřová krkovička smažená (minutka) .........................220 
13303 - Vepřový řízek brněnský ................................................ 221 
13304 - Vepřový řízek moravský (minutka) ................................ 221 
13305 - Vepřové žebírko Gvarkov ............................................ 222 
13306 - Vepřový řízek Ondráš (minutka) .................................... 222 
13307 - Vepřové žebírko mikulovské (minutka) .......................... 223

UZENÉ VEPŘOVÉ MASO 

13401 - Vepřová uzená pečené (vařená)  224 
13401/A - Vepřová uzená krkovička (vařená)  224 
13401/B - Vepřová uzená plec (vařená)  224 
13402 - Vepřové uzené koleno (vařené)  224 
13403 - Vepřový uzený bůček (vařený)  225 
13404 - Vepřová uzená rolovaná plec (vařená)  225 
13405 - Vepřová uzená kýta (vařená)  225 
13406 - Teplá šunka  226 
13407 - Omeleta se šunkou  226 
13408 - Domácí uzený vepřový bok (vařený)  226 
13409 - Domácí uzená vepřová pečené (vařená)  227 
13409/A - Domácí uzená vepřová krkovička (vařená)  227
13410 - Domácí uzená vepřová plec (vařená) ........................... 227 
13411 - Domácí uzená vepřová kýta (vařená) ........................... 227 
13412 - Šunkové flíčky zapečené ...............................................228 
13413 - Šunka zapečená s vejci .................................................228 
13414 - Debrecínská pečené s vejci ...........................................229 
13415 - Špekové knedlíky .........................................................229
13416 - Bramborové knedlíky plněné uzeným masem ............ 230
13417 - Moravské uzené na smetaně .......................................230
13418 - Cmunda po kapličku (minutka) ......................................231
13419 - Špagety boloňské ........................................................... 231

VEPŘOVÉ DROBY

13501 - Vepřový jazyk vařený .................................................... 232 
13502 - Vepřové slezinky na cibulce ............................................ 232 
13503 - Vepřová játra dušená na cibulce .................................. 233 
13504 - Vepřová játra s jablky (minutka) .................................... 233 
13505 - Vepřová játra pečená na cibulce .................................. 234 
13506 - Vepřová játra na roštu (minutka) ...................................234 
13507 - Vepřová játra smažená (minutka) .................................235 
13508 - Vepřový mozek s vejci (minutka) ..................................235 
13509 - Vepřové plíčky na smetaně ....................... •................. 236 
13510 - Vepřové ledvinky dušené na cibulce ............................236 
13511 - Vepřový jazyk smažený (minutka) ................................237

MINUTKY Z VEPŘOVÉHO MASA

13601 - Vepřový řízek přírodní .................................................. 238 
13602 - Vepřové medailónky přírodní ........................................ 238 
13603 -Vepřové ražniči .............................................................239 
13604 - Srbské ražniči ...............................................................239 
13605 - Vepřový řízek na žampionech ...................................... 240 
13606 - Vepřový řízek pernštýnský .............................................240 
13607 - Vepřové žebírko přírodní ................................................241 
13608 - Vepřové žebírko s jablky ................................................241 
13609 - Vepřové žebírko na žampionech ....................................242 
13610 - Vepřové žebírko podle rychtáře ......................................242 

13611 ■ Vepřové žebírko se šunkou a vejcem ............................243 
13612 - Vepřové žebírko cikánské ..............................................243 
13613 -Vepřové žebírko maďarské ............................................. 244 
13614 - Srbské vepřové žebírko ................................................. 244

SKOPOVÉ A JEHNĚČÍ MASO

SKOPOVÉ MASO 

14001 - Skopová plec na česneku  246 
14001/A - Skopová kýta na česneku  246 
14002 - Skopový hřbet na česneku  246 
14003 - Skopová pečeně na česneku (ze hřbetu)  247 
14004 - Skopová plec na pepři  247 
14004/A - Skopová kýta na pepři  247 
14005 - Skopová plec na divoko  248 
14005/A - Skopová kýta na divoko  248
14006 - Skopový hřbet na divoko ............................................... 248 
14007 - Skopová pečeně na divoko (z hřbetu) ...........................249 
14008 - Skopová plec na paprice ...............................................249 
14008/A - Skopová kýta na paprice ................................................249
14009 - Skopová plec na víně ..................................................... 250 
14009/ A - Skopová kýta na víně ................................................... 250 
14010..... - Valašský ostřák .............................................................250 
14011..... - Skopová kýta pustevecká ..............................................251 
14012.....- Skopový guláš lašský .................................................... 251 
14013.... - Skopové žebírko po valašsku ...................................... 252 
14014 - Kavkazský šašlík (minutka) ...........................................252 
14015.... - Skopový guláš ...............................................................253 
14016.... - Skopové pepřenky .........................................................253 
14017.... - Skopové na česneku s cibulí ..........................................254 
14018....- Skopové na paprice ...................................................... 254 
14019....- Skopový perkelt ........................................................... 255

JEHNĚČÍ MASO 

14201 - Jehněčí plec pečená na másle  256 
14201/A - Jehněčí kýta pečená na másle  256 
14202 - Jehněčí hřbet pečený na másle  256 
14203 - Jehněčí plec na způsob bažanta  257 
14203/A - Jehněčí kýta na způsob bažanta  257 
14204 - Jehněčí plec na žampionech  257 
14204/A - Jehněčí kýta na žampionech  257 
14205 - Jehněčí plec na paprice  258 
14205/A - Jehněčí kýta na paprice  258 
14206 - Jehněčí plec pikantní  258 
14207 - Jehněčí řízek smažený (minutka)  259 
14208 - Jehněčí přední maso smažené (minutka)  259 
14208/A - Jehněčí plec smažená (minutka)  259 
14209 - Jehněčí řízek v cibulovém těstíčku (minutka)  260 
14210 - Zapečené brambory s jehněčím masem  260 
14211 - Jehněčí sekaný řízek na másle  261

MLETÁ MASA

HOVĚZÍ MLETE MASO

15001 - Sekaný hovězí řízek na zelenině ......................................263 
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15002 - Rumunské párky (minutka) .............................................. 263

TELECÍ MLETÉ MASO

15101 - Polpety z telecího masa ................................................ 264 
15102 - Telecí sekaný řízek na másle ........................................ 264 
15103 - Telecí krokety smažené (minutka) ................................ 265

VEPŘOVÉ MLETÉ MASO 

15201 - Vepřenky s cibulí (minutka)  266 
15202 - Jitrnicový prejt  266 
15203 - Jitrnicový prejt s játry  267
15204 - Jitrnicová kaše .............................................................267
15205 - Jelítková kaše ...............................................................268
15206 - Selské jitrnice ................................................................268
15207 - Rýžové jitrnice ...............................................................269
15208 -Žemlová jelítka ...............................................................270
15209 - Sekaný vepřový řízek s celerem ...................................270
15210 - Smažený soukenický sekaný řízek (minutka) ............. 271
15211 - Smažený sekaný řízek se sýrem (minutka) ................. 271
15212 - Pirožky s vepřovým masem .........................................272
15213 - Hamburger se sázeným vejcem (minutka) .................... 272

SMĚSI MLETÝCH MAS

15301 - Sekaný řízek přírodní ......................................................273
15302 - Sekaný řízek v těstíčku (minutka) ...................................273
15303 - Sekaná pečené ............................................................. 274
15304 - Bitky po kozácku (minutka) ............................................274
15305 - Krutony po tatarsku (minutka) ........................................275
15306 - Karbanátek smažený (minutka) ......................................275
15307 - Čevapčiči (minutka) ....................................................... 276
15308 - Kebabčata (minutka) ....................................................... 276
15309 - Staročeská sekanina ...................................................... 277
15310 - Domácí pečená klobása ................................................277
15311 - Jarmareční klobása ....................................................... 278
15312 - Kapusta plněná .............................................................. 278
15313 - Paprikový lusk plněný .................................................... 279
15314 - Paprikový lusk plněný masem a rýží ..............................279
15315 - Luhačovický špaček z mletého masa ............................280
15316 - Těftěly s rajčatovou omáčkou .........................................280
15317 - Golubce s masem .......................................................... 281
15318 - Dalmátské čufty .............................................................. 282
15319 - Ruský biftek ...................................................................283

POKRMY Z UZENIN A ASIJSKÉ KUCHYNĚ

POKRMY Z UZENIN

16001 - Lečo s klobásou (minutka) ..............................................285 
16001/A - Lečo se salámem (minutka) ..........................................285
16002 - Párek smažený v těstíčku (minutka) ..............................285 
16003 - Šunkový salám zapečený s vejci (minutka) ................... 286 
16003/A- Hodonínský salám zapečený s vejci (minutka) .............286
16004 - Salám zapečený s vejci (minutka) ................................286
16005 - Salám smažený v těstíčku (minutka) ............................. 287

16006 - Bramborový guláš s uzeninou ........................................287

POKRMY ASIJSKÉ KUCHYNĚ

16501 - Hovězí polévka se zeleninou ..........................................288 
16502 - Polévka s masovými knedlíčky ........................................288
16503 - Hovězí polévka s lančmítem ............................................289
16504 - Slepičí polévka se žampiony .......................................... 289
16505 - Pekingská polévka .......................................................... 290
16506 - Hovězí maso s květákem ................................................ 290
16507 - Šuang-si z hovězího masa ............................................291
16508 - Vepřové maso Kung-pao ................................................291
16509 -Švej-ču-žou ................................................................... 292

16510 - Vepřové maso Bac-can .................................................. 292
16511 - Vepřové maso po sečuánsku .......................................... 293
16512 - Vepřová játra s mandlemi ............................................. 293
16513 - Vepřové ledvinky se žampiony ........................................ 294
16514 - Skopové plátky na česneku .......................................... 294
16515 - Skopové maso na karí ................................................... 295
16516 - Rybí filé na česneku ...................................................... 295
16517 - Rýže se slepicí Hanoi ..................................................... 296
16518 - Vepřové kuličky se sladkokyselou omáčkou ..................296
16519 - Kantonská rýže ...............................................................297
16520 - Kuře Chop-suey .............................................................297
16521 - Kuře s mandlemi .............................................................298
16522 -Kuřena kari .....................................................................298
16523 - Kantonské nudle .............................................................299
16524 - Okurkový salát .................................................................299
16525 - Zelný salát .......................................................................300

ZVĚŘINA

SRNČÍ, MUFLONÍ, DANČÍ A JELENÍ MASO

17001 ■ Srnčí plec na smetaně ................................................. 302 
17001/A - Srnčí kýta na smetaně ................................................... 302
17001/B - Srnčí pečeně na smetaně ............................................. 302
17001/C - Mufloní plec na smetaně ............................................... 302
17001/D - Mufloní kýta na smetaně ............................................... 302
17001/E - Mufloní pečeně na smetaně ........................................... 302
17001/F - Dančí plec na smetaně .................................................302
17001/G - Dančí kýta na smetaně ................................................. 302
17001/H - Dančí pečeně na smetaně ............................................. 302
17001/I - Jelení plec na smetaně ................................................ 302
17001/J - Jelení kýta na smetaně ................................................. 302
17001/K - Jelení pečeně na smetaně ............................................. 302
17002 - Srnčí plec na víně ......................................................... 303
17002/A - Srnčí kýta na víně ......................................................... 303
17002/B - Srnčí pečeně na víně ................................................... 303
17002/C - Mufloní plec na víně ...................................................... 303
17002/D - Mufloní kýta na víně ..................................................... 303
17002/E - Mufloní pečeně na víně ................................................. 303
17002/F - Dančí plec na víně ......................................................... 303
17002/G - Dančí kýta na víně ...................................................... 303
17002/H - Dančí pečeně na víně .................................................303
17002/I - Jelení plec na víně ........................................................303
17002/J - Jelení kýta na víně ......................................................303
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17002/K - Jelení pečené na víně ...................................................303 
17003 - Srnčí plec po polsku .....................................................304 
17003/A -Srnčí kýta po polsku .......................................................304
17003/B - Srnčí pečeně po polsku ...............................................304
17003/C - Mufloní plec po polsku ...................................................304
17003/D - Mufloní kýta po polsku ...................................................304
17003/E - Mufloní pečeně po polsku .............................................304
17003/F - Dančí plec po polsku .....................................................304
17003/G - Dančí kýta po polsku ...................................................304
17003/H - Dančí pečeně po polsku .............................................304
17003/I - Jelení plec po polsku ...................................................304
17003/J - Jelení kýta po polsku ...................................................304
17003/K - Jelení pečeně po polsku ...............................................304
17004 - Srnčí plec dušená na zelenině .......................................305
17004/A - Srnčí kýta dušená na zelenině .......................................305
17004/B - Srnčí pečeně dušená na zelenině ................................ 305
17004/C - Mufloní plec dušená na zelenině .................................. 305
17004/D - Mufloní kýta dušená na zelenině .................................. 305
17004/E - Mufloní pečeně dušená na zelenině ............................ 305
17004/F - Dančí plec dušená na zelenině ..................................305
17004/G - Dančí kýta dušená na zelenině ...................................305
17004/H - Dančí pečeně dušená na zelenině ............................ 305 
17004/I - Jelení plec...dušená.na zelenině ...................................305 
17004/J - Jelení kýta.. dušená.na zelenině ...................................305 
17004/K - Jelení pečeně dušená na zelenině ............................ 305 
17005 - Srnčí žebírko po revírnicku .......................................... 306 
17005/A - Mufloní žebírko po revírnicku ........................................ 306 
17005/B - Dančí žebírko po revírnicku .......................................... 306 
17005/C - Jelení žebírko po revírnicku ........................................306 
17006 - Srnčí guláš ...................................................................307 
17006/A- Mufloní guláš .............................................................. 307
17006/B - Dančí guláš ................................................................. 307 
17006/C - Jelení guláš ...................................................................307 
17007 - Srnčí ragů na víně .........................................................308 
17007/A - Mufloní ragů na víně .....................................................308 
17007/B - Dančí ragú na víně .......................................................308 
17007/C - Jelení ragů na víně .......................................................308 
17008 - Srnčí steak se žampióny (minutka) .............................. 309 
17008/A - Mufloní steak se žampióny (minutka) ............................309
17008/B - Dančí steak se žampióny (minutka) .............................. 309
17008/C - Jelení steak se žampióny (minutka) .............................. 309 
17009 - Dančí roštěná po burgundsku ...................................... 310 
17009/A - Jelení roštěná po burgundsku ...................................... 310 
17010 - Dančí řízek na roštu s bylinkovým máslem (minutka) ..310 
17010/A - Jelení řízek na roštu s bylinkovým máslem (minutka) ..310

ZAJÍC 

17101 - Zajíc na smetaně (zadní maso)  311 
17101/A - Zajíc na smetaně (přední maso)  311
17101/B - Zajíc na smetané (zadní i přední maso) ...................... 311 
17102 - Zajíc pečený na slanině (zadní maso) .......................... 312 
17102/A - Zajíc pečený na slanině (přední maso) ........................ 312
17102/B - Zajíc pečený na slanině (zadní i přední maso) ............ 312 
17103 - Zajíc na víně (zadní maso) .............................................313 
17103/A -Zajíc na víně (přední maso) ........................................313
17103/B - Zajíc na víně (zadní i přední maso) .............................. 313

KANČÍ MASO

172101 - Kančí bok pečený .......................................................... 314 
17202 - Kančí plec pečená ....................................................... 315 
17202/A - Kančí kýta pečená ..........................................................315 
17202/B -Kančí pečeně .................................................................. 315 
17203 - Kančí bok pečený na česneku ......................................315 
17204 - Kančí pečeně na česneku (s kostí) ...............................316 
17204/A - Kančí krkovice pečená na česneku (s kostí) ................ 316 
17205 - Kančí plec na lesácký způsob .......................................316 
17205/A - Kančí kýta na lesácký způsob .......................................316
17205/B - Kančí pečeně na lesácký způsob ...................................316 
17206 - Kančí plec s brusinkovou omáčkou ...............................317 
17206/A - Kančí kýta s brusinkovou omáčkou ...............................317
17206/B - Kančí pečeně s brusinkovou omáčkou ......................... 317
17207 - Guláš z divočáka ............................................................ 318 
17208 - Kančí řízek na žampionech ............................................318 
17209 - Kančí kotlety přírodní ......................................................319

BAŽANT 

17301 - Bažant pečený na slanině  320 
17302 - Bažant pečený po česku  320
17303 - Bažant dušený se žampióny ........................................... 321
17304 - Bažant pečený na roštu ................................................ 321

DRŮBEŽ

KURE

18001 - Kuře pečené ..................................................................323
18002 - Kuře pečené - grilované ................................................323
18003 - Kuře pečené na způsob bažanta ...................................324
18004 - Kuře pečené na divoko .................................................324
18005 - Kuře pečené s nádivkou ...............................................325
18006 - Maminčino kuře ............................................................325
18007 - Kuře na zbojnický způsob ..............................................326
18008 - Dušené kuře na zelenině ...............................................326
18009 - Kuře na paprice ............................................................ 327
18010 - Perkelt z kuřat ................................................................ 327
18011 - Kuře po valticku ............................................................328
18012 - Kuře po horácku .............................................................328
18013 - Kuře na španělský způsob ............................................329
18014 - Kuře zadělávané ............................................................329
18015 - Kuřecí maso pečené na másle s cibulí (minutka) ..........330
18016 - Kuřecí prsíčka na másle se šunkou (minutka) ............ 330
18017 - Kuřecí maso na smetaně se žampióny (minutka) ........331
18018 - Kuřecí prsíčka s jablky a šunkou (minutka) ................... 331
18019 - Kuřecí prsíčka na másle s broskvemi (minutka) ........... 332
18020 - Kuřecí prsíčka na másle s jablky (minutka) ................... 332
18021 - Kuřecí prsíčka na smetaně s vínem (minutka) ............... 333
18022 - Kuřecí maso na myslivecký způsob (minutka) .............. 333
18023 - Kuřecí maso pikantní se šunkou (minutka) .................. 334
18024 - Kuřecí maso na indický způsob (minutka) ..................... 334
18025 - Kuřecí maso na staročeský způsob (minutka) ............... 335
18026 - Kuřecí maso na žampionech (minutka) ......................... 335
18027 - Kuřecí maso se zeleninou (minutka) ............................. 336
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18028 - Jemné kuřecí rizoto se žampióny (minutka) .................336
18029 - Primátorský řízek (minutka) ...........................................337
18030 - Kuřecí prsíčka smažená (minutka) ................................337
18031 - Kuře smažené ................................................................ 338
18032 - Kuřecí prsíčka smažená v těstíčku (minutka) ..................338
18033 - Kyjevský kotlet (minutka) ................................................339
18034 - Kuřecí krokety ................................................................ 339

SLEPICE

18101 - Slepice v polévce s domácími nudlemi ......................... 340
18102 - Slepice na slanině ..........................................................341
18103 - Slepice na paprice .........................................................341

HUSA, KACHNA 

18201 - Husa pečená  342 
18202 - Kachna pečená  342

DRŮBEŽÍ DROBY 

18301 - Drůbeží játra na cibulce (minutka) .................................343 
18302 - Drůbeží játra a srdíčka na cibulce ................................. 343 
18303 - Drůbeží játra a srdíčka na slanině .................................344 
18304 - Omeleta s kuřecími játry (minutka) ...............................344 
18304/A - Omeleta s drůbežími játry (minutka) .............................344 
18305 - Husí játra na cibulce (minutka) ......................................345 
18305/A - Kachní játra na cibulce (minutka) ...................................345 
18306 - Husí játra na víně s jablky (minutka) .............................345 
18306/A - Kachní játra na víně s jablky (minutka) .........................345 
18307 - Husí játra smažená (minutka) .......................................346 
18307/A - Kachní játra smažená (minutka) ....................................346 
18308 - Husí žaludky zadělávané ...............................................346

KROCAN, KRŮTA 

18401 - Krocan na slanině  347 
18401/A - Krůta na slanině  347 
18402 - Krocan s mandlovou nádivkou  348 
18402/A - Krůta s mandlovou nádivkou  348 
18403 - Medailón z krůtích prsou se sázeným vejcem (minutka) 349 
18404 - Plátek z krůtích prsou na žampionech (minutka)  349 
18405 - Plátek z krůtích prsou s ananasem (minutka)  350 
18406 - Plátek z krůtích prsou s drůbežími játry (minutka)  350 
18407 - Krůtí prsa smažená (minutka)  351 
18408 - Krůtí prsa smažená v těstíčku (minutka)  351

HOLUB (DOMÁCÍ) 

18501 - Holub domácí nadívaný  352

PERLIČKA

18601 - Perlička dušená na slanině ............................................353 

KRÁLÍK (DOMÁCÍ) 

18701 - Králík pečený na másle (zadní) .....................................354 

18701/A - Králík pečený na másle (zadní i přední maso) ........... 354 
18702 ■ Králík pečený na slanině (zadní) ..................................355 
18702/A - Králík pečený na slanině (zadní i přední maso) ........... 355 
18703 - Králík pečený na česneku (zadní) ................................356 
18703/A - Králík pečený na česneku (zadní i přední maso) ......... 356 
18704 - Králík dušený na paprice se žampióny (zadní) ........... 357 
18704/A - Králík dušený na paprice se žampióny 

(zadní i přední maso) .....................................357
18705 - Králičí játra pečená na cibulce ..................................... 357

RYBY

RYBY SLADKOVODNÍ

19001 - Kapr vařený na modro (minutka) .................................359 
19001/A - Štika vařená na modro (minutka) .................................. 359 
19001/B -Candát vařený na modro (minutka) ...............................359 
19001/C - Pstruh vařený na modro (minutka) ...............................359 
19002 - Kapr na česneku (minutka) ........................................... 359 
19003 - Kapr pečený na kmíně (minutka) .................................360 
19003/A - Štika pečená nakmíně (minutka) .................................. 360
19003/B - Candát pečený na kmíně (minutka) .............................360
19003/C - Pstruh pečený na kmíně (minutka) ..............................360 
19004 - Kapr na roštu s bylinkovým máslem (minutka) .............360 
19004/A - Štika na roštu s bylinkovým máslem (minutka) ..............360 

19004/B - Candát na roštu s bylinkovým máslem (minutka) ........ 360
19004/C - Pstruh na roštu s bylinkovým máslem (minutka) ...........360
19005 - Kapr pečený na másle v alobalu .................................. 361 
19006 - Kapr dušený v tomatové šťávě ...................................... 361 
19007 - Kapr po cikánsku (minutka) ........................................... 362 
19008 - Kapr po novohradsku ................................................... 362 
19009 - Kapr dušený na víně se šunkou .................................... 363 
19010 - Kapr dušený na žampionech .........................................363 
19011 - Kapr po třeboňsku ....................................................... 364 
19012 - Jihočeský kapr Jordán ................................................... 364 
19013 • Kapr dušený na paprice ................................................. 365 
19014 - Kapr smažený (minutka) ............................................... 365 
19014/A - Štika smažená (minutka) ...............................................365 

19014/B - Candát smažený (minutka) ...........................................365 
19014/C - Pstruh smažený (minutka) .............................................365 
19015 - Kapr smažený ve vinném těstíčku (minutka) ................ 366 
19016 - Kapr smažený v sýrovém těstíčku (minutka) .................366 
19017 - Kapr smažený v žampiónovém těstíčku (minutka) ....367

RYBY MOŘSKÉ

19101 - Aljašská treska pečená na másle ..................................368
19102 - Aljašská treska s bylinkovým máslem (minutka) .............368
19103 - Aljašská treska zapečená se sýrem ....................... 369
19104 - Aljašská treska na česneku ..........................................369
19105 - Aljašská treska na slanině s cibulí ................................370
19106 - Aljašská treska na žampionech ......................................370
19107 - Aljašská treska v leču ....................................................371
19108 - Aljašská treska na víně ..................................................371
19109 - Aljašská treska smažená (minutka) ................................372
19110 - Aljašská treska smažená ve vinném těstíčku (minutka) .372
19111 - Aljašská treska smažená v sýrovém těstíčku (minutka) .373
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19112 - Makrela na žampiónech ................................................373 
19113 -Makrela po madarsku ..................................................374 
19114..... - Rybí filé pečené na másle (minútka) ............................ 374 
19115.....- Rybí filé po kavkazsku ................................................ 375 
19116.....- Rybí filé koŕenéné, smažené v téstíčku ........................ 375 
19117.... - Rybí filé na roštu s bylinkovým máslem (minutka) ........376 
19118.... - Rybí filé dusené v leču ..................................................376
19119 - Rybí filé smažené po pražsku (minutka) ...................... 377
19120 - Rybí filé smažené (minutka) .........................................377
19120/A - Makrela smažená (minutka) ............................................ 37

BEZMASÉ POKRMY

OMÁČKY

20001 - Cibulová omáčka .......................................................... 379 
20002 - Játrová omáčka ............................................................ 379 
20003 - Sardelová omáčka .......................................................380 
20004 - Rajčatová omáčka .........................................................380 
20005 - Koprová omáčka .......................................................... 381 
20006 - Pažítková omáčka .........................................................381 
20007 - Pórková omáčka ...........................................................382 
20008 - Okurková omáčka .........................................................382 
20009 - Žampiónová omáčka smetanová .................................. 383 

20010 - Houbová omáčka .........................................................383 
20011 - Omáčka smetanový křen .............................................384 
20012 - Omáčka žloutková (holandská) .....................................384 
20012/A - Omáčka žloutková (na bernský způsob) ......................384

SÝROVÉ POKRMY

20101 - Sýr smažený (minutka) ................................................ 385 
20102 - Sýrové ražniči se salámem (minutka) .........................385 
20103 - Sýrová jehla smažená v téstíčku (minutka) ..................386 
20104 - Sýr plísňový (Niva) smažený (minutka) ........................386
20105 - Smažený krkonošský sýr se šunkou (minutka) ............387
20106 - Sýr balkánský smažený (minutka) ............................... 387
20107 - Sýrové krokety s uzeninou ........................................... 388
20108 - Jemný sýrový nákyp ......................................................388

ZELENINOVÉ POKRMY

20201 - Vařený květák s máslem a osmaženou strouhankou .. 389 
20202 - Květákový řízek pečený (minutka)  389
20203 - Lečo s vejci (sezonní) (minutka) ..................................390
20204 - Lečo s vejci (zimní) (minutka) ......................................390
20205 - Květákový mozeček (minutka) ..................................... 391
20206 - Kapusta s vejci jako mozeček (minutka) ..................... 391
20207 - Lázeňská zeleninová směs .......................................... 392
20208 ■ Celer smažený (minutka) .............................................. 392
20209 - Fazolové lusky na smetaně .......................................... 393
20210 - Zapékaný celer .............................................................393
20211 - Kapustový karbanátek smažený (minutka) ................... 394
20212 - Kapusta smažená v těstíčku ........................................ 394
20213 - Květák smažený (minutka) ............................................ 395
20214 - Smažený pórek se sýrem v těstíčku ............................ 395
20215 - Zeleninový řízek smažený (minutka) ............................. 396

20216 - Zeleninové smaženky ................................................... 396

VAJEČNÉ POKRMY

20301 - Vaječná omeleta se špenátem (minutka) .......................397 
20302 - Vaječná omeleta se sýrem (minutka) ...........................397 
20303 - Vaječná omeleta se žampiony (minutka) ....................... 398 
20304 - Vaječná omeleta s rajčaty (minutka) ...........................398 
20305 ■ Vaječná omeleta s hráškem (minutka) ..........................399 
20306 - Vaječná omeleta s klobásou (minutka) .........................399 
20307 - Vejce míchaná na másle (minutka) ...............................400 
20308 - Vejce míchaná na cibulce (minutka) ............................400 
20309 - Vejce míchaná po italsku (minutka) ..............................401 
20310 - Vejce míchaná se sýrem (minutka) ..............................401 
20311 - Vejce míchaná se žampiony (minutka) ........................402 
20312 - Vejce míchaná s kápií a sýrem (minutka) ......................402 
20313 - Vejce míchaná se slaninou (minutka) .......................... 403 
20314 - Vejce míchaná s párkem (minutka) ............................... 403 
20315 - Vejce míchaná s klobásou (minutka) ............................ 404 
20316 - Vejce míchaná, obložená šunkou ................................ 404 
20317 - Vejce zastřené (vařené) ................................................405 
20318 - Vejce vařené naměkko ..................................................405 
20319 - Vejce vařené nahniličku .................................................405 
20320 - Vejce sázené (volské oko) ...........................................406 
20321 - Vejce sázené (volské oko) na slanině ..........................406 
29322 - Vejce zapečená s anglickou slaninou (minutka) ...........407 
20322/A - Vejce zapečená se slaninou (minutka) ........................407 
20322 - Selská omeleta (minutka) ............................................407 
20324 - Houskové knedlíky s vejci .............................................408 
20324/A - Knedlíky s vejci (burisonové) ........................................408 
20324/B - Houskové knedlíky s vejci (kynuté) .............................. 408
20324/C - Knedlíky s vejci (přípravek Jemné knedlíky v prášku) ..408 
20325 - Vaječné krokety (minutka) .............................................408 
20326 - Vaječná sedlina s uzeným masem .................................409 
20327 - Vaječná omeleta s džemem (minutka) ...........................409
20328 - Omeleta s meruňkami (minutka) ...................................410
20329 - Štěpánská omeleta (minutka) .......................................410

LUŠTĚNINOVÉ POKRMY

20401 - Hrách s kysaným zelím ............................................... 411 
20402 - Hrachová kaše s cibulkou ............................................411
20403 - Čočka nakyselo ............................................................. 412
20404 - Fazole nakyselo ........................................................... 412
20405 - Šoulet .............................................................................413

OSTATNÍ BEZMASÉ POKRMY 

20501 - Nové brambory s tvarohem a máslem  414 
20502 - Brambory zapečené se sýrem  414 
20503 - Zapečené brambory se sýrem a rajčaty  415 
20504 - Bramborový guláš  415 
20505 - Bramborák (minutka)  416 
20506 - Bramborák se škvarky (minutka)  416 
20507 - Bramborák se slaninou (minutka)  417 
20508 ■ Bramborák se salámem (minutka)  417 
20509 - Strapačky se zelím  418 
20510 - Chlupaté knedlíky se zelím  418 
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20511 - Pizza základní (polotovar) ..............................................419 
20512 - Pizza s vejcem  419 
20513 - Pizza s rajčaty  420 
20514 - Pizza se šunkou  420 
20515 ■ Pizza se žampiony  421
20516 - Nudle s tvarohem a slaninou .......................................421 
20516/A - Nudle domácí s tvarohem.a.slaninou ............................. 421
20517 - Zapekané těstoviny se špenátem a uzený masem ....422 
20518 - Žampiónové knedlíky  422 
20519 - Houbový kuba  423
20520 - Halušky s vejci (minutka) ................................................423
20521 - Krev vepřová na cibulce (minutka) ............................... 424
20522 - Topinky (minutka) ............................................................424
20523 - Žampiony smažené (minutka) ....................................... 425
20524 - Pirohy se zelím a houbami ............................................425
20525 - Pirohy s bramborovo-tvarohovou náplní ......................... 426

MOUČNÉ POKRMY 

20601 - Bramborové šišky s máslem a houskou  427 
20602 - Bramborové šišky s máslem a mákem  427 
20603 - Bramborové škubánky s mákem  428 
20604 - Povidlové taštičky z bramborového těsta  428 
20605 - Krupicová kaše s máslem a skořicí  429 
20606 - Krupicová kaše s máslem a čokoládou  429 
20607 - Krupicová kaše s máslem a kakaem  430 
20608 - Krupicový nákyp s jablky  430 
20609 - Krupicový nákyp s mlékem  431 
20610 - Rýžová kaše s máslem a skořicí  431 
20611 - Rýžová kaše s máslem a kakaem  432 
20612 - Rýžová kaše s máslem a čokoládou  432 
20613 - Rýžový nákyp s jablky  433 
20614 - Rýžový nákyp se švestkami  433 
20615 - Tvarohový nákyp  434 
20616 - Tvarohové knedlíky  434 
20617 - Švestkové knedlíky tvarohové  435 
20617/A - Švestkové knedlíky tvarohové 

s kompotovanými švestkami  435 
20618 - Švestkové knedlíky z bramborového těsta  435 
20619 - Švestkové knedlíky  436 
20619/A - Knedlíky s kompotovanými švestkami  436
20620 - Jablkové knedlíky z bramborovo-tvarohového těsta ....436
20621 - Trhanec s ovocnou šťávou ............................................. 437
20622 - Lívanečky ......................................................................437
20623 - Palačinky se zavařeninou ............................................. 438
20624 - Palačinky s tvarohem zapečené ....................................438
20625 - Palačinky s čokoládou a šlehačkou ................................439
20626 - Palačinky s jahodami a šlehačkou ................................ 439
20627 - Dukátové buchtičky s vanilkovým krémem ..................... 440 
20628 - Dukátové buchtičky s vinným šodó ............................... 441 
20629 - Nudle s mákem ............................................................. 441 
20629/A - Nudle domácí s mákem ...............................................441 
20630 - Nudle s tvarohem ........................................................... 442 
20630/A - Nudle domácí s tvarohem .............................................442 
20631 - Nudle s kakaem ............................................................. 442 
20631/A - Nudle domácí s kakaem ............................................... 442 
20632 - Nudle s čokoládou ....................................................... 443 
20632/A - Nudle domácí s čokoládou ...........................................443 

20633 - Nudle s ořechy ............................................................. 443 
20633/A - Nudle domácí s ořechy ................................................. 443 
20634 - Nudlový nákyp s tvarohem ............................................ 444 
20635 - Žemlovka jablková ......................................................... 444 
20636 - Žemlovka tvarohová ....................................................... 445 
20637 - Kynuté knedlíky s povidly ..............................................445 
20638 - Kynuté knedlíky s kompotovanými třešněmi .................446 
20638/A - Kynuté knedlíky s kompotovanými višněmi .................. 446
20639 - Buchty domácí plněné ................................................... 446 
20640 - Buchty se švestkami ..................................................... 447 
20640/A - Buchty s kompotovanými švestkami .............................447
20641 -Koblihy ...........................................................................448 
20642 - Vdolečky smažené (bavorské) ......................................449

MOUČNÍKY 

20701 - Listové těsto (polotovar)  450 
20702 - Jablka v županu  450 
20703 - Jablkový závin z listového těsta  451 
20704 - Lahůdkové palačinky s džemem  451 
20705 - Rýžový puding se šlehačkou  452 
20706 - Solnohradské noky z odpalovaného těsta  452 
20707 - Solnohradské noky z piškotového těsta  453 
20708 - Omeleta Monaco (minutka)  453 
20709 - Pudink Diplomat  454 
20710 - Bomba Malakov  455 
20711 - Čokoládový krém se šlehačkou  456 
20712 - Ruský krém  457 
20713 - Pařížský krém  458 
20714 - Krém Karamel  458 
20715 - Plundrové koláče  459 
20716 - Domácí tlačené koláče  460 
20717 - Třešňová bublanina  461 
20717/A - Třešňová bublanina (s kompotovanými třešněmi)  461 
29718 - Křehký koláč s jablky  461 
29719 - Povidlová náplň  462 
20720 - Tvarohová náplň  462 
20721 - Maková náplň  463 
20722 - Tvarohový závin tažený  463 
20723 - Jablkový závin tažený  464 
20724 - Jablkový závin s mákem tažený  464 
20725 - Meruňkový závin s mákem tažený  465 
20726 - Švestkový závin s mákem tažený  465 
20727 - Třešňový závin s mákem tažený  465

PŘÍLOHY K HLAVNÍM JÍDLŮM 

21001 - Brambory vařené  466 
21001/A - Nové brambory vařené  466 
21002 - Brambory opečené  466 
21002/A - Nové brambory opečené  466 
21003 - Brambory opečené na másle s cibulkou  467 
21003/A - Nové brambory opečené na másle s cibulkou  467 
21004 - Brambory pečené na cibulce (šťouchané)  467 
21004/A - Nové brambory pečené na cibulce (šťouchané)  467 
21005 - Bramborová kaše  468 
21006 - Bramborové hranolky smažené  468 
21007 - Smažené bramborové hranolky 

(ze zmrazeného polotovaru)  469
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21007/A - Smažené bramborově krokety 
( ze zmrazeného polotovaru) ........................469 

21008... - Bramborové lupínky smažené ....................................... 469 
21009... - Bramborové krokety pečené ......................................... 470 
21010... - Bramborové krokety smažené ....................................... 470 
21011....- Horácké knedlíky ........................................................... 471 
21012... - Kaše nastavovaná ......................................................... 471 
21013...- Jihočeská lepenice ........................................................472 
21014...- Bramborové knedlíky ....................................................472 
21015...- Bramborové knedlíky s žemlí ..........................................473 
21016.. - Bramborové knedlíky (z bramborového přípravku) ....473 
21017.. - Chlupaté knedlíky ..........................................................474 
21018.. - Bramborový salát ............................................................ 474 
21019.. - Houskové knedlíky (s pečivovým práškem) ..................475 

21020.. - Houskové knedlíky (kynuté) ............................................475 
21021... - Jemné knedlíky .............................................................476 
21022 - Kynuté knedlíky (přílohové) ..........................................476 
21023...- Mrkvové knedlíky ...........................................................477 
21024.. - Burisonové knedlíky ..................................................... 477 
21025.. - Karlovarské knedlíky ......................................................478 
21026.. - Špekové knedlíky (přílohové) ......................................... 478 

21027.. - Těstoviny přílohové ........................................................478 
21028.. - Těstoviny s pažítkou (petrželí) ....................................... 479 
21029..- Těstoviny se zeleninou ....................................................479 
21030..- Těstoviny s osmaženou cibulkou ....................................480 
21031.. - Těstoviny po italskú ........................................................480 
21032. - Těstoviny s karí kořením ................................................. 481 
21033. - Těstoviny špenátové ........................................................481 
21034. - Těstoviny se žampiony .................................................... 482 
21035. - Těstoviny se slaninou ...................................................... 482 
21036.- Těstoviny domácí přílohové (polotovar) ..........................483 
21037.- Noky krupicové .............................................................. 483 
21038.- Noky máslové ...........................................  484 
21939... - Halušky ....................................................................... 484 
21040... - Pórkový salát ............................................................... 485 
21041....- Fazolový salát ..............................................................485 
21042...- Rýže dušená ............................................................... 486 
21043...- Rýže zeleninová ............................................................486 
21044...- Rýže žampiónová ........................................................487 
21045.. - Rýže pažítková (petrželová) ........................................487 
21046.. - Rýže rajčatová ............................................................ 488 
21047.. - Rýže hrášková .............................................................. 488 
21048.. - Rýže karí ...................................................................... 489 
21048/A- Rýže papriková .......................................................... 489 
21049.. - Rýže šunková ................................................................ 489 
21050..- Rýže rozinková .............................................................. 490 
21051.. - Rýže ovocná .................................................................490 
21052. - Staročeská rýže ............................................................ 491 
21053. - Zelí hlávkové bílé (červené) ........................................ 491 
21054. - Zelí kysané bílé (červené) .............................................492 
21055. - Zelí hlávkové bílé (červené) sterilované .........................492 
21056. - Slezské kysané zelí .......................................................493 
21057.- Červené zelí dušené s jablky .........................................493 
21058.- Zelí brukvové (kedlubnové) ...........................................494 
21059.- Karotka dušená na másle .............................................494 
21060.- Karotka s křenem dušená na másle se smetanou.......... 495 
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